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Multifunkéni stolni mixér

eta 1100

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zékazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pred uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI A

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé pfectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte pro budouci pouziti. Instrukce v navodu povazujte za
soucast spotfebie a postupte je jakémukoli dalSimu uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

- Tento spotfebi€ nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotfebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi €i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouéeny
0 pouzivani spotfebiCe bezpe€nym zpusobem a rozumi pfipadnym
nebezpeCim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pfed CiSténim nebo
udrzbou, spotrebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotifebice poskozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecné situace.

- VZdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

- Zachovejte opatrnost, pokud se lije horka kapalina do strojku na
pfipravu a zpracovani potravin nebo do mixéru, protoze mize
vystfiknout ze spotfebiCe vlivem nahlého varu.

- Pfi manipulaci s mixérem postupujte opatrné, nuz je velmi ostry!

- Nikdy spotfebi€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotrebi€ do odborné elektroopravny k provéreni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

— Je-li spotfebi¢ v €innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatiim, rostlinam a hmyzu.
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— Pro pritlaeni surovin k nozi pouzivej vyhradné prilozené péchovadlo! Je navrzeno
specialné pro tento ucel.

— Pfed kazdym spusténim pohonné jednotky musi byt nadoba radné nasazena a viko
musi byt fadné umisténo, aby byla nadoba uzaviena. Ve viku musi byt krytka nebo
péchovadlo.

— Nadobu nikdy neodnimejte ani nenasazujte za chodu pohonné jednotky. Vyhnete
se tak riziku poranéni a poskozeni spotrebice.

— Po ukongéeni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky.

— Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody a nemyjte pod proudem vody!

— Vidlici napajeciho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Na spotfebi¢ neodkladejte Zzadné predméty.

— Spotiebi¢ nesmi byt pouzivan ve vlhkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv
prostiedi s nebezpecim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany
chemikalie, paliva, oleje, plyny, barvy a dal$i hoflavé, pfipadné tékavé, latky)

— Maximalni doba zpracovani je 6 min. Poté dodrzte pauzu cca 10 min nutnou k ochlazeni
pohonné jednotky.

— Spravnym nasazenim nadoby na spotfebi€ se uvolni bezpecnostni pojistka a spotfebic
Ize zapnout.

— Nadoba neni uréena na uchovavani a skladovani potravin. Potraviny po mixovani
umistéte do jiné nadoby vhodné na skladovani.

— Néadobu nikdy zcela nenaplriujte vodou €i jinou tekutinou. Pfi chodu spotfebice by se
mohla voda prelit a tim dostat do pfistroje. Dodrzujte maximalni povolené mnozstvi.

— P¥i mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétsi mnozstvi, nez 2500 ml a vzdy
pouzivejte viko. PFi zpracovavani horkych surovin je maximalni mnozstvi 1500 ml.

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (pfiprava pokrmu
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych
obytnych prostfedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro
komer¢éni pouziti!

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a nezatizeny. Kontrolujte ho po celou
dobu pfipravy potravin!

— Spotfebi¢ je vybaven tepelnou bezpecnostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu
v pfipadé pretizeni motoru. Pokud k tomu dojde, spotfebi¢ odpojte od el. sité a nechte
vychladnout minimalné 10 minut.

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Neodnimejte viko a nadobu pokud je pohonna jednotka v chodu!

— NezZ odejmete viko nebo nadobu mixéru, nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— POZOR: Spotrebi¢ neni urcen pro ¢innost prostfednictvim vnéjsiho ¢asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti, ktera spina spotiebi¢ automaticky,
protoze existuje nebezpedi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi€ zakryt nebo nespravné
umistén

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek atd.).

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch spotiebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Nepouzivejte bezpecnostni pojistky ovladané mixérem k vypinani spotiebice!

— PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

— Nezpracovavejte potraviny s vySSi teplotou nez cca 80 °C.

— Mixér pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho prevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, sporak, vafri¢, gril atd.)
a vihkych povrchl (dfezy, umyvadla atd.).
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— Pokud se zpracovavané potraviny za¢nou zachycovat na pfisluSenstvi (napf. nozi,
sténach mixéru nebo viku) spotfebi¢ vypnéte a pfislusenstvi opatrné ocCistéte stérkou.

— Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym a dodanym pro tento typ. Pouziti
jiného pfislusenstvi mGze pfedstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— Nikdy nevsunujte napf. prsty, vidlicku, ntiz, stérku, IZici do rotujicich ¢asti spotiebice.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— Zabrante tomu, aby pfivodni kabel volné visel pfes hranu pracovni desky, kde by na
ného mohly dosahnout déti.

— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym
plamenem, nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany.

— V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny Ucel, nez pro ktery je uréen a popsan v tomto
navodu!

— VAROVANI: P¥i nespravném pouzivani pistroje, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Vyrobce neruci za Skody zplsobené nespravnym pouzivanim spotfebice
a prislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze mixéru, pozar)
a neni odpovédny ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpenostnich upozornéni.

1)

Upozornéni
Pokud je mixér ve stavu chodu naprazdno (napf. ¢epel se nedokaze dotknout
potraviny), odpojte jej od elektrické sité a potraviny uvolnéte. Mixér nesmi byt v provozu
naprazdno déle nez 10 sekund!

|l. POPIS SPOTREBICE (obr. 1, 2

A — pohonna jednotka
A1 — hfidel pohonu
A2 — pryzovy unasec
A3 — aretacni trn pro usazeni nadoby
A4 — napdjeci pfivod

B - ovladaci panel
B1 — displej
B2 — funkéni tlacitko pro nastaveni rychlosti
B3 — funkéni tlacitko pro nastaveni ¢asu pfipravy
B4 — tlacitko POWER pro zpusténi / ukonceni programu pfipravy
B5 — tlacitko “+” pro manualni nastaveni rychlosti / ¢asu pFipravy (zvyS$eni hodnoty)
B6 — tlacCitko “-” pro manualni nastaveni rychlosti / ¢asu pfipravy (snizeni hodnoty)
B7 — tlaCitko PULSE pro maximalni otacky
B8 — tlacitko pro spusténi programu “SMOOTHIE”
B9 — tlacitko pro spusténi programu “ICE”
B10 — tlacitko pro spusténi programu “MILK”
B11 — tlacitko pro spusténi programu “PUREE”
B12 — tlacitko pro spusténi programu “NUTS”
B13 — tlacitko pro spusténi programu “QUICK_CLEAN”"
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C — nadoba
C1-nGz C4 — matice
C2 —tésnéni €. 1 C5 — podlozka
C3 —tésnéni ¢. 2 C6 — unasec
C7 —drzadlo

D - viko
D1 — krytka

D2 — tésnéni vika
E — péchovadlo
F — uvolnovaci kli¢
G - sportovni lahev na napoje (2 ks)

H — termoizolacni obal pro sportovni lahev (2 ks)

lIl. PRIPRAVA K POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte pfisluSenstvi. Ze spotfebice odstrarite
v8echny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim doporu¢ujeme
sklenénou nadobu nejdfive vymyt. Nozova vlozka je totiz z technologickych duvodl oSetfena
zdravotné nezavadnym olejem. Proto nadobu nejdfive naplrite teplou vodou (max. 50 °C)

s malym mnoZstvim Cisticiho prostfedku. Nadobu nasadte na robot, nastavte maximalni
otacky a spustte na dobu 1 minuty. Nadobu poté vyplachnéte Cistou vodou.

Postavte sestaveny mixér s vybranym pfislusenstvim na zvolenou rovnou, stabilni, hladkou
a Cistou pracovni plochu ve vySce minimalné 85 cm, mimo dosah déti a nesvépravnych
osob. Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci. Otvory ve spotrebici zajistuji proudéni
vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat. Nesmi se téZ odnimat nozky.
Presvédcte se, Ze napajeci pfivod neni poSkozen a Ze neprochazi pfes jakékoliv ostré

¢i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby bylo mozno mixér, v pfipadé
nebezpedi, snadno odpojit od el. sité. Pfi prvnim pouziti se mize objevit kratké, mirné
zakoureni, to vSak neni zavada a duvod k reklamaci spotfebice.

Sestaveni spotiebice (obr. 1)

Spotrebi¢ sestavte podle obr. 1. Spravnym usazenim nadoby C na pohonnou jednotku
dojde k uvolnéni bezpecnostni pojistky a pak Ize spotfebi¢ pouzivat. Do otvoru ve viku
vloZte bud krytku D1 nebo péchovadlo E. Pfi demontazi postupujte opaénym zplsobem.

Ovladani:
1) Zapnuti do pohotovostniho reZzimu

- Pf¥ipojte pohonnou A jednotku k el. siti.

- Nasadte nadobu C na aretacni trny.

- Po nasazeni nadoby dojde k automatickému zapnuti mixéru do pohotovostniho
rezimu. To je indikovano akustickym signalem a sou€asné se na displeji na kratky
okamzik (cca na 1 sekundu) zobrazi v§echny ikony a indikatory.

- Poté Ize nastavovat jednotlivé funkce
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2) Manualni nastaveni rychlosti a casu

- Pro nastaveni rychlosti stisknéte tlacitko B2. Ozve se akusticky signal a dojde
k podsviceni tlacitka B2. Pomoci tlaCitek B5 a B6 nastavte pozadovanou rychlost.
K dispozici je celkem 10 rychlosti.

- Pro nastaveni ¢asu zpracovani stisknéte tlacitko B3. Ozve se akusticky signal
a dojde k podsviceni tlaCitka B3. pomoci tlacitek B5 a B6 nastavte pozadovany ¢as
pfipravy. Ten Ize nastavit v rozmezi od 5 sekund az po 6 minut.

- Nyni Ize mixér spustit pomoci tlacitka B4.

Poznamky
— Tlacgitka B5 a B6 Ize obsluhovat bud kratkym stisknutim nebo del$im pfidrzenim.
— P¥i nastavovani ¢asu je krok 5 sekund (do 1 minuty) a 10 sekund (od 1 do 6 minut).

3) Pouziti prednastavenych programu
- Pomoaoci tlacitek B8—-B13 zvolte pozadovany program pfipravy. Po stisknuti daného
tlacitka se ozve akusticky signal a dojde k podsviceni tlacitka. Zvoleny program je
také zobrazen na displeji.
- Stisknutim tlaCitka B4 Ize spustit zvoleny program pfipravy.
- Jednotlivé faze prfednastavenych programu jsou indikovany na displeji B1.

Nazev Celkovy i

programu Cas (sec.) LTzl
SMOOTHIE 60 PFiprava ovocnych a zeleninovych napojd (smoothie)
MILK 180 Priprava mléénych koktejlt
NUTS 120 Sekani ofechl a tvorba masel
ICE 80 Sekani ledu
PUREE 90 PFiprava ovocnych a zeleninovych pyré
QUICK_CLEAN 40 Udrzba a &i§téni mixéru

i
4 Poznamky Q

— Manualné nastavené i prednatavené programy lze kdykoliv ukoncit pomoci tlacitka B4.

— Pfednastavené programy maji vzdy nékolik ¢asovych fazi, pfi nichz dochazi
k automatické regulaci otacek. Jednotlivé programy se take liSi v celkové dobé
pfipravy.

— P¥i programu “ICE” dochazi ke stfidavému zapinani a vypinani otacek (cca po 1
sekundé).

4) Pouziti tlacitka PULSE (B7)
- Stisknutim a drzenim tlacitka B7 Ize spustit maximalni otacky.
- Po uvolnéni dojde k vypnuti spotfebice.
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IV. POUZITi MIXERU

Suroviny pfed zpracovanim ocistéte a umyjte, pfipadné nakrajejte na mensi kousky.
Vlozte vSechny ingredience do nadoby, uzavrete vikem s krytkou. Uzavienou nadobu se
surovinami umistéte na pohonnou jednotku. Poté pouzijte manualni nastaveni rychlosti

a Casu pripravy nebo pouzijte jeden z pfednastavenych programu (viz Ovladani).
Doporucujeme obcas praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které
se nalepily na nGz nebo nadobu a viko. Mixér je uréen k pFipravé stav, mléénych koktejll,
smoothie, omacek, zmrzliny polévek, détské a dietni vyzivy, vyrobé pyré, apod. Pro
pritlaceni vétSich kusl surovin k noZi pouzivejte péchovadio E.

/\”i”\

4 Doporuceni é«/)}

— Pokud budete zpracovavat vétSi mnozstvi potravin, rozdélte si je do jednotlivych davek
tak, abyste nepfetizili pohonnou jednotku.

— Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby, apod.) namocte pfed zpracovanim do vody.

— Pro spravnou funkci drceni kostek ledu dodrzujte maximalni mnozstvi po rysku 1000 ml.

— Pfi zpracovani ofechd na zhotoveni masla je minimalni mnozstvi 500 g. Po celou dobu
sekani je potfeba péchovadlem posunovat ofechy do prostoru zabéru noze.

— U pFipravy mensiho mnozstvi surovin pro napoje, tésta a pyré se doporucuje do nadoby
nalit malé mnozstvi tekutiny jiz na za¢atku mixovani.

— Péchovadlo E nikdy nepouzivejte samostatné bez vika D (obr. 4).

— Cim déle potraviny v mixéru zpracovavate, tim bude vysledek jemn&jsi.

— Muzete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.

— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenapliiujte nadobu az po 2500 ml, aby
nedoslo k preteceni. V tomto pfipadé doporuCujeme mnozstvi cca 2000 ml.

— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotiebi€ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin.

— Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,

\_ standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund.

J

DOPORUCENE RYCHLOSTI PRO ZPRACOVANIi SUROVIN

Jedna se o vysokootackovy mixér. Otacky se pohybuiji v rozsahu 15000-30000 ot. za
minutu. Rychlost vzdy nastavujte s pfihlédnutim na druh a mnozstvi zpracovavanych
surovin a také na zralost zejména u ovoce a zeleniny. Doporu€ujeme vzdy mixér zapinat
na minimalni otacky a pak postupné dle potfeby zvySovat vykon.Pfi zpracovavani
zmrazenych potravin pouzijte vzdy maximalni rychlost jiz pfi prvnim zapnuti.

RECEPTY
Nasledujici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejich u€elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.
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1) Malinové smoothie

©

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)

maliny 150 g 600 g
banany 2 ks 8 ks
kokosové mléko 200 ml 800 ml

Postup:

Maliny oCistéte a omyjte. Banany zbavte slupky a naldmejte na mensi kousky. Poté
vS§echny suroviny vloZte mixéru a umixujte do jemna.

2) Brusinkové smoothie

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
brusinky 100 g 400¢
brusinkovy dzus 150 ml 600 ml
jogurt 50 ml 200 ml
jahody 50 g 200 g
Postup

Brusinky a jahody podle potfeby ocistime. Poté vSechny suroviny viozte mixéru

a umixujeme do jemna.

3) Rajéatové smoothie

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)

rajcata 150 g 600 g

rajcatovy dzus 50 ml 200 ml

jable¢ny dzus 50 ml 200 ml

fapikaty celer 50 g 200 g

mrkev 1ks 4 ks

kostky ledu 4 ks 16 ks
Postup

Zeleninu fadné ocistéte a nakrajejte na mensi kousky. Poté vSechny suroviny spole¢né
s ledem vloZte do mixéru a dukladné rozmixujte.

4) Melounové smoothie

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
vodni meloun 300 g 1200 g
jahody 50 g 200 g
voda 100 ml 400 ml
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Postup

Jahody dle potfeby oplachnéte a osuste. Melounovou duzinu doporucujeme pred
zpracovanim vypeckovat. V pfipadé ze pecky v duziné ponechate, je mozné nakonec
smoothie pfecedit pfes sitko. VeSkeré suroviny fadné rozmixujte.

5) Mangové smoothie

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)

mango 1ks 4 ks

broskve 2 ks 8 ks

citron 1/2 ks 2 ks

voda 100 ml 400 ml
Postup:

Broskve omyjte, zbavte pecek. Mango rovnéz omyjte, zbavte pecky a oloupejte. Poté vSe
vloZime do mixéru. Dle potfeby dochutte vymackanou Stavou z citronu Nakonec vSe fadné

rozmixujte.

6) Smoothie z mrkve a jablek

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)

mrkev 1 ks 4 ks
jablka 2 ks 8 ks
citron 1/2 ks 2 ks
voda 100 ml 400 ml
Postup:

Mrkev v jablka omyjte, oloupejte a nakrajejte na mensi kousky. Poté vSe vlozimte do

mixéru. Dle potfeby dochutte vymackanou stavou z citrénu Nakonec vSe fadné rozmixujte.

7) Smoothie ze zeleného ¢aje a mandli

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)

zeleny €aj 200 ml 800 ml

mandle 50 g 200 g

med 2 IZice 8 Izici
Postup:

Nejdfive uvarte silny zeleny ¢aj a nechejte jej vychladnout. Poté jej spole¢né s mandlemi

a medem vlozte do mixéru a fadné umixujte.

8) Bananovo-jahodova zmrzlina

Ingredience
banany

Mnozstvi (1 porce)
1 ks

Mnozstvi (4 porce)
4 ks

jahody

50¢g

200 g
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Banany oloupejte, nakrajejte na poloviny a nechejte zmrazit. Pouzijte hodné vyzralé
banany. Jahody dle potfeby ocCistéte a omyjte. Chcete-li, muzete je také nechat zmrazit
(neni to nutné). Poté vSe vlozte do mixéru a rozmixujte. Pfi vyrobé zmrzliny pouzijte
péchovadlo pro posun surovin k nozi. Zmrazené banany krasné vytvori zmrzlinovou

konzistenci.

9) Jahodovy koktejl

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
jahody 50¢g 200 g
mléko 200 ml 800 ml
cukr 1 1Zice 4 |Zice
Postup:

Jahody dle potfeby ocCistéte a omyjte. Poté vSe vlozte do mixéru a fadné rozmixujte. Pro
doslazeni doporu€ujeme pouzivat tftinovy cukr.

10) Bananovy koktejl

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
banany 2 ks 8 ks
mléko 200 ml 800 ml
cukr 1 1Zice 4 |Zice
Postup:

Banany oloupejte a nakrgjejte na mensi kousky. Poté vSe vliozte do mixéru a fadné
rozmixujte. Pro doslazeni doporu€ujeme pouZzivat titinovy cukr.

V. SKLADOVANI

Spotfebi¢ ulozte na suchém, bezpraSném misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

VI. UDRZBA

Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky (napf. ostré predméty, Skrabky,
fedidla nebo jina rozpoustédia)! Cisténi pohonné jednotky provadéjte vihkym hadfikem
s pfidavkem saponatu. Veskeré pfislusenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé

s pridavkem saponatu (nepouzivejte mycku na nadobi). Nz vycistite tak, Ze do nadoby
nalijete cca 0,5 | Cisté vody, zvolite pfednastaveny program “QUICK_CLEAN" a spotfebic
zpustite. V pfipadé vétSiho znecisténi noze postup nékolikrat opakujte, nebo nalijte 1 |
vody, pfidejte malé mnozZstvi saponatu a zapnéte mixér na 1 minutu. Dbejte na to, aby
fezné hrany noze nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich
ucinnost. Nékteré prisady mohou urcitym zptsobem pfislusenstvi zabarvit. To v§ak nema
na funkci spotfebice zadny vliv a toto zabarveni obvykle za urcitou dobu samo zmizi.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).
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Demontaz noze C1

Nz C1 Ize demontovat pomoci uvolfiovaciho kli¢e F. Nasadte uvolfiovaci paku na matici
a povolte ji pootoCenim ve sméru Sipky (viz obr. 2). Pfi zpétné montazi postupujte opacnym
zpusobem. Matici pfiméfenou silou dotahnéte. Dbejte na to, aby dosedaci plochy a tésnici
prvky byly Cisté, neposSkozené a radné umisténé (viz obr. 3).

Vymeéna pryzového unasece A2

Pryzovy unasec je vlozen do hfidele pohonu, neni nijak pfichycen. Pfi demontazi pouzijte
vhodny nastroj pro uchyceni a vyjmuti smérem vzhuru (viz obr. 1), jako napf. tenky
Sroubovak, uzké klesté.

VII. RESENi PROBLEMU

Problém Pfi¢ina Reseni
Spotfebi¢ se nezapne Neni pfipojeno napajeni Zkontrolujte napajeci pfivod,
vidlici a el. zasuvku
Mixovaci nadoba neni Zkontrolujte a upevnéte nadobu
spravné nasazena do spravné pozice tak, aby se
odjistila bezpe&nostni pojistka
Spotrebic prestane Zpracovavané potraviny Spotfebi€ vypnéte, nechte ho
pracovat jsou pfilis tézké a nadoba vychladnou a zpracovavané
je pfili§ naplnéna potraviny rozdélte na mensi davky

a ty zpracovavejte postupné

Ze dna mixovaci Tésnéni nebo nliZ jsou Za pomoci uvolnovaciho klice
nadoby unikaji tekutiny | opotfebované, poskozené | F demontujte niz a tésnéni
nebo Spatné umisténé podle obr. 3. Pouzijte nové
komponenty shodného typu.
N0z se neotaci nebo PryZovy unase€ na hfideli | Vyménte pryZovy unasec
dochazi k zvétSenym pohonu je opotfebovany pomoci vhodného nastroje za
vibracim spotfebice novy shodného typu (viz kap.

UDRZBA). Jeden nahradni
pryzovy unasec je soucasti baleni

VIIl. EKOLOGIE Ry D4

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfislusenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Zze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadi. Dal$i podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejbliz§iho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz).
Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi€ tak bude nepouZitelny.
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Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
Casti spotiebice, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

Pripadné dal$i informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

IX. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
PFikon (W) uveden na typoveém Stitku vyrobku
Objem nadoby (ml) 2500

Hmotnost (kg) cca 4,8

Spotrebic tfidy ochrany I

Rozmeéry cca (DxHxV) (mm) 265 x 542 x 194

PFikon v pohotovostnim rezimu je < 1,00 W.
Hlu€nost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 86 dB(A) re 1pW

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

OPEN - otevrit

HOUSEHOLD USE ONLY - Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo jinych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY.
Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento saCek v kolébkach, postylkach, kocarcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

A UPOZORNENI
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CASOVY PRUBEH FAZi PREDNASTAVENYCH PROGRAMU

" F
T w u
Program § 2 5 E_,J g :|
= o o
7] =]
(e}
Celkovy ¢as (sec.) 60 180 120 80 90 40
1 Rychlost 7 5 9 8 10
Cas (sec.) 15 30 20 15 3
5 Rychlost 0 8 5 10 0
Cas (sec.) 3 60 50 30 3
3 Rychlost 10 9 4 8 10
Cas (sec.) 20 60 35 20 8
4 Rychlost 0 10 8 = 10 0
" | Cas (sec.) 2 30 15 g 25 3
§ 5 I?ychlost 10 - - EE,L - 10
L Cas (sec.) 20 - - S - 7
Rychlost - - - o - 0

6. = 3
Cas (sec.) - - - - 3
. Rychlost - - - - 10
Cas (sec.) - - - - 3
g Rychlost - - - - 0
Cas (sec.) - - - - 3
9 Rychlost - - - - 10
Cas (sec.) - - - - 7

Poznamka:

Rychlost = 0 - STOP (otacky pozastaveny po stanoveny ¢as)
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Multifunkény stolny mixér

eta 1100

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaruénym listom, dokladom o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnatornym vybavenim
obalu dobre uschovajte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si starostlivo precitajte navod na obsluhu, prehliadnite
vyobrazenie a navod uschovajte na neskorsie pouzitie. Instrukcie v navode povazujte za
sucast spotrebiCa a postupte ich akémukolvek dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom $titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. UdrzZujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mézu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebi¢a bezpeénym spésobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat..

— AK je napdjaci privod tohto spotrebi¢a poskodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecne;j
situacie.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— VZzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na zem
a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch zaneste
spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti
a spravnej funkénosti.

— Zachovaijte opatrnost, ak sa leje horuca kvapalina do stroj¢eka na
pripravu a spracovanie potravin alebo do mixéra, pretoze méoze
vystreknut zo spotrebi¢a vplyvom nahleho varu.

— Pri manipulacii s mixérom postupujte opatrne, néz je vefmi ostry!
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— Ak je spotrebic v €innosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Pre pritlacenie surovin k nozu pouzivaj vyhradne prilozené pechovadlo! Je
navrhnuté Specialne pre tento ucel.

— Pred kazdym spustenim pohonnej jednotky musia byt’ nadoba riadne nasadena
a veko musi byt riadne umiestnené, aby bola nadoba uzavreta. Vo veku musi byt’
krytka alebo pechovadilo.

— Nadobu nikdy neodnimajte ani nenasadzujte za chodu pohonnej jednotky. Vyhnete
sa tak riziku poranenia a poskodenia spotrebica.

— Po skonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely
(v obchodoch, kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch
a inych obytnych prostrediach, v podnikoch zaist'ujucich noclah s ranajkami)! Nie
je uréeny pre komeréné pouzitie!

— Na spotrebi¢ neodkladajte Zziadne predmety.

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde st skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchavé, latky).

— Maximalna doba spracovania je 6 min. Potom dodrzte asi 10 min prestavku, aby sa
ochladila pohonna jednotka.

— Spravnym nasadenim nadoby na spotrebi¢ sa uvolni bezpe€nostna poistka a spotrebi¢
mozno zapnut.

— Né&doba nie je urena na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po mixovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

— Nadobu nikdy uplne nenapliujte vodou ¢i inou tekutinou. Pri chode spotrebica by sa
mohla voda preliat a tym dostat’ do pristroja. Dodrzujte maximalne povolené mnozstvo.

— Pri mixovani alebo mieSani tekutin nikdy nedavajte vacsie mnozstvo, nez 2500 ml a vzdy
pouzivajte veko. Pri spracovavani horucich surovin je maximalne mnozstvo 1500 ml.

— Vidlicu napdjacieho privodu nezasuvajte do zasuvky, ani ju z nej nevyberajte
mokrymi rukami a ani tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok nenechavajte v ¢innosti bez dozoru!

— Spotrebic¢ je vybaveny tepelnou bezpecnostnou poistkou, ktora prerusi privod pradu
v pripade pretazenia motora. Ak k tomu déjde, spotrebi€ odpojte od el. siete a nechajte
ho vychladnut minimélne 10 minut.

— Zachovajte opatrnost’, ak sa leje hortica kvapalina do strojéeka na pripravu
a spracovanie potravin alebo do mixéra, pretoze méze vystreknut’ zo spotrebic¢a
vplyvom nahleho varu.

— Spotrebi¢ nezapinajte bez vlozenych potravin a po cely ¢as mixovania ho kontrolujte.

— Nesnimajte vie€ko a nadobu, ak je pohonna jednotka v €innosti!

— Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody, ani ju neumyvajte prddom vody.

— Skor ako snimete viecko alebo nadobu mixéra, pockajte, kym sa rotujuce €asti celkom
nezastavia.

— Neni pfipustné jakymkoli zpisobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— P¥ed pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Dbaijte na to, aby sa vlasy &i volné oblecenie nedostali do prisluSenstva, vyhnete sa tak
riziku ich namotania.
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— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢
automaticky, pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpecéenstvo poziaru.

— Néadoba nie je urena na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po mixovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

— Nespracuvajte potraviny s teplotou vy$Sou ako priblizne 80 °C.

— PrisluSenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Ak sa spracuvané potraviny za¢nu zachytavat’ (napr. na nozi alebo na nadobe
mixéra), spotrebi¢ vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite stierkou.

— 8rahagd v stojane pouzivaijte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho
prevrhnutie a v dostatoCnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka,
varic¢a) alebo vlhkych povrchov (ako su vylevky, umyvadla).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prislusenstvom uréenym a dodanym pre tento typ. Pouzitie
iného prisluSenstva modze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Nikdy nevsuvajte napriklad prsty, vidlicku, néz, stierku, lyzicu do rotujucich ¢asti
spotrebi€a a prislusenstval

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— Nenechavajte visiet napajaci privod cez hranu stolu, kde ho mézu stiahnut’ deti.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plamerfiom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany.

— V pripade potreby pouZzitia predlZovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny GcCel, nez na ktory je uréeny a opisany
v tomto navode!

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouZzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s ndvodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prislusenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie o ostrie noza mixéra,
poziar) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebic v pripade nedodrzania zhora
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Upozornéni
Ak je mixér v stave chodu naprazdno (napr. ¢epel sa nedokaze dotknut potraviny),
odpojte ho od elektrickej siete a potraviny uvolnite. Mixér nesmie byt v prevadzke
naprazdno dlhSie ako 10 sekund!

|l. OPIS SPOTREBICA (obr. 1, 2

A — pohonna jednotka
A1 — hriadel pohonu
A2 — gumeny unasac
A3 — aretacny tffi pre usadenie nadoby
A4 — napajaci privod
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B — ovladaci panel
B1 — displej
B2 — funké&né tlagidlo pre nastavenie rychlosti
B3 — funkéné tlacidlo pre nastavenie ¢asu pripravy
B4 — tlac¢idlo POWER pre spustenie/ ukonéenie programu pripravy
B5 — tlacidlo “+” pre manualne nastavenie rychlosti / asu pripravy (zvysenie hodnoty)
B6 — tlacidlo “-” pre manualne nastavenie rychlosti / €asu pripravy (znizenie hodnoty)
B7 — tlac¢idlo PULSE pre maximalne otacky
B8 — tlacidlo pre spustenie programu “SMOOTHIE”
B9 — tlacidlo pre spustenie programu “ICE”
B10 — tlacidlo pre spustenie programu “MILK”
B11 — tlacidlo pre spustenie programu “PUREE”
B12 — tlacidlo pre spustenie programu “NUTS”
B13 — tlacidlo pre spustenie programu “QUICK_CLEAN”

C — nadoba
C1—no6z C4 — matica
C2 — tesnenie €. 1 C5 — podlozka
C3 — tesnenie €. 2 C6 — unasac
C7 — drzadlo

D — viecko
D1 — krytka

D2 — tesnenie viecka
D — pechovadio
F — uvolnovacia kfa¢
G — Sportova flasa na napoje (2 ks)

H — termoizolaény obal pre Sportovu flasu (2 ks)

I1l. PRIPRAVA NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte prisluSenstvo. Zo spotrebia odstrante vSetky
pripadné prilnavé félie, nalepky alebo papier. Pred prvym pouzitim odporu¢ame sklenenu
nadobu najskér vymyt. Nozova vlozka je totiz z technologickych dévodov oSetrena
zdravotne nezavadnym olejom. Preto nadobu najskér naplrite teplou vodou (max 50 °C)

s malym mnozstvom Cistiaceho prostriedku. Nadobu nasadte na robot, nastavte maximalne
otacky a spustite na 1 minutu. Nadobu potom vyplachnite Cistou vodou.

Postavte zostaveny mixér s vybranym prislusenstvom na zvolenu rovnu, stabilnu, hladku

a Cistu pracovnu plochu vo vyske minimalne 85 cm, mimo dosahu deti a nesvojpravnych
osbb.Presvedcte sa, Ze napdjaci privod nie je poSkodeny a Ze neprechadza cez akékolvek
ostré Ci horuce plochy. Pripojte vidlicu napajacieho privodu k el. sieti. Ponechajte volny
priestor na dobru ventilaciu. Otvory v spotrebici zaistuju pradenie vzduchu pri ventilacii

a nesmu sa zakryt’ ani inak blokovat. Elektricka zasuvka musi byt pristupna, aby sa

v pripade nebezpecenstva spotrebi¢ dal lahko odpojit od elektrickej siet. Pri prvom pouZziti
sa moze objavit’ kratke, mierne zadymenie, to vSak nie je porucha.
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Zostavenie spotrebica (obr. 1)

Spotrebi¢ zostavte podla obr. 1. Spravnym usadenim nadoby C na pohonnu jednotku dojde
k uvolneniu bezpec€nostnej poistky a potom mozno spotrebi¢ pouzivat. Do otvoru vo veku
vlozte bud krytku D1 alebo vtlacadlo E. Pri demontazi postupujte opaénym spésobom.

Ovladanie:
1) Zapnutie do pohotovostného rezimu

- Pripojte pohonnu A jednotku k el. sieti.

- Nasadte nadobu C na aretacné trne.

- Po nasadeni nadoby d6jde k automatickému zapnutiu mixéra do pohotovostného
rezimu. To je indikované akustickym signalom a sucasne sa na displeji na kratky
okamih (cca na 1 sekundu) zobrazia vSetky ikony a indikatory.

- Potom je mozné nastavovat jednotlivé funkcie

2) Manualne nastavenie rychlosti a casu

- Pre nastavenie rychlosti stlacte tlacidlo B2. Ozve sa akusticky signal a déjdek
podsvieteniu tlacidla B2. Pomocou tlacidiel BS a B6 nastavte pozadovanu rychlost.
K dispozicii je celkom 10 rychlosti.

- Pre nastavenie ¢asu spracovania stlacte tlacidlo B3. Ozve sa akusticky signal
a dojde k podsvieteniu tlaCidla B3. Pomocou tlacidiel B5 a B6 nastavte pozadovany
Cas pripravy. Ten je mozné nastavit v rozmedzi od 5 sekind az po 6 minut.

- Teraz je mozné mixér spustit pomocou tlacidla B4.

Poznamky
— Tlacidla B5 a B6 mozno obsluhovat bud kratkym stlaéenim alebo dIh§im podrzanim.
— Pri nastavovani €asu je krok 5 sekind (do 1 minuty) a 10 sekind (od 1 do 6 minut).

3) Pouzitie prednastavenych programov
- Pomocou tlacidiel B8-B13 zvolte pozadovany program pripravy. Po stlaceni
prislusného tlacidla sa ozve akusticky signal a d6jde k podsvieteniu tlacidla. Zvoleny
program je tiez zobrazeny na displeji.
- Stlacenim tlacidla B4 mozno spustit’ zvoleny program pripravy.
- Jednotlivé fazy prednastavenych programov su indikované na displeji B1.

Nazov Celkovy Sier

programu Cas (sec.) RUEeite
SMOOTHIE 60 Priprava ovocnych a zeleninovych napojov (smoothie)
MILK 180 Priprava mlieénych kokteilov
NUTS 120 Sekanie orechov a tvorba masiel
ICE 80 Sekanie ladu
PUREE 90 Priprava ovocnych a zeleninovych pyré
QUICK_CLEAN 40 Udrzba a &istenie mixéra
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Poznamky
— Manualne nastavené aj prednastavené programy mozno kedykolvek ukoncit pomocou
tlacidla B4.
— Prednastavené programy maju vzdy niekolko ¢asovych faz, pri ktorych dochadza na
automaticku regulaciu otacok. Jednotlivé programy sa tiez lisia v celkovej dobe pripravy.
— Pri programe “ICE” dochadza ku striedavému zapinaniu a vypinaniu otacok (cca po 1
sekunde).

4) Poutitie tlac¢idla PULSE (B7)
- Stlacenim a drzanim tlacidla B7 mozno spustit maximalne otacky.
- Po uvolneni dbjde k vypnutiu spotrebica.

IV. POUZITIE MIXERA

Suroviny pred spracovanim ocistite a umyte, pripadne nakrajajte na mensie kusky.

Vlozte vSetky ingrediencie do nadoby, uzatvorte vekom s krytkou. Uzavreti nadobu so
surovinami umiestnite na pohonnu jednotku. Potom pouzite manualne nastavenie rychlosti

a Casu pripravy alebo pouzite jeden z prednastavenych programov (pozri Ovladanie).
Odporu¢ame obcas prerusit’ pracu, spotrebi¢ vypnut a uvolnit potraviny, ktoré sa nalepili

na prislusenstvo alebo nadobu, veko. Mixér je ur¢eny na pripravu Stiav, mlieénych

koktailov, smoothie, omacok, zmrzliny polievok, detskej a diétnej vyzivy, k vyrobe pyré,
apod. Pre pritlacenie vacsich kusov surovin k nozu pouzivajte vtlacadlo E. Y

4 Odporucanie: l»)/

— Ak budete spracovavat vacsie mnozstvo potravin, rozdelte si ich do jednotlivych
davok tak, aby ste nepretazili pohonnu jednotku.

— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, sojové boby, apod.) Namocte pred spracovanim do vody.

— Pre spravnu funkciu drvenie kociek l'adu dodrzujte maximalne mnozstvo po znacku
1000 ml.

— Pri spracovani orechov na zhotovenie masla je minimalne mnozstvo 500 g. Po celt dobu
mixovania je potrebné vtlacadlom posuvat orechy do priestoru zaberu noza.

— U pripravy mensieho mnozstva surovin pre napoje, cesta a pyré sa odporu¢a do
nadoby naliat malé mnoZstvo tekutiny uz na zaciatku mixovania.

— Vtlacadlo E nikdy nepouzivajte samostatne bez veka D (obr. 4).

— Cim dIhsie potraviny v mixéri spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Mézete spracovavat tiez horuce tekutiny az do teploty 80 ° C, napr. omacky,polievky.

— U tekutin, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) nikdy nenapifiajte nadobu az po 2500, aby
nedoslo k preteCeniu. V tomto pripade odporu¢ame mnozstvo cca 2000 ml.

— Ak nie ste s vysledkom spokojni, spotrebi€ vypnite, pomocou stierky suroviny
premiesajte, odstrarite ¢ast surovin alebo pridajte trochu tekutin.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych substancii,

\étandardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund. )

ODPORUCANE RYCHLOSTI SPRACUVANIA SUROVIN

Jedna sa o vysokootackovy mixér. Otacky sa pohybuju v rozsahu 15000 - 30000 ot. za
minutu. Rychlost vzdy nastavujte s prihliadnutim na druh a mnozstvo spracovavanych
surovin a tiez na zrelost najma u ovocia a zeleniny.
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Odporu¢ame vzdy mixér zapinat na minimalne otacky a potom postupne podla potreby
zvySovat vykon. Pri spracovavani zmrazenych potravin pouzite vzdy maximalnu rychlost

uZ pri prvom zapnuti.

RECEPTY

Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a in3piraciu. Ich ucel nie je poskytnut

navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin.

1) Malinové smoothie

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
maliny 150 g 600 g
banany 2 ks 8 ks
kokosové mlieko 200 ml 800 ml

Postup:

Maliny oCistite a umyte. Banany zbavte Supky a naldmte na menSie kusky. Potom vSetky
suroviny vlozte mixéra a zmixujte na jemné.

2) Brusnicové smoothie

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
brusnice 100 g 400¢g
brusnicovy dzus 150 ml 600 ml
jogurt 50 ml 200 ml
jahody 50 g 200 g
Postup

Brusnice a jahody podla potreby ocistime. Potom vSetky suroviny vlozte mixéra

a zmixujeme na jemné.

3) Paradajkové smoothie

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)

paradajky 150 g 600 g

paradajkovy dzus 50 ml 200 ml

jablkovy dzus 50 ml 200 ml

stonkovy zeler 50 g 200 g

mrkva 1ks 4 ks

kocky ladu 4 ks 16 ks
Postup

Zeleninu riadne ocistite a nakrajajte na mensie kusky. Potom vsetky suroviny spolu
s fadom vlozZte do mixéra a dokladne rozmixujte.
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4) Meléonové smoothie

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
vodny meldn 300 g 1200 g
jahody 509 200 g
voda 100 ml 400 ml
Postup

Jahody podla potreby oplachnite a osuste. Melénovou duzinu odporu¢ame pred
spracovanim vykostkovat. V pripade Ze kdstky v duzine ponechate, je mozné nakoniec
smoothie precedit cez sitko. VSetky suroviny riadne rozmixujte.

5) Mangové smoothie

Ingrediencie

Mnozstvo (1 porcia)

Mnozstvo (4 porcie)

mango 1 ks 4 ks

broskyne 2 ks 8 ks

citron 1/2 ks 2 ks

voda 100 ml 400 ml
Postup:

Broskyne umyte, zbavte kdstok. Mango tiez umyte, zbavte kostky a olupte. Potom vSetko
vlozime do mixéra. Podla potreby dochutte vytla¢enou Stavou z citrona Nakoniec vSetko

riadne rozmixujte.

6) Smoothie z mrkvy a jabik

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
mrkva 1ks 4 ks
jablka 2 ks 8 ks
citron 1/2 ks 2 ks
voda 100 ml 400 ml
Postup:

Mrkva v jablka umyte, olupte a nakrajajte na menS$ie kusky. Potom vSetko vlozte do mixéra.
Podla potreby dochutte vytla¢enou Stavou z citrona Nakoniec vSetko riadne rozmixujte.

7) Smoothie zo zeleného €aju a mandli

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
zeleny Caj 200 ml 800 ml
mandle 50 g 200 g
med 2 lyZice 8 lyzic
Postup:

Najskor uvarte silny zeleny €aj a nechajte ho vychladnut. Potom ho spolo¢ne s mandlami
a medom vlozte do mixéra a riadne zmixujte.
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8) Bananovo-jahodova zmrzlina
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Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
banany 1ks 4 ks
jahody 50 g 200 g
Postup:

Banany oSupte, nakrajajte na mensie kisky a nechajte zmrazit. Pouzite vefmi zrelé
banany. Jahody podla potreby ocistite a umyte. Ak chcete, mdzete ich tiez nechat zmrazit
(nie je to nutné). Potom vSetko vlozte do mixéra a rozmixujte. Pri vyrobe zmrzliny pouzite
pechovadlo pre posun surovin k nozu. Zmrazené banany krasne vytvori zmrzlinovu

konzistenciu.

9) Jahodovy kokteil

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
jahody 509 200 g
mlieko 200 ml 800 ml
cukor 1 lyZice 4 lyZice
Postup:

Jahody podla potreby ocistite a umyte. Potom vSetko viozte do mixéra a riadne rozmixujte.
Pre dosladenie odporu¢ame pouzivat trstinovy cukor.

10) Bananovy kokteil

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
banany 2 ks 8 ks
mlieko 200 ml 800 ml
cukor 1 lyZice 4 lyZice
Postup:

Banany oSupte a nakrajajte na mensie kusky. Potom vSetko vloZte do mixéra a riadne
rozmixujte. Pre dosladenie odpori¢ame pouzivat trstinovy cukor.

V. SKLADOVANIE

Spotrebi¢ po ocisteni ulozte na suchom, bezprasnom/bezpeénom mieste, mimo dosahu
deti a nesvojpravnych os6b.

VI. UDRZBA

Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr. ostré predmety, Skrabky,
chemické rozpust'adla alebo riedidla)! Pohonnu jednotku Cistite vihkou handri¢kou
namocenou v roztoku vody a saponatu. PrisluSenstvo po pouziti ihned opléaknite v roztoku
teplej vody a saponatu (nepouzivajte umyvacku riadu). N6z vycistite tak, Ze do nadoby
nalejete cca 0,5 | Cistej vody, zvolite prednastaveny program “QUICK_CLEAN” a spotrebi¢
spusto$im. V pripade vacésieho znecistenia noza postup niekolkokrat opakujte, alebo
nalejte 1 | vody, pridajte malé mnozstvo saponatu a zapnite mixér na 1 minutu.
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Dbajte na to, aby sa rezné hrany nedostali do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupia

a znizia ich U€inok. Niektoré prisady mézu ur€itym spdsobom zafarbit' prisluSenstvo. Nema
to vplyv na funkciu spotrebi€a a po urc€itom Case sa zafarbenie samé strati. Plastové vylisky
nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachlami, elektrickym/plynovym sporakom).

Demontaz noze C1

N6z C1 je mozné demontovat pomocou uvolfiovacieho kltu¢a F. Nasadte uvolfiovaciu

paku na maticu a povolte ju pooto¢enim v smere Sipky (pozri obr. 2). Pri spatnej montazi
postupujte opacnym spdsobom. Maticu primeranou silou dotiahnite. Dbajte na to, aby
dosadacie plochy a tesniace prvky boli Cisté, nepoSkodené a riadne umiestnené (vid obr. 3).

Vymena gumového unasace A2
Gumovy unasac je vlozeny do hriadela pohonu, nie je nijako prichyteny. Pri demontazi
pouzite vhodny nastroj pre uchytenie a vybratie smerom hore (pozri obr. 1), ako napr.

Tenky skrutkovac, uzke klieste.

VII. RIESENIE PROBLEMOV

Problém
Spotrebi¢ sa nezapne

Pri¢ina
Nie je pripojené napajanie

Riesenie
Skontrolujte napajaci privod, vidlicu
a el. zasuvku

Mixovacia nadoba nie je
spravne nasadena

Skontrolujte a upevnite nadobu do
spravnej pozicie tak, aby sa odistila
bezpecnostna poistka

Spotrebi¢ prestane
pracovat

Spracovavané potraviny
su prili§ tazké a nadoba je
prilis naplnena

Spotrebi¢ vypnite, nechajte ho
vychladnut, spracovavané potraviny
rozdefte na menSie davky a tie
spracovavajte postupne

Zo dna nadoby
unikaju tekutiny

Tesnenia alebo n6z su
opotrebované, poskodené
alebo zle umiestnené

Za pomoci uvolfiovacieho kfu¢a F
demontujte nézZ a tesnenia podla

obr. 3. Pouzite nové komponenty

zhodného typu.

N6z sa neotaca
alebo dochadza k
zvacsenym vibraciam
spotrebica

Gumovy unasac¢ na
hriadeli pohonu je
opotrebovany

Vymente gumeny unasac

pomocou vhodného nastroja za
novy zhodného typu (pozri kap.
UDRZBA). Jeden nahradny gumovy
unasac je sucastou balenia.

VIIl. EKOLOGIA XY D:¢

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravnej

likvidacie odpadov.
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Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo najbliz&ieho zberného miesta
(vid www.envidom.sk). Pri nespravne;j likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade

s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny

z Cinnosti, odporuc¢a sa po jeho odpojeni od elektrickej siete odrezat’ napajaci privod.
Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

IX. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom S§titku vyrobku
Objem nadoby (ml) 2500

Hmotnost (kg) asi 4,8

Spotrebic triedy ochranny l.

Rozmery (DxHxV), (mm) 265 x 542 x 194

Prikon v pohotovostnom rezime je < 1,00 W.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 86 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A”
akustického vykonu vzhlfadom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

OPEN - otvorit, HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych

tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOTATOY.

Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, ko¢ikoch
alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

/1\| UPOZORNENIE
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CASOVY PRIEBEH FAZOU PREDNASTAVENYCH PROGRAMOV

" F

I w u

Nazov programu 'é 2 % E_,J E :|

= o o

7 =)

c

Celkovy ¢as (sec.) 60 180 120 80 90 40

1 Rychlost 7 5 9 8 10

Cas (sec.) 15 30 20 15 3

) Rychlost 0 8 5 10 0

Cas (sec.) 3 60 50 30 3

3 Rychlost 10 9 4 8 10

Cas (sec.) 20 60 35 20 8

4 Fviychlost’ 0 10 8 -qé 10 0

Cas (sec.) 2 30 15 Y 25 3

o Rychlost 10 - - 8 - 10

L ° Cas (sec.) 20 - - 3 - 7

5. [Rychlost - - - 2 - 0

Cas (sec.) - - - % - 3

. Rychlost - - - - 10

Cas (sec.) - - - - 3

8 Rychlost - - - - 0

Cas (sec.) - - - - 3

9 Rychlost - - - - 10

Cas (sec.) - - - - 7
Poznamka:

Rychlost = 0 - STOP (otacky pozastavené po stanoveny ¢as)
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Multipurpose blender

eta 1100

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY WARNINGS A

— Before the first use, read the instructions for use carefully, look at the picture and store
the instructions for use for the future. Consider the instructions for use as a part of the
appliance and pass them on to any other user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.
The power supply plug has to be connected to a socket of electrical installation that
conforms to respective standards.

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the fl
oor and been damaged or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

- This appliance must not be used by children. Keep the device
and its supply cord out of reach of children. The device may be
used by persons with reduced physical or mental abilities or lack
of experience and knowledge only if they are under supervision or
they have been instructed about using the appliance safely and
understand the potential dangers. Children must not play with the
appliance.

- Be careful when pouring hot liquid into the food processing device
or the mixer because it may spurt out of the appliance because of
sudden boil.

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualifi ed person, this will prevent the creation of
a dangerous situation.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- Be careful when handling the blender, the knife is very sharp!
— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

29/64



— To press the ingredients to the knife, use the attached pusher only! It has been
designed especially for that purpose.

— Every time before the propulsion unit is switched on, the container needs to be
attached properly and the lid needs to be placed appropriately so as to close the
container. The safety plug or the pusher needs to be inserted in the lid.

— Never remove or attach the container while the propulsion unit is in operation.
Thus you avoid the risk of injury or damage to the appliance.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and
disconnect it from power supply by taking the power cord connector out of the
electric socket.

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Do not place any objects on the appliance.

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any
environment with the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils,
gases, paints and other flammable or volatile materials are stored).

— Maximum time of processing is 6 min. After that, keep the break for approx. 10 min
necessary for the motor unit to cool off.

— Correctly placing the bowl on the appliance will release the safety lock and the appliance
may be turned on.

— The container is not designed for keeping and storing food. Put the food in another
container suitable for storage after mixing.

— Do not fill the container with water or other liquid to maximum. When in operation, the water
could overflow and get into the appliance. Please observe the maximum permitted volume.

— When mixing or stirring liquids, never add more than 2500ml of liquid, and always use
the lid. The maximum hot food volume is limited to 1500ml.

— Never leave the appliance unsupervised and check it during the whole time of
preparing meals!

— The appliance is equipped with thermal safety fuse which disconnects current supply
incase of engine overloading. If it occurs, unplug the appliance and let the appliance
getcooled at least 10 minutes

— Never immerse the drive unit into water and do not wash it in running water!

— Do not switch on the appliance without ingredients put in!

— Do not remove the lid and dish if the propulsion unit is in operation!

— Before removing the lid or container, let the rotating part stop.

— Do not put more liquid than marked on the dish and always use the lid when mixing or
blending liquids.

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a selfadhesive wallpaper, foils, etc.).

— CAUTION: Do not use the appliance with a program, time switch or any other part
that turns the appliance on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not
covered or placed properly.

— Do not process ingredients of higher temperature than approx. 80 °C.

— If the processed ingredients start to stick on the accessory (e.g. the knife, blender dish
or the lid), turn the appliance off and clean carefully with a spatula.

— Use the mixer only in its working position and at places where there is no risk of tipping
and in sufficient distance from heat sources (e.g. heater, stove, cooker, grill etc.) and
wet surfaces (sinks, basins etc.)

— Do not insert the appliance into any body holes.
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— Use the appliance only with accessory intended for this type of device. Using other
accessory may pose danger for the user.

— Never put e.g. fingers, forks, knives, spatulas, spoons into the rotating parts of the
appliance.

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— Prevent the supply cord to hang loosely over the edge of the working desk where
children could reach it.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be
sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang
over the edge of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by
children can result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with
the valid standards.

— Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual.
Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— The manufacturer is not responsible for damage and injuries caused by improper use
of the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury, cutting) and its
guarantee for the appliance does not apply in situations when the safety warnings above

are not complied with. m

Warning
If the blender runs idle (e.g. the blade cannot touch the ingredients), disconnect it from
the mains and release the ingredients. The blender cannot run idle for more than 10
seconds!

lIl. FEATURES OF THE DEVICE (PIC. 1, 2

A — propulsion unit
A1 — propulsion shaft
A2 — rubber feeder
A3 - locking mandrel for attaching the container
A4 — supply cord

B - control panel
B1 — display
B2 — function button to set speed
B3 — function button to set processing time
B4 — POWER button to start/end the processing programme
B5 — “+” button to manually set speed / processing time (increase in value)
B6 — “-” button to manually set speed / processing time (decrease in value)
B7 — PULSE button to set the maximum rotation speed
B8 — button to start “SMOOTHIE” programme
B9 — button to start “ICE” programme
B10 — button to start “MILK” programme
B11 — button to start “PUREE” programme
B12 — button to start “NUTS” programme
B13 — button to start “QUICK_CLEAN” programme
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C —dish
C1 —knife C4 — nut
C2 — gasket no. 1 C5 — washer
C3 — gasket no. 2 C6 — carrier
C7 — handle

D -lid
D1 — plug with a safety opening for adding liquids
D2 —lid seal

E - pusher

F —release lever
G — sports bottle for beverages (2 pcs)

H — thermo insulated cover for sports bottle (2 pcs)

Ill. PREPARATION FOR USE

Remove all packaging material, remove the accessory. Remove all adhesive foils, stickers
or paper from the appliance. We recommend washing the glass container before using it
for the first time. The knife section is treated with oil not harmful to health for technological
reasons. Therefore first fill in the container with warm water (max. 50 °C) with a small
amount of detergent. Then put the container on the food processor, set the maximum
rotational speed and run for 1 minute. Then rinse the container with clear water.

Put the blender with the selected accessories on a flat, stable, smooth and clean work
surface at the height of at least 85 cm, out of reach of children and incapacitated people.
Make sure that the power cord is not damaged and that it does not lead through any sharp
or hot surfaces. Plug power supply fork A3 to the electric power. Choose the amount of the
processed food so that the maximum volume of the containers marked with the gauge line
is not exceeded. Possible short-time mild smoke when the appliance is operated for the
first time is not a defect and the appliance is not subject to a complaint for this reason.

Appliance assembling (Fig. 1)

Please assemble the appliance according to Fig. 1. If you properly put the container C on
the driver unit, the safety clutch will be released, and you can start using the appliance.
Insert the cap D1 or stamper E in the lid opening. Apply the reverse procedure to
dismantle.

Control:
1) SW/tch/ng to standby mode
Connect driver unit A to the mains.

- Put the container C on the arrest pins.

- Once the container is put on, the mixer will automatically switch to standby mode.
The status is indicated by a sound signal, and the display will show all icons and
indicators for a short time (for about 1 second).

- Then the individual functions may be set.
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2) Manual speed setting and time setting

- Press B2 button to set the speed. An acoustic signal will sound, and B2 button will be
backlit. Set the desired speed by B5 and B6 buttons. 10 speed levels are available.

- Press B3 button to set the processing time. An acoustic signal will sound, and B3
button will be backlit. Set the desired processing time by B5 and B6 buttons. The
processing time may be set in the interval from 5 seconds to 6 minutes.

- Now turn on the mixer by B4 button.

Notes
— B5 and B6 button can be operated by short pressing or longer holding of the
respective button.
— The time setting step is 5 seconds (if less than 1 minute) or 10 seconds (from 1 to 6
minutes).

3) Use of pre-set programmes
- Select the required processing programme by B8-B13 buttons. Once the button
is pressed, an acoustic signal will sound, and the button will be highlighted. The
selected programme is also indicated on display.
- The selected processing programme may be started by pressing B4 button.
- The individual phases of the pre-set programmes are indicated on B1 display.

Programme Total time

name (sec.) LED
SMOOTHIE 60 Preparing fruit and vegetable beverages (smoothies)
MILK 180 Preparing milk cocktails
NUTS 120 Chopping nuts and making butters
ICE 80 Chopping ice
PUREE 90 Preparing fruit purees and vegetable purees
QUICK_CLEAN 40 Mixer maintenance and cleaning

1
4 Notes g;

— The manually set and pre-set programmes may be terminated at any time by pressing
B4 button.

— Pre-set programmes consist of several time phases, during which the rotation speed
is automatically regulated. The individual programmes have different total processing
times.

— During “ICE” programme, the rotation is alternately switched off and on (in 1 second

\_ intervals).

J

4) Using PULSE button (B7)
- By pressing and holding B7 button, the maximum rotation speed can be turned on.
- After releasing the button, the appliance will switch off.
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Clean and wash the ingredients before processing, or slice them into smaller pieces. Put
all ingredients in the container and put on the lid with cap. Put the closed container with the
ingredients on the driver unit. Then manually set the processing speed and time, or use
a pre-set programme (see Control section). From time to time, we recommend pausing
the operation, turning the appliance off and removing parts of ingredients which have stuck
on the knife or the dish, lid. The blender is intended for preparation of juices, milk cocktails,
smoothies, sauces, ice-cream, soups, baby food, diet food, purées, etc. To press larger
pieces of ingredients to the knife, use the pusher E.

M

4 Recommendation S@«l»y

— If you process big amounts of food, divide them in separate portions so that you do no
overload the motor unit.

— Soak hard ingredients in water before processing (e.g. legume, soy beans etc.).

— For proper ice cube crushing, observe the maximum permitted volume of 1000ml (see the
gauge line).

— Minimum quantity of 500g is necessary when processing nuts or making butter. Nuts
must be kept within the knife working area by pushing them by stamper during the
chopping process.

— If you prepare a small amount of ingredients for beverages, doughs or purees, it is
recommended to pour a small amount of liquid in the container before you start mixing.

— Never use the pusher E individually without the lid D (pic. 4).

— The longer you process the ingredients in the blender, the finer the result will be.

— You can also process hot liquids up to temperature of 80 °C, e.g. sauces, soups.

— Never fill the container with liquids which make foam (e.g. milk) up to 2500 so that they
do not overflow. In this case we recommend amounts approx. 2000 ml.

— If you are not satisfied with the result, turn the appliance off, stir the ingredients using
the spatula, remove part of the ingredients or add some liquid.

— Times of preparation (processing) depend on amount, kind and quality of substances
used, normally they are in tens of seconds. y

RECOMMENDED SPEEDS FOR PROCESSING INGREDIENTS

This is a high-speed blender. The revolutions are within the range of 15000 - 30000 RPM.
Always set the speed with regard to the kind and amount of ingredients being processed,
and particularly with regard to ripeness of fruit and vegetables. We recommend that you
always switch on the blender to minimum revolutions and then gradually increase the
performance as required. When processing frozen food, always apply the maximum speed
even when you are switching the appliance on for the first time.

RECIPES
Consider these following tips for processing examples and inspiration whose purpose is
not to provide a manual but to show ways of different food processing.
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1) Raspberry smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
raspberries 150 g 600 g
bananas 2 pcs 8 pcs
cocoa milk 200 ml 800 ml
Procedure:

Clean and wash the raspberries. Remove the banana peel and break the bananas into
smaller pieces. Then place all the ingredients in the blender and mix them till smooth.

2) Cranberry smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
cranberries 100 g 400 g
cranberry juice 150 ml 600 ml
yoghurt 50 ml 200 ml
strawberries 50 g 200 g
Procedure:

Clean the cranberries and strawberries as required. Then place all the ingredients in the
blender and mix them till smooth.

3) Tomato smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
tomatoes 150 g 600 g
tomato juice 50 ml 200 ml
apple juice 50 ml 200 ml
stalk celery 50 g 200 g
carrot 1 pcs 4 pcs
ice cubes 4 pcs 16 pcs
Procedure:

Clean the vegetables thoroughly and cut them into smaller pieces. Then place all the
ingredients together with the ice in the blender and mix them thoroughly.

4) Watermelon smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
watermelon 3009 1200 g
strawberries 50 g 200 g
water 100 ml 400 ml
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Procedure:

Wash and dry the strawberries as required. We recommend that you rid the watermelon
flesh of the seeds before mixing. In case that you leave seeds in the flesh, you can strain
the smoothie through a strainer in the end. Mix all the ingredients thoroughly.

5) Mango smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)

mango 1 pcs 4 pcs

peaches 2 pcs 8 pcs

lemon 1/2 pcs 2 pcs

water 100 ml 400 ml
Procedure:

Wash the peaches, remove the seeds. Wash the mango, remove the seed and peel it.

Then put everything in the blender. Flavour with squeezed lemon juice, if required. Finally,

mix everything thoroughly.

6) Carrot and apple smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)

carrot 1 pcs 4 pcs

apples 2 pcs 8 pcs

lemon 1/2 pcs 2 pcs

water 100 ml 400 ml
Procedure:

Wash the carrot and apples, peel and cut them into smaller pieces. Then put everything in the

blender. Flavour with squeezed lemon juice, if required. Finally, mix everything thoroughly.

7) Green tea and almond smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)

green tea 200 ml 800 ml

almonds 50 g 200 g

honey 2 spoonfuls 8 spoonfuls
Procedure:

First of all, brew strong green tea and allow it to cool down. Put it then together with
almonds and honey in the blender and mix thoroughly.

8) Banana-strawberry ice-cream

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
bananas 1 pcs 4 pcs
strawberries 50 g 200 g
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Procedure:

Peel the bananas, cut them into smaller pieces and freeze them. Use very ripe bananas.
Clean and wash the strawberries as required. If you wish, you can freeze them too (it is
not necessary). Then put everything in the blender and mix it. When preparing ice-cream,
use the pusher to push the ingredients to the knife. Frozen bananas form ice-cream
consistency nicely.

9) Strawberry cocktail

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
strawberries 50¢g 200 g
milk 200 ml 800 ml
sugar 1 spoonfuls 4 spoonfuls
Procedure:

Clean and wash the strawberries as required. Then put everything in the blender and mix it
thoroughly. We recommend using cane sugar for additional sweetening.

10) Banana cocktail

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
bananas 2 pcs 8 pcs
milk 200 ml 800 ml
sugar 1 poonfuls 4 spoonfuls
Procedure:

Peel the bananas and cut them into smaller pieces. Then put everything in the blender and
mix it thoroughly. We recommend using cane sugar for additional sweetening.

V. STORAGE

After cleaning, store the appliance in a dry, dustless, safe place, out of reach of children
and persons sui juris.

VI. MAINTENANCE

Do not use coarse and aggressive cleaning agents (e.g. sharp objects, scrapers,
diluting agents or other solvents). Clean drive unit with a soft and wet cloth with a little
detergent. Clean all accessories in hot water with a detergent right after use (do not use

a dishwasher). To clean the knife, pour about 0.5 litre of clear water in the container, select
the pre-set programme “QUICK_CLEAN?”, and turn on the appliance. In case of larger
contamination of the knife, repeat the procedure several times, or pour 1 | of water, add

a small amount of detergent and switch the blender on for 1 minute. Some ingredients can
colour the accessories in some way. But the change does not affect the function of the
appliance and it is not a reason for a claim. This colouring usually disappears after some
time. Never dry plastic moldings over a heat source (e. g. heater, electric/gas stove). Store
the appliance after cleaning at a dry, dustfree and safe place, out of reach of children and
incapacitated people.
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Disassembly of the knife C1

The knife C1 can be disassembled using the release lever F. Place the release lever onto
the nut and loosen it by turning it slightly in the direction of the arrow (see Fig. 2). For
re-assembly, proceed in reverse order. Tighten the nut applying reasonable force. Please
make sure that the contact surface and sealing elements are clean, undamaged and
properly placed (see Fig. 3).

Replacing the rubber feeder A2

The rubber feeder is inserted in the driver unit shaft and is not fixed there. To remove the
feeder, use a suitable tool, such as small screwdriver or narrow pliers, to take and pull the
feeder up (see Fig. 1).

VIl. TROUBLESHOOTING

Problem Cause Solution
The appliance won‘t Power supply not connected | Check the power cord, the plug
start and the socket
The mixing bowl are not Check and fasten to mixing
mounted properly. bowl the right position in order
to unlock the safety lock
The appliance stops The ingredients being Switch off the appliance,
working processed are too heavy or let it cool down, divide the
the container is too full processed food into smaller
portions and process them
gradually
Liquids leak through Sealing or knife are worn, Remove the knife and sealing
the mixing container damaged or incorrectly according to Fig. 3 using
bottom placed the spanner F. Use new
components of the same type.
Knife is not rotating or | The rubber feeder on the Replace the rubber feeder
the appliance vibrates | driver unit shaft is worn with a new one of the same
too much type using a suitable tool (see
MAINTENANCE section).
One spare rubber feeder is
included.

VIIl. ENVIRONMENTAL PROTECTION CAA@‘AX

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be taken

over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural
resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human health,
which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more
details at the local authorities or in the nearest collection site.
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Fines can be imposed for improper disposal of this type of waste in agreement with

the national regulations.|f the appliance is to be put out of operation for good, after
disconnecting it from power supply we recommend cutting off the power cord and thus it
will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of
the right to warranty repair!

IX. TECHNICAL DATA

Voltage (V) shown on the type label of the appliance
Input (W) shown on the type label of the appliance
Container volume (ml) about 2500

Weight (kg) about 4.8

Protection class of the appliance I

Size of the product (mm) 265 x 542 x 194

Input in standby mode is < 1.00 W.
Noise level: Acoustic noise level of 86 dB (A) re 1pW

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

HOUSEHOLD USE ONLY.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
a BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY.

/\ NOTICE
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THE COURSE OF THE PRE-SET PROGRAMME PHASES

" <Z:
I w u
Programme name lg 2 g "'QJ % ;’|
s o o
n >
(c}
Total time (sec.) 60 180 120 80 90 40
1 Speed 7 5 9 8 10
Time (sec.) 15 30 20 15 3
5 Speed 0 8 5 10 0
Time (sec.) 3 60 50 30 3
5 Speed 10 9 4 8 10
Time (sec.) 20 60 35 20 8
4 Speed 0 10 8 o 10 0
Time (sec.) 2 30 15 % 25 3
§ 5 Speed 10 - - a - 10
T Time (sec.) 20 - - 3 - 7
6. Speed - - - é - 0
Time (sec.) - - - - 3
- Speed - - - - 10
Time (sec.) - - - - 3
8 Speed - - - - 0
Time (sec.) - - - - 3
9 Speed - - - - 10
Time (sec.) - - - - 7

Note:

Speed = 0 — STOP (rotation paused for the set time)
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Tobbfunkcios asztali mixer

eta 1100

KEZELESI UTMUTATO

Kodszonjlk, hogy termékiinket valasztotta. A készlilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, ccomagolassal és a csomagolas belsé részeivel egyutt gondosan &rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES JAN

— Elsd tizembe helyezés el6tt figyelmesen olvassa el a kezelési utmutatot, tekintse meg az
abrakat és az utmutatét késébbi felhasznalas céljaira gondosan rizze meg. Az Utmutato
utasitasait tekintse a készilék tartozékaként és juttassa el azt a késziilék barmilyen
tovabbi felhasznaldjanak.

- A berendezést soha se hasznalja, ha sérult a tdpkabel vagy
a dugo, ha rosszul miikddik, ha foldre esett és karosodott vagy
vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkcidinak ellendrzése végett.

- A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készuléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
felugyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk €s nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarélag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatardl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megeértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Ha a készulék tapkabele sérult, a tapkabelt a gyartonak, szervizi
dolgozonak vagy hasonld képesitett személynek kell kicserélnie,
hogy elkerulje veszélyes helyzet kialakulasat.

- Legyen nagyon ovatos, amikor belednti az ételt az el6készité
és feldolgoz6 gépbe, vagy a mixerbe onti a forro vizet, mert az
kifroccsenhet a készulékbdl a hirtelen forras miatt!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrol, ha
a készulék felugyelet nélkil marad.

- A mixeld ovatosan jarjon el, mivel annak kése nagyon éles!

- Ne hasznalja sohasem a készuléket, ha a csatlakozokabele
vagy a villasdugd megsérult, ha nem mikodik megfeleléen, ha
leesett a foldre és megsérult. Ezekben az esetekben forduljon
szakszervizhez és ellendriztesse a készulék biztonsagi és
mukddési funkcidit.

— A készlilék mikodése kdzben kertlje a készlilék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

— Az alapanyagok késhez nyomasahoz kizarélag csak a mellékelt nyomoérudat
hasznalja! A nyomérud specialisan erre a célra lett kifejlesztve.
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— A motoros egység minden bekapcsolasa el6tt a mixel6 edényt szabalyszerien kell
a gépre felszerelni, és a mixelé edényre a fedelet is fel kell tenni. A fedél kis nyilasat
a zarédugoval vagy a nyomoéruddal kell lezarni.

— A motoros egység miikodése kézben a mixel6 edényt levenni vagy felhelyezni tilos.
Ezzel megel6zheti a személyi és a gépsériiléseket.

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziiléket az el.
halézatrél a csatlakoz6 vezeték villasdugoja el.dugaszoléaljzatbél torténd kihuzasaval.

— Nedves kézzel ne dugja be és ne huzza ki a csatlakozévezeték villasdugojat az el.
dugaszoldaljzatba vagy ne hiizza ki azt a dugaszoldaljzatbdl a csatlakozévezetéknél fogva!

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levd fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoldaljzataban levd fesziiltséggel. A csatlakozévezeték villasdugdjat csak a szabvany
szerint helyesen beko6tott és foldelt dugaszoléaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— A termék otthoni és hasonlé (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— Ne tegyen a készilékre semmilyen targyakat!

— A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

— Ne hasznalja a késziiléket nedves, vagy vizes kdrnyezetben, vagy barmilyen
robbanas, ill, tlizveszélyes helyeken (kémiai szerek, olajok, gazok, festékek és mas
robband, égé anyagok tarolé helyek kdzelében).

— A maximalis feldolgozasi id6 6 perc. Utana tartsa be a kb. 10 perc szlinetet, amely
a meghajtoé egyseég kihlléséhez szikséges

— A edény késziilékre torténd helyes feltételekor kiiktatja a biztonsagi biztositot és
a készUlléket ezutan be lehet kapcsolni.

— Az edény nem ajanlott éleimiszerek tarolasara. Mixelés utan az élelmiszereket helyezze at
masik edénybe, olyanba,amely élelmiszer tarolasara alkalmas.

— Soha ne téltse tele az edényt vizzel, vagy mas folyadékkal. A készlilék mikodése kdzben
a viz kifolyhat és igy belefolyhat a készllékbe. Tartsa be a maximalisan engedélyezett
mennyiséget!

— Mixelésnél, vagy a folyadékok keverésénél soha ne hasznaljon 2500 ml-nél tdbb
mennyiséget és mindig hasznalja a fedelet! A forré hozzavalok feldolgozasanal ne Iépje tul
az 1500 ml mennyiséget!

— Nem megengedett a késziilék fellletét barmilyen médon megvaltoztatni (pl. 6ntapadé
tapétaval, féliaval stb.)!

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagoldéanyagat
(pl. papirt, PE-zacskokat stb.).

— FIGYELEM: Ne hasznalja a késziiléket olyan programmal, id6kapcsoléval vagy barmely
olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készilléket automatikusan bekapcsolhatjak,
mivel a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

— A késziiléket ne hagyja feliigyelet nélkiil és az ételkészités teljes ideje alatt ellendrizze!

— A készllék biztonsagi biztositékkal van felszerelve, amely kikapcsolja az aramellatast
a motor tulterhelése esetén. Amennyiben ez el6fordul, kérjuk huzza ki a tapkabelt az
elektromos halézatbdl és hagyja azt kihdlini.

— A meghajtéegységet soha ne meritse vizbe, ne mossa azt foly6 viz alatt!

— A késziléket csak annak munkahelyzetében és olyan helyen hasznalja, ahol nem borulhat
fel és héforrasoktol (pl. tlizhely, kalyha, grill stb.) valamint nedves feliiletektdl
(pl. mosogato, mosdo sth.) megfeleld tavolsagban van.

— Ne kapcsolja be a késziléket a behelyezett anyagok nélkul!

— A készuléket csak annak tipusahoz készilt (kés, Gvegedény, mixer vagy fedél) és azzal
egyutt szallitott tartozékokkal hasznalja.

— Amig a meghajtéegység uzemben van, addig ne vegye le arrél az edényt vagy annak fedelét!

— Mielétt levenné a mixer edényét vagy fedelét, hagyja a forgo részeket teljesen leallni.
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— Mindenkor, ha a készUlék felligyelet nélkil marad, akkor valassza azt le az el. halézatrdl.

— Ne engedje meg, hogy gyermekek a készilléket felligyelet nélkil hasznaljak!

— Mixelés vagy folyadékkeverés soran ne adagoljon nagyobb mennyiséget, mint ami az
edényen van megjeldlve és mindig tegye fel a fedelet.

— Ne dolgozzon fel kb. 80 °C-nal magasabb hémérsékletl éleimiszereket.

— A késziilék forgasban levé részeibe ne dugja be pl. az ujjat, villat, kést, kendlapatot, kanalat.

— Ha a feldolgozasra kerul6 élelmiszerek ra kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre,
a mixer livegedényre vagy a fedélre) kapcsolja ki a készuléket és dvatosan tisztitsa meg
a tartozékokat a kendlapattal.

— A csatlakoz6 vezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt langgal megrongalni,
nem szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken at hajlitani.

— Az esetleges hosszabbitd vezeték hasznalatakor fontos, hogy az ne legyen sértlt és
megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— Ellenérizze rendszeresen a készUlék csatlakozovezetéke allapotat.

— A készuléket ne hasznalja mas célokra, mint amire rendeltetett és ami ebben az
Utmutatoban szerepel!

— FIGYELEM: olyan készulék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati utasitassal,
esetén a sérllés veszély Iéphet el6.

— Gyartécég nem felelGs a késziilék és tartozékai helytelen hasznalatabdl eredd karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, forrazasi, és tlizkarokért) és nem
felel6s a késziilék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

FIGYELEM
Amennyiben a mixer kései Uresjaratban futnak (pl. a kések nem érik el a behelyezett
alapanyagot), akkor a készlléket kapcsolja le, a halézati vezetéket hiizza ki és az
alapanyagot nyomja le a késhez. A mixér nem futhat 10 masodpercnél hosszabb ideig
Uresjaratban!

ll. A KESZULEK LEIRASA (1., 2. sz.4bra

A - hajté egység
A1 — a meghajtétengely
A2 — gumis adagold
A3 — mixel6 edény rogzitd tliske
A4 — csatlakoz6 vezeték

B - vezérl6 panel
B1 — kijelz6
B2 — funkciés gomb a sebesség beallitasahoz
B3 — funkcids gomb az elkészitési id6 beallitasahoz
B4 — POWER gomb az elkészitési program bekapcsolasahoz/befejezéséhez
B5 — “+” gomb a sebesség / elkészitési id6 manualis beallitasahoz (érték novelése)
B6 — “-” gomb a sebesség / elkészitési id6 manualis beallitasahoz (érték csokkentése)
B7 — PULSE gomb a maximalis fordulatszamhoz
B8 — “SMOOQOTHIE” program kapcsolé gomb
B9 — “ICE” program kapcsolé gomb
B10 — “MILK” program kapcsolé gomb
B11 — “PUREE” program kapcsolé gomb
B12 — “NUTS” program kapcsolé gomb
B13 — “QUICK_CLEAN” program kapcsolé gomb
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C - edény
C1—keés C4 — csavaranya
C2 — 1 sz.tomités C5 — alatét
C3 — 2 sz.tdmités C6 — befogd
C7 — fogantyu
D - fedél
D1 — sapka
D2 — témités

E — tomito eszkoz
F —felold6 kar
G - italokra valo sportiiveg (2 db)

H — sportiivegre valé héallo tok (2 db)

1. HASZNALATRA TORTENO ELOKESZITES

Téavolitsa el a csomagoléanyagot, vegye ki a tartozékokat. Tavolitson el a készulékrél minden
esetleges tapadd féliat, ontapado cimkét vagy papirt. Elsé lzembehelyezés el6tt mossa le
azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel kertilnek érintkezésbe forrd, szappanos vizzel,
majd alaposan 6blitse le tiszta vizzel és torélje szarazra, illetve szaritsa meg azokat.

Helyezze az mosszeallitott kever6gép egyenletes, stabil, sima és tiszta munkafeliletre

a padlotdl mért nminimalisan 85 cm magassagban, gyermekek és nem 6njogu személyek
altal nem elérhetd helyre. Gy6z8djon meg arrol, hogy a betaplalé csatlakozo vezeték
nem sérilt-e és nem fekszik-e éles szél vagy forré fellileten. Csatlakoztassa az jel(
villas csatlakozodugét az el. halozatra. Az el. dugaszoldaljzat jol hozzaférhetd legyen,
hogy veszély esetén a konyhai mixer le lehessen kapcsolni az el. halozatrol. A készulék
elsd bekapcsolasakor jelentkez6 rovid ideig tartd, gyenge fust vagy szagképzédés nem
hibajelenség és nem ad okot a készllék reklamécidjara.

Késziilék 6sszeszerelése (1. abra)

A készlléket az 1. abra szerint szerelje dssze! A C edény meghajté egységre torténd
megfelelé elhelyezésekor a biztonsagi biztositék kikapcsol, utdna hasznalhatja a
készuléket! A fedélben 1év6 lyukba helyezze be a kupakot D1, vagy a tolté eszkozt E!
Szétszerelésnél jarjon el forditott sorrendben!

Vezérlés:
1) Készenléti modba vald bekapcsolas

- + Csatlakoztassa a meghajté egységet A az elektromos halézathoz!

-+ Helyezze az edényt C a kiallasokra!

- Az edény elhelyezése utan a készulék automatikusan bekapcsol készenléti médba.
Elhangzik egy hangjelzés és a kijelzdn révid idére (kb. 1 mp) megjelenik minden ikon
és indikator.

- Uténa belehet allitani a kilénb6z6 funkciokat!
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2) Sebesség és id6 manudlis beallitasa

- A sebesség beallitdsahoz nyomja meg a B2 gombot! Elhangzik egy hangjelzés és
a B2 gomb hattérvilagitasa bekapcsol. A B5 és B6 gomb segitségével allitsa be
a sebességet!

- Osszesen 10 sebesség érhet6 el.

- 1d6 beallitasahoz nyomja meg a B3 gombot! Elhangzik egy hangjelzés és a B3
gomb hattérvilagitasa bekapcsol. A B5 és B6 gomb segitségével allitsa be a kivant
készitési idét! Ezt 5 masodperc és 6 perc kozott allithatja be!

- Most bekapcsolhatja a mixert a B4 gomb segitségével!

Megjegyzések
— A B5 és B6 gombokat hasznalhatja rovid megnyomassal, vagy megnyomva tartassal.
— Az id6 beallitasanal 1 megnyomas 5 masodpercet jelent (1 percig), majd 10
masodpercet (1 és 6 perc kdzott).

3) Elére beéllitott programok hasznalata
- A B8-B13 gombok segitségével valassza ki a kivant programot! A megfelel6 gomb
megnyomasa utan egy hangjelzés elhangzik és az adott gomb hattérvilagitasa
bekapcsol. A kivalasztott program megjelenik a kijelzén.
- A B4 gomb megnyomasaval inditsa el a kivalasztott programot!
- Az el6re beallitott program fazisai megjelennek a kijelzén B1.

Teljes
id6é (mp)

SMOOTHIE 60 Gyumolcs- és zoldségkoktélok (smoothie) készitése
MILK 180 Tejeskoktélok készitése

NUTS 120 Didk daralasa és vajak készitése

ICE 80 Jég daralasa

PUREE 90 Gyimolcs- és zOldségpurék készitése
QUICK_CLEAN 40 Mixer karbantartasa és tisztitasa

Program neve Hasznalat

4 Megjegyzések

— A manualisan, vagy el6re beallitott programokat barmikor befejezheti a B4 gomb
segitségével.

— Az eldre beallitott programok mindig néhany fazist tartalmaznak, mikdzben
a fordulatszam valtozik. A programok az elkészitési id6ben kilénbdznek.

— Az “ICE” programnal a fordulatszam bekapcsolasa és kikapcsolasa torténik

\_ (kb. 1 masodpercenként).

4) PULSE (B7) gomb hasznalata
- A B7 megnyomasaval és megnyomva tartasaval lehet a maximalis fordulatszamot
bekapcsolni.
- A gomb elengedésénél a készulék kikapcsol.
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IV. A MIXER HASZNALATA

A hozzavaldkat a feldolgozas el6tt tisztitsa és mossa meg, ha sziikséges, kisebb darabokra
vagja 0ssze! Helyezzen be mindent az edénybe és tegye ra a fedelet! A zart edényt
helyezze ra a meghajté egységre! Utdna hasznadlja a sebesség/idé manualis beadllitasat,
vagy valamelyik el6re beallitott programot (lassa Vezérlés)! Javasoljuk a munkat idénként
megszakitani, a késziiléket kikapcsolni és az esetleg a késre vagy a fedélre ragadt
élelmiszereket eltavolitani. A turmixgépet mixelésre, apritasra, érlésre és keverésre lehet
hasznalni, példaul tejes koktélok, gyerekételek, levesek, fézelékek, plrék, fagylaltok,
sz6szok stb. készitéséhez. A nagyobb alapanyag darabokat a nyoméruddal E nyomja le

a késhez.
/_‘(-\i/\/\
o

4 Javaslatok:

— Ha nagyobb mennyiségi élelmiszert szeretne feldolgozni, ossza azt el kisebb
adagokra annak érdekében, hogy a meghajté egységet ne terhelje tul.

— A kemény alapanyagokat (pl. sz6ja bab, stb.) aztassa vizben feldolgozas el6tt.

— A jégdaralé megfeleld mikédéseéhez tartsa be a kijel6lt maximalis mennyiséget, ami
1000 ml!

— Vajakhoz val6 dio6 feldolgozasanal hasznaljon minimalis mennyiséget, 500 g-ot! Utana az
egész feldolgozas kdzben a didkat nyomja befelé a t61t6 eszkdz segitségével!

— Kisebb mennyiségi italokra, tésztara és pulrére vald hozzavalok készitésénél 6ntsén
az edénybe kisebb mennyiségi folyadékot a mixelés kezdetekor!

— A nyomoérudat (E) a fedél (D) felhelyezése nélkil hasznalni tilos (4. abra).

— Minél hosszabb ideig dolgozza fel az élelmiszereket, annal higabb lesz az eredmény.

— Forré folyadékok (80 °C-ig) is feldolgozhatoak, pl. fézelékek, levesek.

— Habzo folyadékok esetén (pl. tej) soha ne téltse az edényt a 2500 feliratig, ellenkezé
esetbe az élelmiszer kifolyhat. Ebben az esetben 2000 ml-es mennyiséget javasoljuk.

— Ha nem elégedett az eredménnyel, kapcsolja ki a készlléket, keverje meg a
hozzavaldkat, vegye ki az élelmiszer egy részét, vagy 6ntson hozza folyadékot.

— Az el6készitési (feldolgozasi) id6 a hozzavalok mennyisegétdl, tipusatol és
min&ségétdl fugg, de alapvetden tiz masodpercekben mozognak.

. J

AJANLOTT FORDULATSZAMOK AZ ALAPANYAGOK FELDOLGOZASAHOZ

Ez egy magas fordulatszamu mixer. A fordulatszam 15000 és 30000 1/perc kozott allithato
be. A fordulatszamot mindig az alapanyag tulajdonsagait (mindenekel6tt a gyimolcsok

és zoldségek puhasagat) és mennyiségét figyelembe véve allitsa be. Javasoljuk, hogy

a fordulatszamot mindig a minimalis értéken kezdje, és csak fokozatosan névelje az
optimalis mixelési fordulatszamra. Fagyasztott élelmiszerek feldolgozasa soran az els6
bekapcsolaskor mindig maximalis sebességet hasznaljon.

RECEPTEK

A kovetkezd feldolgozasi javaslatokat csak példaként és javaslatként vegye, annak nem
célja pontos utasitas kozlése, hanem az élelmiszerek kilonbdzé feldolgozasi modja
bemutatasa.
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1) Malna smoothie

D

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
malna 150 g 600 g
banan 2db 8 db
kokusztej 200 ml 800 ml
Elkészités:

A malnat tisztitsa és mossa meg. A bananrdl huzza le a héjat és tordelje kisebb darabokra.
Az alapanyagokat szérja a mixerbe, majd mixelje finom habosra.

2) Afonya smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
afonya 100 g 400 g
afonya gyimolcslé 150 ml 600 ml
joghurt 50 ml 200 ml
eper 50 g 200 g
Elkészités:

Az afonyat és az epret tisztitsa és mossa meg. Az alapanyagokat szérja a mixerbe, majd

mixelje finom habosra.

3) Paradicsom smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)

paradicsom 150 g 600 g

paradicsomlé 50 ml 200 ml

almalé 50 ml 200 ml

zeller 50 g 200 g

sargarepa 1db 4 db

jégkocka 4 db 16 db
Elkészités:

A zobldségeket alaposan mossa el, majd darabolja kisebb kockakra. Az alapanyagokat
a jéggel egyutt szorja a mixerbe, majd alaposan mixelje 6ssze.

4) Gorogdinnye smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
gOrogdinnye 300 g 1200 g
eper 50 g 200 g
viz 100 ml 400 ml
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Elkészités:

Az epret tisztitsa és mossa meg. A gorégdinnyébdl a magokat tavolitsa el. Ha nem tud
minden magot eltavolitani, akkor a kész smoothiet sz(irén keresztul téltse a poharba, Az
alapanyagokat alaposan mixelje dssze.

5) Mang6 smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
mango 1db 4 db
Gszibarack 2db 8 db
citrom 1/2 db 2db
viz 100 ml 400 ml
Elkészités:

A barackot mossa meg és tavolitsa el a magot. A mangét mossa meg, tavolitsa el

a magot és hamozza le a héjat. Az alapanyagokat szdrja a mixerbe. IzIés szerint facsarjon
citromlevet az alapanyagokra, majd alaposan mixelje dssze.

6) Sargarépa-alma smoothie

Osszetevék Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
sargarépa 1db 4 db
alma 2db 8 db
citrom 1/2 db 2db
viz 100 ml 400 ml
Elkészités:

Az almat és a sargarépat mossa meg, hamozza meg és darabolja kisebb darabokra. Az

alapanyagokat szérja a mixerbe. izlés szerint facsarjon citromlevet az alapanyagokra, majd

alaposan mixelje 6ssze.

7) Zoldtea és mandula smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
zoldtea 200 ml 800 ml
mandula 50 g 200 g
méz 2 evBkanal 8 evBkanal
Elkészités:

Elébb f6zz6n j6 erds zoldteat, majd hiitse le. A mandulat szérja a mixerbe, mézzel

édesitse, Ontse ra a zoldteat, majd alaposan mixelje 0ssze.

8) Banan-eper fagylalt
Osszetevék
banan

Mennyiség (1 adag)
1db

Mennyiség (4 adag)
4 db

eper

50 g

200 g
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Elkészités:

A bananrdl a héjat huzza le, darabolja kisebb karikakra, majd tegye a fagyasztéba.
Lehetbleg édesre érett banant hasznaljon. Az epret tisztitsa és mossa meg. Az epret
szintén a fagyasztoba teheti (de nem feltétlenll sziikséges). Az alapanyagokat szérja

a mixerbe és jol mixelje 6ssze. Fagylalt készitéséhez hasznalja a nyomoérudat az
alapanyagok késhez nyomasahoz. A fagyasztott banan hatasara a mixelt alapanyagokbol
fagylalt lesz.

9) Eper koktél

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
eper 50¢g 2009
tej 200 ml 800 ml
cukor 1 evékanal 4 ev6kanal
Elkészités:

Az epret tisztitsa és mossa meg. Az alapanyagokat szdrja a mixerbe és jol mixelje dssze.
Az édesitéshez hasznaljon barna nadcukrot.

10) Banan koktél

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
banan 2db 8 db
tej 200 ml 800 ml
cukor 1 evékanal 4 ev6kanal
Elkészités:

A bananrdl a héjat huzza le és darabolja kisebb karikékra. Az alapanyagokat szérja
a mixerbe és jol mixelje 6ssze. Az édesitéshez hasznéljon barna nadcukrot.

V. TAROLAS

A készUlléket tiszta allapotban, biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és nem dnjogu
személyek részére nem hozzaférhet6 helyen tarolja.

VI. KARBANTARTAS

Soha ne hasznaljon durva vagy agressziv tisztitoszereket (pl. éles targyakat,
kaparoét, higitokat vagy egyéb oldoszereket)! A meghajtdegység tisztitasat puha,
nedves ruhadarabbal végezze, szappanosviz oldattal. A tObbi tartozékot kozvetlenil
azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos vizben, 6blitse le tiszta vizzel és

tordlje szarazra. A kést tisztithatja ugy, hogy az edénybe belednt kb. 0,5 | tiszta vizet,

a “QUICK_CLEAN” programot kivalasztja és a készuléket bekapcsolja. Ha a kés

erésen elszennyez8dott, akkor az el6z6 1épést tobbszor ismételje meg, vagy 6ntson az
edénybe 1 liter vizet és a késziiléket 1 percre kapcsolja be (ha sziikséges, néhany csepp
mosogatoszert is tehet a vizbe). Néhany adalékanyag a tartozékokat bizonyos mértékig
beszinezheti. Ez azonban nincs hatassal a készllék mikddésére és ez a szinez6dés egy
id6 multan magatdl el is tlinik majd. A mlanyagbdl préselt részeket ne szaritsa héforras
(pl. kalyha, el/gaztiizhely) folott.
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A C1 jelii kés leszerelése
A C1 jell kést el lehet tavolitani az F jell kioldd kar segitségével (nem tartozéka

a csomagolasnak). Helyezze a kioldo kart a csavaranyara és lazitsa azt meg az 6ramutato
jarasaval megegyez6 iranyban térténd elforditassal (lasd az 2. abrat). Visszaszereléskor
forditott modon jarjon el. Megfeleld erével hizza meg a csavaranyat. Figyeljen arra, hogy
az érintd fellletek és tomitések tisztak, sérilésmentesek és megfeleléen elhelyezettek

legyenek (3. abra)!

Gumiadagol6 A2 cseréje
A gumiadagol6 rogzités nélkil a meghajté tengelybe van behelyezve! Szétszerelésnél
hasznaljon megfelel6 eszkdzt, amellyel megtudja fogni az adagolét és kitudja felfelé huzni
(1.abra), hasznaljon pl. egy vékony csavarhuzét, vagy vékony fogot!

VIIl. APROBLEMAK MEGOLDASAI

Probléma

Nem kapcsol be
a készilék

Oka
Nincs halézati csatlakozas

Eltavolitasa

Ellenérizze a csatlakozo kabelt,
a villasdugot és az el.
dugaszoldaljzatot.

Nincs helyesen elhelyezve
a konyhai robot edénye

Ellenérizzen és rogzitsen edény
azok megfelel6 helyzetébe ugy,
hogy a biztonsagi biztosité kioldjon

A készilék miikodése
leall

Az edényt tulsagosan
megtoltotte, tul sok és
nehéz alapanyagot toltott
be.

Kapcsolja ki a készuléket,

hagyja azt kihtlni, a feldolgozott
élelmiszereket kisebb adagokra
ossza be és fokozatosan dolgozza
fel azokat

A mixel6 edény
aljabdl folyadék folyik
ki

A tdmitések, vagy

a kés elhasznalodtak,
megsérlltek, vagy nem
megfeleléen vannak
elhelyezve

Az F kulcs segitségével szerelje
szét a kést és a tomitést a 3. abra
szerint! Hasznaljon uj azonos
komponenseket!

A kés nem forog,
vagy a készulék
rezeg

Atengelyen lévé
gumiadagolé
elhasznalodott

Cserélje ki az adagolot
megfelel§ eszkdzzel egy Uj,
azonos adagoléra (lassa a
KARBANTARTAS leirast). Egy
csere adagol6t a csomagolas
tartalmaz!

VIIl. OKOLOGIA JR&

X

Amennyiben a méretek lehetévé teszik, a készlilék valamennyi darabjan fel vannak
tintetve a csomagoldanyagok, komponensek és tartozékok gyartasara hasznalt anyagok
jelei, tovabba azok Ujrahasznositasara vonatkozo jelzések. A terméken vagy annak kisérd
dokumentacidjaban feltlintetett jelzések azt jelentik, hogy az elektromos és elektronikus
termékeket nem szabad a kommunalis hulladékokkal egyutt artalmatlanitani. A helyes
artalmatlanitas céljabdl adja le azokat az arra kijelolt hulladékgyjté helyeken, ahol azokat

ingyenesen veszik at.
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A termékek helyes artalmatlanitasaval értékes természeti forrasokat segit megérizni és
megeldzi azok nem megfelel§ artalmatlanitasbol kdvetkezd potencialisan negativ hatasait
a kérnyezetre és az emberi egészségre.Tovabbi részleteket kérjen a helyi dnkormanyzattdl
vagy a legkézelebbi hulladékgyjté helyen. Ezen hulladékanyagok helytelen
artalmatlanitasa néhany orszag el6irasai szerint pénzbirsaggal is jarhat. Amennyiben

a késziiléket véglegesen kiselejtezi, javasoljuk annak csatlakozovezetéke elektromos
halézatrol torténd lekapcsolasat kdvetden a csatlakozovezetéket levagni, ezzel a készulék
hasznalhatatlanna valik.

Terjedelmesebb jellegii karbantartast vagy olyan karbantartast, ami a késziilék bels6
részébe torténdé beavatkozast igényli, csak szakszerviz végezhet!

A gyartoi utasitasok be nem tartasa a garancia kotelezettségek megsziinését vonja
maga utan!

IX. MUSZAKI ADATOK

Fesziltség (V) a készullék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Az edény Urtartalma (ml) 2500

Témeg (kg) kb. 4.8

A készUllék érintésvédelmi osztalya l.

Termék méretei (mm) 265 x 542 x 194

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 1,00 W.

Akusztikus zajszint szintje 86 dB (A) re 1pW
A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto6 fenntartja!

OPEN — Nyit

HOUSEHOLD USE ONLY - Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC

% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS

BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOTATOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacské nem jatékszer.

Ne hasznalja ezt a zacskoét bdlcsékben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek
jarékakban.

A FIGYELMEZTETES
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ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK FAZISAINAK MENETE

w F

T w u

Program neve 'é 2 % '{5 g :|

= o o

%) =)

o

Teljes id6 (mp) 60 180 120 80 90 40

1 Sebesség 7 5 9 8 10

1d6 (mp) 15 30 20 15 3

5 Sebesség 0 8 5 10 0

[d6 (mp) 3 60 50 30 3

3 Sebesség 10 9 4 8 10

Id6 (mp) 20 60 35 20 8

4 Sebesség 0 10 8 10 0

" | 1d6 (mp) 2 30 15 % 25 3

:ﬁ 5 Sebesség 10 - - i - 10

[ 1d6 (mp) 20 - - 1S - 7

5 Sebesség - - - S - 0

1dé (mp) - - - - 3

- Sebesség - - - - 10

1d6 (mp) - - - - 3

8 Sebesség - - - - 0

[d6 (mp) - - - - 3

9 Sebesség - - - - 10

Id6 (mp) - - - - 7
Megjegyzés:

Sebesség = 0 - STOP (fordulatszam megallitasa adott idd alatt)
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Blender wielofunkcyjny

eta 1100

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Przed pierwszym uruchomieniem nalezy przeczyta¢ instrukcje obstugi, przegladng¢
i zachowac instrukcje do pozniejszego wgladu. Wskazéwki w instrukcji obstugi nalezy
uwazac za czes¢ urzgdzenia i przekaza¢ innemu uzytkownikowi urzgdzenia.

— Sprawdz, czy dane dotyczgce napiecia podane na tabliczce odpowiadajg napieciu
w Twoim gniazdku elektrycznym. Wtyczke przewodu zasilania nalezy podtgczy¢ do
prawidtowo uziemionego gniazda wedtug!

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;j
urzadzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzadzenia
moga by¢ uzywane przez osoby o0 ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposéb bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuaciji.

- Zachowaj ostroznos¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do
urzgdzenia do przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub
miksera, moze rozpryskac sie z urzgdzenia z powodu nagtego
wrzenia.

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli
jestpozostawione bez opieki.

- Przed przystgpieniem do pracy nalezy zdjgé ostone noza.

- Podczas obstugi miksera, bgdz ostrozny, n6z jest bardzo ostry.

— Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzgdzenia.

— Do przyciskania surowcéw do noza nalezy uzywac¢ tylko popychacza! Jest
zaprojektowany specjalnie do tego celu.
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— Pojemnik musi by¢ odpowiednio natozony przed kazdym wtaczeniem napedu,

a pokrywa musi by¢ dobrze umieszczona, aby pojemnik byt zamkniety. W pokrywie
znajduje sie zatyczka bezpieczenstwa lub popychacz.

— Nigdy nie nalezy wyjmowa¢ ani wkitadaé¢ pojemnika, gdy jest wigczony naped.

W ten sposob mozna unikna¢ ryzyka obrazen i uszkodzenia urzadzenia.

— Po pracy i przed kazda konserwacje, nalezy urzadzenie wytaczy¢ i odlagczy¢ od sieci,
wyciagajac wtyczke z gniazdka.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych
i podobnych miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne
srodowiska mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)!
Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Na urzgdzenie nie nalezy umieszczaé¢ zadnych przedmiotéw.

— Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w srodowisku mokrym lub wilgotnym, w kazdym
srodowisku z niebezpieczenstwem pozaru lub wybuchu (miejsca, gdzie sg przechowywane
chemikalia, paliwa, oleje, gazy, farby i inne tatwopalne lub lotne substancje).

— Maksymalny czas przetwarzania to 6 minut. Nastepnie nalezy zrobi¢ pauze okoto 10 minut
potrzebng do chtodzenia jednostki napedowe;.

— Wiasciwie wtozona naczynia na urzgdzenie uwolni bezpiecznik i urzgdzenie moze by¢
wigczone.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewni¢, aby nie byt on uszkodzony
i spetniat obowigzujgce normy.

— Prosimy nie napetnia¢ pojemnika wodg lub innym ptynem do maksymalnego poziomu.
Podczas pracy, ptyn moze sie wylac i dosta¢ do srodka urzgdzenia. Nalezy przestrzegaé
maksymalnej dopuszczalnej ilosci.

— Podczas miksowania lub mieszania ptyndw nigdy nie wlewac¢ wiekszej ilosci niz 2500 ml,

a zawsze uzywac pokrywki. Podczas przetwarzania gorgcych sktadnikéw maksymalna ilo$¢
wynosi 1500 ml.

— Wtyczki kabla zasilajgcego nie wkiadaj do gniazdka elektrycznego i nie wyciggaj
mokrymi rekami i ciggnac za kabel zasilania!

— Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy i kontroluj przez caly czas
przygotowywania positkow!

— Urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik termiczny, ktéry przerywa zasilanie
w przypadku przecigzenia silnika. Jesli tak sie stanie, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od pradu
i pozostawi¢ do wystygniecia.

— Jednostki napedowej nie wolno zanurza¢ do wody i my¢ pod biezaca woda!

— Mikser, nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza
niebezpieczenstwo przewrocenia, z dala od zrédet ciepta (np. piec, piekarnik, kuchenka,
grill, itp.) i mokrych powierzchni (np. zlewozmywakéw, umywalek, itp.).

— Nie nalezy uzywac urzadzenia bez wtozonych surowcow!

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko z akcesoriami (néz, pojemnik, mikser lub pokrywa)
przeznaczonymi i dostarczonymi do tego typu urzgdzenia.

— Nie nalezy zdejmowac pokrywy i pojemnika, gdy dziata silniki!

— Akcesoriow nie wktadaj do otworow w ciele.

— Przed zdjeciem pokrywy lub pojemnika z miksera, pozwol, aby obracajgce sie czesci
zatrzymalty sie catkowicie.

— Przed przygotowaniem nalezy usung¢ opakowania z zywnosci (np. papier, PE worek itp.).

— Nie wolno w zaden sposéb modyfikowa¢ powierzchni urzadzenia (np. za pomoca
samoprzylepnej tapety, folii itp.)!

— UWAGA: Nie uzywaj urzgdzenia wraz z programem, wtgcznikiem czasowym lub jakgkolwiek
inng czescia, ktora wigcza urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo
wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego umieszczenia
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— Podczas miksowania lub mieszania cieczy, nigdy nie dodawaj wiekszej ilosci niz jest to
zaznaczone na pojemniku i zawsze uzywaj pokrywki.

— Nie uzywaj zywnosci o wyzszej temperaturze niz 80 °C.

— Nigdy nie wsuwaj (np. palcéw, widelca, noza, topatki, tyzki) do obrotowych czesci
i akcesoridow urzadzenia.

— Jesli zywnos¢ zacznie sie lepi¢ do akcesoridow (np. noze, pojemnik, mikser, pokrywa)
urzadzenie wytgcz i akcesoria doktadnie wyczyscic fopatka.

— Kabel zasilajgcy nie moze by¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty, otwarty
ogien, nie mozna go zanurza¢ w wodzie lub zgina¢ przez krawedzie.

— Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajgcego, jest konieczne, zeby nie byt
uszkodzony i spetniat obowigzujgce normy.

— Regularnie sprawdzaj stan przewodu zasilania.

— Upewnij sie, ze przewdd nie wisi luzno na krawedzi blatu, gdzie mogtyby dosiegna¢ dzieci.

— Nigdy nie nalezy uzywac urzgdzenia do innych celdw niz, dla ktérych jest przeznaczone,
oraz opisane w niniejszej instrukcji!

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez niewtasciwe
traktowanie urzadzenia (np. pogorszenie jakosci zywnosci, poranienia o ostrza noza
miksera, pozar) i nie ponosi odpowiedzialnosci za gwarancje dotyczace urzgdzenia
w przypadku nieprzestrzegania wyzej przedstawionych zasad bezpieczenstwa.

UWAGA
Jesli blender pracuje bez obcigzenia (np. ostrze nie moze dotkng¢ jedzenia), potrzeba
odigczy¢ go od pradu i uwolni¢ jedzenie. Blender nie moze pracowac na biegu jatowym
dtuzej niz 10 sekund!

Il. OPIS URZADZENIA (rys. 1, 2

A - naped
A1 — wal napedu
A2 — zabierak gumowy
A3 — trzpienh blokujgcy do osadzenia pojemnika
A4 — przewdd zasilajgcy

B — panel sterowania
B1 — wyswietlacz
B2 — przycisk funkcyjny ustawienia predkosci
B3 — przycisk funkcyjny ustawienia czasu przygotowania
B4 — przycisk POWER do wtgczenia / zakonczenia programu przygotowania
B5 — przycisk “+” reczne ustawienie predkosci / czasu przygotowania (zwiekszenie wartosci)
B6 — przycisk “-” reczne ustawienie predkosci / czasu przygotowania (zmniejszenie wartosci)
B7 — przycisk PULSE maksymalnej predkosci
B8 — przycisk wtgczenia programu “SMOOTHIE”
B9 — przycisk wigczenia programu “ICE”
B10 — przycisk wtgczenia programu “MILK”
B11 — przycisk wtgczenia programu “PUREE”
B12 — przycisk wtgczenia programu “NUTS”
B13 — przycisk wtgczenia programu “NUTS”

55/64



C - pojemnik
C1-noz C4 — nakretka
C2 — uszczelka nr 1 C5 — podkfadka
C3 —uszczelka nr 2 C6 — zabierak
C7 — uchwyt

D - pokrywka

D1 — zatyczka z otworem bezpieczenstwa do dolewania cieczy
D2 — uszczelnienie

E - popychacz
F - dzwignia zwalniajgca
G — sportowa butelka na napoje (2 szt.)

H — termoizolacyjna ochrona butelki sportowej (2 szt.)

lIl. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Nalezy usung¢ wszystkie elementy opakowania i wycigé urzgdzenie z akcesoriami.

Z urzagdzenia nalezy usung¢ wszelkie folie, nalepki lub papier. Podczas pierwszego
uruchomienia nalezy czesci, ktore bedg miaty kontakt z zywnoscig umy¢ w gorgcej wodzie
z detergentem, doktadnie sptukac czystg wodg i wytrze¢ je suchg lub pozostawi¢ do
wysuszenia.

Postaw zmontowany mikser z wybranymi akcesoriami na réwng, stabilng, gtadka i czysta
powierzchnig na wysokosci, co najmniej 85 cm, w miejscu niedostepnym dla dzieci

i nieodpowiednich os6b. Zostaw miejsce dla prawidtowej wentylacji. Otwory w urzgdzeniu
zapewniajg przeptyw powietrza i nie mozna ich zakrywac¢ lub blokowac¢. Upewnij sie,

ze kabel zasilajgcy nie jest uszkodzony i ze nie przechodzi przez ostre lub na gorgce
powierzchnie. Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne, aby mikser reczny w przypadku
zagrozenia, mozna byto fatwo odigczy¢ od sieci. Podczas pierwszego wtgczenia moze
wystgpic¢ krotkie, lekkie zadymienie lub zapach, nie jest to usterka i nie jest powodem do
reklamacji urzadzenia.

Ztozenie urzadzenia (rys. 1)

Urzadzenie zmontowac wedtug rys. 1. Przez wtasciwe natozenie pojemnika C na jednostke
napedowg dojdzie do zwolnienia blokady bezpieczehnstwa, a nastepnie uzywaé mozna
urzgdzenie. Do otworu w pokrywie albo wtéz zatyczke D1 lub popychacz E. Podczas
demontazu postepowac w odwrotny sposob.

Sterowanie:
1) Przetgczanie w tryb gotowosci

- Podtgczyc¢ jednostke napedowg A do gniazdka elektrycznego.

- Zatozy¢ naczynie C na bolce blokujgce.

- Po natozeniu pojemnika blender jest automatycznie wtgczony do trybu gotowosci.
Jest to sygnalizowane akustycznym sygnatem i jednoczesnie na wyswietlaczu sg
wys$wietlone przez krotki czas (okoto 1 sekundy) wszystkie ikony i wskazniki.

- Nastepnie mozna wybierac z poszczegolnych funkcji.
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2) Reczne ustawienie predkosci i czasu
- Aby ustawi¢ predkosc¢, nacisnij przycisk B2. Stychac sygnat akustyczny i zostanie
podswietlony przycisk B2. Za pomocg przyciskéw B5 i B6 ustawi¢ mozna zgdang

predkose.

- Istnieje w sumie 10 predkosci.

- Aby ustawi¢ czas przetwarzania potrzeba nacisngc¢ przycisk B3. Stycha¢ sygnat
akustyczny i zostanie podswietlony przycisk B3. Za pomoca przyciskéw B5 i B6
ustawi¢ czas przygotowania. Ten mozna ustawi¢ w zakresie od 5 sekund do 6 minut.

- Teraz mozna blender wigczy¢ za pomocg przycisku B4.

Uwagi

— Przyciski B5 i B6 moga by¢ obstugiwane przez krotkie nacisniecie lub przez diuzsze

przytrzymanie.

— Podczas ustawiania czasu: krok 5 sekund jest (do 1 minuty) a 10 sekund (od 1 do 6

minut).

3) Uzycie ustawionych programoéw
- Za pomocg przyciskow B8—B13 wybierz zgdany program. Po nacisnieciu danego
przycisku stycha¢ sygnat dzwiekowy i zostanie podswietlony przycisk. Wyswietlany
program wida¢ na wyswietlaczu.
- Naciskajac przycisk B4 mozna uruchomic¢ wybrany program przygotowania.
- Kazdy etap ustawionych programéw jest wyswietlany na wyswietlaczu B1.

Nazwa Calkowity L
Uzycie
programu czas (sec.)
SMOOTHIE 60 Przygotowanie napojéw owocowych i warzywnych
(smoothie)
MILK 180 Przygotowanie koktajlow mlecznych
NUTS 120 Rozdrabnianie orzechow i produkcja masta
ICE 80 Kruszenie lodu
PUREE 90 Przygotowanie przecierow owocowych i warzywnych
QUICK_CLEAN 40 Konserwacja i czyszczenie blendera
i)
4 Uwagi

sekundzie).

N

— Recznie ustawione i zaprogramowane programy mogg zosta¢ zakonczone
w dowolnym momencie przez nacisniecie przycisku B4.

— Programy zaprogramowane zawsze majg kilka etapow, gdzie dochodzi do
automatycznej regulacji predkosci. Poszczegdlne programy réznig sie catkowitym
czasem przygotowania.

— Podczas programu “ICE” nastepuje wigczanie i wytgczanie predkosci (okoto po 1

J
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4) Uzycie przycisku PULSE (B7)
- Po wcisnieciu i przytrzymaniu B7 mozna uruchomi¢ predkos¢ maksymalng.
- Po zwolnieniu przycisku nastgepuje wytaczenie urzadzenia.

IV. UZYCIE MIKSERA

Surowce przed przetworzeniem potrzeba oczysci¢, umyc i pokroi¢ na mniejsze kawatki,
jezeli zachodzi taka potrzeba. Umiesci¢ wszystkie sktadniki do pojemnika, zamkng¢
pokrywe. Zamkniety pojemnik z surowcami potrzeba umiescic¢ na jednostke napedowag.
Nastepnie uzy¢ recznego ustawienia predkosci i czasu przygotowania lub uzy¢ jednego
z ustawionych programoéw (patrz Sterowanie). Zaleca sie, aby od czasu do czasu prace
przerywac, urzgdzenie wytaczyc¢ i usungc wszystkie pokarmy, ktore przykleity sie na néz
lub pojemnik. Blender jest przeznaczony do przygotowania sokow, koktajli mlecznych,
smoothie, sosow, zup, lodéw i zywnosci dietetycznej dla dzieci, przecieréw itd. Do
przycisniecia wiekszych kawatkow surowca do noza uzywac popychacza E.

4 Zalecenie:

— Jedli sg przetwarzane wigksze ilosci zywnosci, potrzeba podzieli¢ je na pojedyncze
dawki, aby nie przecigzac¢ jednostki napedowe;.

— Twarde surowce (np. rosliny strgczkowe, soja, itp.). nalezy namoczy¢ wczesniej do
wody.

— Aby prawidtowo kruszy¢ kostki lodu, potrzeba przestrzega¢ maksymalnej ilosci po znak
1000 ml.

— Podczas przetwarzania orzechéw do przygotowywania masta minimalna ilos¢ wynosi 500
g. Przez caty czas siekania potrzeba przesuwac¢ popychaczem orzechy do komory noza.

— W celu przygotowania mniejszej ilosci surowcéw do ciast, napojow i puree zaleca sie
wlac niewielkg iloscig cieczy na poczatku mieszania.

— Popychacza E nigdy nie uzywaé samego bez pokrywy D (rys. 4).

— Im dtuzej substancja jest w mikserze przetwarzana, tym bedzie wynik bedzie
delikatniejszy.

— Mozna réwniez przetwarzac¢ gorgce ptyny o temperaturze do 80 ° C, na przyktad, sosy,
zupy.

— Nigdy nie nalezy napetnia¢ pojemnik ptynami, ktére tworzg piane (np. mleko) az po
2500 aby nie przepetniaé. W tym przypadku zaleca sig ilo$¢ okoto 2000 ml.

— Jesli nie jeste$ zadowolony z wyniku, wytgcz urzgdzenie, za pomocg szpatutki,
wymieszaj substancje, usung¢ czesc¢ sktadnikéw lub dodaj troche ptynu.

— Czas przygotowania (przetwarzani) zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci substanciji, ale

\standardowo jest w zakresie dziesigtkach sekund.

Ti)
Y

J

ZALECANA PREDKOSC PRZETWARZANIA SUROWCOW

Ten blender jest urzadzeniem o duzej predkosci. Zakres predkosci wynosi od 15000
do 30000 obrotéw na minute. Predkos$¢ zawsze potrzeba dostosowac¢ do rodzaju

i ilosci surowcoéw i ich dojrzatosci, szczegdlnie w owocach i warzywach. Zalecamy
zawsze przetgczy¢ blender na minimalng predkos¢, a nastepnie stopniowo, w miare
potrzeb zwieksza¢ moc. Podczas przetwarzania zywnosci mrozonej, zawsze stosowac
maksymalng predkosc¢ juz przy pierwszym wigczeniu.
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PRZEPISY

Nastepujgce rady powinny by¢ traktowane, jako przykfady i inspiracja, ich celem nie jest
instruowanie, ale pokazanie r6znych mozliwosci przetwarzania zywnosci.

1) Malinowe smoothie

Sktadniki llosé (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
maliny 150 g 600 g
banany 2 szt. 8 szt.
mleko kokosowe 200 ml 800 ml

Sposéb postepowania:
Maliny oczysci¢ i umy¢. Usungc¢ skorke z banana i pokroi¢ na mniejsze kawatki. Nastepnie
umiesci¢ wszystkie sktadniki w blenderze i zmiksowac delikatnie.

2) Zurawinowe smoothie

Sktadniki llos¢ (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
zurawina 100 g 400 g
sok zurawinowy 150 ml 600 ml
jogurt 50 mi 200 ml
truskawki 50 g 200 g

Sposob postepowania:
Zurawine i truskawki oczyscié, jezeli potrzeba. Nastepnie umiescié wszystkie sktadniki
w blenderze zmiksowac delikatnie.

3) Pomidorowe smoothie

Sktadniki llosé (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
pomidory 150 g 600 g
sok pomidorowy 50 ml 200 ml
sok jabtkowy 50 ml 200 ml
seler naciowy 50 g 200 g
marchewka 1 szt. 4 szt.
kostki lodu 4 szt. 16 szt.

Sposob postepowania:
Warzywa oczysci¢ i pokroi¢ na mniejsze kawatki. Nastepnie wszystkie sktadniki z lodem
wtozy¢ do blendera i miesza¢ doktadnie.

4) Arbuzowe smoothie

Sktadniki llosé (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
arbuz 300 g 1200 g
truskawki 50 g 200 g
woda 100 ml 400 ml
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Sposob postepowania:

Truskawki w razie potrzeby, wyptukac i wysuszy¢. Z migzszu melona zalecamy przed
obrébkg usungc pestki. W przypadku, ze pestki w migzszu zostang, mozna na koncu
Smoothie przecedzi¢ przez sitko. Wszystkie sktadniki dobrze zmiksowac.

5) Mangowe smoothie

Skiadniki llos¢ (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
mango 1 szt. 4 szt.
brzoskwinia 2 szt. 8 szt.
cytryna 1/2 szt. 2 szt.
woda 100 ml 400 ml

Sposob postepowania:

Brzoskwinie umy¢, usungc¢ pestki. Mango réwniez umy¢, usungé pestki i skorke. Nastepnie
witozy¢ wszystko do blendera. W razie potrzeby przyprawi¢ do smaku sokiem z cytryny. Na
koniec wszystko dobrze zmiksowac.

6) Smoothie z marchwi i jabtek

Sktadniki llosé (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
marchewka 1 szt. 4 szt.
jabtka 2 szt. 8 szt.
cytryna 1/2 szt. 2 szt.
woda 100 ml 400 ml

Sposob postepowania:

Marchewke i jabtka umy¢, obra¢ i pokroi¢ na mniejsze kawatki. Wszystko potem wtozy¢ do
blendera. W razie potrzeby doprawi¢ sokiem z cytryny. Na koniec wszystko dobrze zmiksowac.

7) Smoothie z zielonej herbaty i migdatow

Sktadniki

llos¢ (1 porcja)

llos¢ (4 porcje))

zielona herbata 200 ml 800 ml
migdaty 50 g 200 g
miod 2 tyzki 8 tyzek

Sposob postepowania:

Najpierw ugotowac silng zielong herbate i ostudzi¢. Nastepnie wraz z migdatami i miodem
wiozy¢ do blendera i dobrze zmiksowac.

8) Lody bananowo - truskawkowe

Sktadniki

llos¢ (1 porcja)

llos¢ (4 porcje))

banany

1 szt.

4 szt.

truskawki

50 g

200 g
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Sposob postepowania:

Obrac¢ banany, pokroi¢ na mniejsze kawatki i zamrozi¢. Wybra¢ bardzo dojrzate banany.
Truskawki w razie potrzeby oczyscic¢ i umy¢. Jesli chcesz, mozesz réwniez je zamrozic,
ale nie jest to konieczne. Nastepnie umiesci¢ wszystko w blenderze i zmiksowac. Podczas
produkcji lodéw nalezy uzywaé popychacza w celu przesuniecia surowcow w kierunku
noza. Mrozone banany pieknie utworzg konsystencje lodow.

9) Koktajl truskawkowy

Sktadniki llosé (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
truskawki 50 g 200g
mleko 200 ml 800 ml
cukier 1 tyzki 4 tyzek

Sposob postepowania:

Jahody dle potfeby ocCistéte a omyjte. Poté vSe vliozte do mixéru a fadné rozmixujte. Pro
doslazeni doporu€ujeme pouzivat tftinovy cukr

10) Koktajl bananowy

Sktadniki llosé (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
banany 2 szt. 8 szt.
mleko 200 ml 800 ml
cukier 1 tyzki 4 tyzek

Sposodb postepowania:
Banany obrac¢ i pokroi¢ w mniejsze kawatki. Nastepnie umiesci¢ wszystko w blenderze
i dobrze zmiksowac. Do stodzenia zalecamy uzywac cukru trzcinowego.

V. SKLADOWANIE

Po oczyszczeniu urzgdzenie nalezy przechowywaé w suchym, wolnym od pytow
i bezpiecznym miejscu, z dala od dzieci i oséb niekompetentnych.

VI]. KONSERWACJA

Nie uzywaj szorstkich i agresywnych srodkéw czyszczacych (np. Ostre przedmioty,
skrobaczki, rozcienczalniki lub inne rozpuszczalniki)! Czyszczenie napedu nalezy
wykonac¢ wilgotng szmatkg z detergentem. Wszystkie akcesoria bezposrednio po uzyciu,
nalezy umy¢ w cieptej wodzie z detergentem, optuka¢ czystg wodg i wytrze¢ do sucha.
(nie mozna uzy¢ zmywarki). Aby oczysci¢ néz, potrzeba do pojemnika wla¢ okoto 0,5
litra czystej wody, wybra¢ program “QUICK_CLEAN” i witgczy¢ urzadzenie. W przypadku
silnego zabrudzenia powtdrzy¢ procedure kilka razy lub wlaé¢ 1 litr wody dodac¢ niewielkg
ilos¢ detergentu i wigczy¢ blender na 1 minute. Niektdére sktadniki moga przebarwic¢
akcesoria. Jednakze nie ma to wptywu na funkcjonowanie urzgdzenia i nie jest powodem
do reklamacji urzadzenia. To zabarwienie zazwyczaj za jaki$ okres samo zniknie. Czesci
z tworzyw sztucznych nie nalezy suszy¢ nad zrodtami ciepta (np. kuchenki elektryczne/
kuchenki gazowe).
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Demontowanie noza C1
N6z C1 demontowac¢ mozna za pomocg dzwigni zwalniajgcej F (nie znajduje sig

w opakowaniu). Umiesci¢ dzwignie zwalniajgca na nakretke i poluzowac, obracajgc

w kierunku wskazanym strzatkg (patrz rys. 2). Podczas montazu postepowac odwrotnie.
Dokreci¢ nakretke odpowiednig sitg. Upewnij sie, ze powierzchnie przylegajgce i elementy
uszczelniajgce byly czyste, nieuszkodzone i prawidtowo ustawione (patrz rys. 3).

Wymiana zabieraka gumowego A2
Zabierak gumowy jest wtozony do watu napedowego, nie jest inaczej zamocowany.
Podczas demontowania potrzeba uzy¢ odpowiedniego narzedzia do zaktadania

i wyjmowania do gory (patrz rys. 1), jak na przyktad cienki srubokret, waskie kleszcze.

VIl. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Urzadzenie nie
chce sie wigczy¢

Przyczyna
Brak zasilania

Rozwigzanie

Sprawdz przewdd zasilania,
wtyczke i gniazdko elektryczne.

Mikser sg wtozone
niewfasciwie.

Sprawdzi¢ i odkre¢ mixer te czesci
w odpowiedniej pozyciji, tak, aby
odblokowac urzadzenie

Spotrebi¢
prestane pracovat

Przetwarzana zywnosc¢ jest
zbyt ciezka i pojemnik zbyt
jest napetniony.

Urzadzenie wytgcz, niech sie
ochtodzi, surowce podziel na
mniejsze dawki i wktadaj stopniowo

Z dna pojemnika
do miksowania
przecieka ptyn

Uszczelnienie lub n6z sg
zuzyte, uszkodzone lub Zle
umieszczone

Za pomoca klucza zwalniajgcego F
wyjmij n6z i uszczelnienie wg rys.
3. Zastosuj nowe komponenty tego
samego typu.

N6z nie obraca
sie lub wystepuja
wieksze drgania
urzadzenia

Zabierak gumowy na wale
napedowym jest zuzyty

zabierak gumowy wymien na nowy
tego samego typu za pomoca
odpowiedniego narzedzia (patrz
rozdz. KONSERWACJA). Jeden
zapasowy zabierak gumowy
znajduje sie w opakowaniu

VIIl. EKOLOGIA JY39:4

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,

jak réwniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych

lub elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym.
Produkt nalezy odnies¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez
optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowac¢ cenne zrédta i pomogag

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych, szczegétowych informacji dotyczgcych utylizaciji
nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (www.elektroeko.pl).
Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi.
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W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewod
zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie
urzadzenia nie bedzie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do elektrycznej czesci urzadzenia
moze wykona¢ wylacznie specjalistyczny serwis!

Nieprzestrzeganie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

IX. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Pobdr mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Objetos¢ naczynia (ml) 2500

Waga napedu ok. (kg) 4,8

Klasa izolacyjna l.

Wymiary produktu (mm) 265 x 542 x 194

Pobdér mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 1,00 W.
Poziom hatasu 86 dB (A) re 1pW

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OPEN - otworzy¢

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub
innych cieczy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC

% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS

3 BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOTATOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac¢ w kotyskach, t6zeczkach,

wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedgcym poza
zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

/\\ OSTRZEZENIE
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PRZEBIEG CZASOWY ETAPOW USTAWIONYCH PROGRAMOW

w <zz
I w u
Nazwa programu lé 2 g 5 % :|
s a o
) =)
(¢}
Catkowity czas (sec.) 60 180 120 80 90 40
1 Predkosé 7 5 9 8 10
Czas (sec.) 15 30 20 15 3
) Predkos¢ 0 8 5 10 0
Czas (sec.) 3 60 50 30 3
3 Predkos¢ 10 9 4 8 10
Czas (sec.) 20 60 35 20 8
4 Predkosé 0 10 8 2 10 0
" | Czas (sec.) 2 30 15 e 25 3
g, [Predrose 10 - - % - 10
w Czas (sec.) 20 - - g - 7
Predko$¢ - - - ? - 0

6. o
Czas (sec.) - - - SS - 3
. Predkosé - - - - 10
Czas (sec.) - - - - 3
8 Predkos¢ - - - - 0
Czas (sec.) - - - - 3
9 Predkosé - - - - 10
Czas (sec.) - - - - 7

Uwaga:
Predkos¢ = 0 - STOP (predkos¢ zatrzymana na okreslony czas)
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Cz
ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru¢nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materiald.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotrebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotrebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaru€ni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

» poskozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

* pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni ¢&i jiné vydéle¢né €innosti.

* pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfislusenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

nepravidelného Cisténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zpusobena zbytky

potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych necistot.

vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétd nebo

tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

» mechanického poskozeni vyrobku zptsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplathovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
pfepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pripadné dal$i dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskere nalezitosti uvedené v tomto zaruénim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni &islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsat'styri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest’ do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zatne zaru¢na doba plynut az odo dna uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaruénej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietoveé napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany poStou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru€nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné Cislo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1) Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych
w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.

2) Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

3) Naprawy gwarancyjne odbywaja sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

4) Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

5) Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriow oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

6) Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmowi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerobek, jezeli numery produktéw okaza sie
inne niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data
zakupu na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

7) Usterki ujawnione w okresie gwarancji beda usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zakfad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

8) Gwarancjg nie sg objete:

» wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np.
znaczgce zabrudzenie urzadzenia, zarébwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami
itp.) lub uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

» zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwlaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

* uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osoéb trzecich

* uszkodzenia powstate w wyniku podigczenia urzadzenia do niewtasciwej instalacji
wspotpracujgcej z produktem

» uszkodzenia powstate w wyniku zalania woda, uzycia nieodpowiednich baterii
(np. tadowanych powtérnie baterii nie bedacych akumulatorami)

» produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

» produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajace w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

» kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

» uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

» uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powddz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

* czynnosci zwigzane ze zwykig eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

* zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegolnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikdw danych zawartych w urzadzeniu, co moze
skutkowac utratg danych na nich zapisanych)

¢ uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sig)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

9) Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzadzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokonaé naprawy odptatnej.
Uszkodzenia urzagdzenia powstate w wyniku wypadkéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktdre zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, stajg sie wlasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspoétmiernych do wartosci urzadzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzadzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrécone
czesci urzadzenia lub dokona¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wéwczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzgdzeniem.

13) Okres gwarancji przediuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktdcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania calego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Pieczec i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec i Podpis Serwisanta:

2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:

4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:
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