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Mosténicky Sirup se vyrdbi na Moravé, v Hornhich Mosténicich u Prerova. Jednd se o

vyhradné Eesky produkt, typicky regiondlni vyrobek, opatten znatkou HANA Regiondlni
Produkt.

Sirup je vyrdbén horkou cestou (pasterizaci), bez pridani konzervaénich ldatek, umélych
barviv a umélych sladidel.

Sirupy obsahuji 65% cukru, proto jsou velmi husté, s bezkonkurennim pomérem
redénim v jednotlivych produktovych raddch.

Produktové rady:

1. Klasicka cukerna fada (10% ovocné slozky, redéni 1:14)

Ananas, Cvern)'/ rybiz, Jahoda, Lesni smés, Malina, Pomeranc, Brusinka, Zazvor, Svestka,
Viden, Mandarinka, Citron s Mdtou, Hruska, Citron




2. Sirupy ze trtinového cukru Dry Demerara (10% ovocnad sloZka, redéni 1:14)
v prichutich Merurika a Tropic

3. Sirupy z Bio trtinového cukru (10% ovocné BIO slozky, redéni 1:10)
v prichutich Jablko, Malina, Cerny rybiz, Rakytnik

4. Rada sirupd EXCLUSIVE (30% ovocné slozky, redéni 1:15, plnéno do
sklenénych lahvi 11)
v pFichutich Malina, Cerny rybiz, Jahoda
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Jihomoravsky cukr s.r.o., Babi louka 2504, Uhersky Brod, www.mostenickysirup.cz

Kontaktni osoba: Petr Pandéek, obchodni reditel, +420 775 322 809, panacek@mostenickysirup.cz
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