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Viceucelovy kuchyrisky robot

eta 0035

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze. Ten si spolu se zaruénim
listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe
uschovejte.

|. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI A

— Instrukce v ndvodu povazujte za sougast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfisluSnym normam.

- Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotfebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat.

- Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani
spotfebice bezpenym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné
situace.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, nebo po ukonceni prace, spotiebi¢ vypnéte a odpojte od
el. sité vytaZzenim vidlice napdjeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, upadl na zem a poskodil se,
nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotfebi¢ do
odborné elektroopravny k provéfeni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

- Pfi manipulaci s pfislusenstvim, zvlasté pfi jeho nasazovani
a vyjimani z nadob a pfi jeho Cisténi, postupujte opatrné. Pfi
nespravném pouzivani spotiebice, které neni v souladu s navodem

k obsluze, existuje riziko poranéni.
— Je-li spotfebit v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatlm, rostlinam a hmyzu.
— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!
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— Spotrebi¢ nikdy neponorujte do vody (ani ¢aste¢né) ani nemyjte pod proudem vody!
— Spotiebi¢ nesmi byt pouzivan ve vihkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv prostfedi
s nebezpec€im pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie, paliva,

oleje, plyny, barvy a dalSi hoflavé, pfipadné tékavé, latky).

— Kontrolujte spotfebi€ po celou dobu pfipravy potravin!

— Tento spotiebi€ neni uréen pro venkovni pouZiti.

— Na spotiebi¢ neodkladejte zadné predméty.

— Pokud byl spotiebi€ skladovan pfi nizSich teplotach, nejprve jej aklimatizujte.

— Pfed kazdym pfipojenim spotfebicCe k el. siti zkontrolujte, zda je vypnuty.

— Spotiebic¢ je uréen pouze pro pouZiti v domacnostech a podobné ucely (pFiprava pokrm
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych
prostfedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni ur€en pro komeréni pouziti!

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch spotfebie (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy potravin!

— Robot je vybaven elektronickym regulatorem rychlosti, ktery udrzuje rychlost pfi rizném
zatizeni. Proto mGzZete za provozu slySet urcité odchylky rychlosti - jedna se o normaini jev
a neni davodem k reklamaci.

— P¥i prvnim zapnuti se mize objevit kratké a mirné zakoufeni nebo zapach, tato skute¢nost
neni zavadou a neni divodem k reklamaci spotiebice.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el. / plynovy sporak, vafic¢
atd.) a vihkych povrchu (dfezy, umyvadla atd.).

— Pfed pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim urenym pro tento typ. Pouziti jiného
pfisluSenstvi mize pfedstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do Zadnych télesnych otvord.

— Nepfekracujte maximalni dobu nepfetrZitého chodu spotiebice pro jednotlivé pfFisluSenstvi,
které je uvedeno v tabulce. Nikdy v8ak nepfekracujte celkovou dobu nepfetrZitého chodu
30 minut. Po ni ponechte robot alespor 30 minut ochladit.

— Spotfebi€ je vybaven tepelnou bezpecénostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu
v pfipadé pretizeni motoru. Pokud k tomu dojde, spotiebi¢ odpojte od el. sité a nechte
vychladnout.

— Pracovni nastavce z hlediska bezpec€nosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— Dbejte na to, aby se Va$e vlasy, odév a doplriky se nedostaly do nebezpeéné blizkosti
rotujicich ¢asti! Vyhnete se tak riziku jejich namotani na pfisluSenstvi. resp. na samotny
rotujici unasec.

— Nikdy béhem chodu spotfebice nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz
vidlicku, ndz, Izici apod.

— Nez odejmete kryt nebo nddobu nechejte rotujici €asti uplné zastavit.

— Pokud se zpracovavané potraviny zacnou zachytavat na prislusenstvi (napf. haku, metle),
spotrebi€ vypnéte a prisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Nadoba neni ur€ena na uchovavani a skladovani potravin. Potraviny po mixovani umistéte
do jiné nadoby vhodné na skladovani.

— P¥i upevnovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfilis velky tlak na nadobu.

— Nezvedejte a nepfenasejte robot za nadobu, ale vZdy pouzijte prolisy ve dné pohonné
jednotky!
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— Nadobu nikdy zcela nenaplfujte vodou ¢i jinou tekutinou, dodrzujte vyznacené maximalni
hladiny. Kde neni maximalni objem vyznacen, nepfekracujte 3/4 celkového objemu nadoby.

— POZOR - Spotfebi¢ neni ur€en pro €innost prostrfednictvim vnéjSiho asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné sou€asti, ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze
existuje nebezpeci vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén
v okamziku uvedeni spotiebiCe do Cinnosti.

— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte
na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky.
Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mize dojit k pfevrzeni €i
stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

— V pfipadé opodstatnéné potieby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl
poSkozen a vyhovoval platnym normam.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotiebice.

— Aby se zajistila bezpecnost a spravna funk&nost pfistroje, pouzivejte jen originalni
nahradni dily a vyrobcem schvalené pfisludenstvi.

— Tento spotiebi€ vEetné jeho pfisluSenstvi pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je urcen,
tak jak je popsano v tomto navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: P¥i nespravném pouzivani spotfebice, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
pfeloZeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neruéi za $kody zplsobené nespravnym pouzivanim spotrebice a pfisluSenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny
ze zaruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpeénostnich upozornéni.

ll. PRIPRAVA A POUZITI

Nejprve odstrante veSkery obalovy material, vyjméte robot a veskeré pfislusenstvi. Poté

z robotu i pfisluSenstvi odstrarite vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir.
Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s pridavkem saponatu, dikladné oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout. Postavte sestaveny robot s vybranym pfislusenstvim na rovnou, stabilni,
hladkou a Cistou pracovni plochu mimo dosah déti a nesvépravnych osob. Ponechejte volny
prostor pro fadnou ventilaci. Otvory ve spotfebici zajistuji proudéni vzduchu pfi ventilaci

a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat. Nesmi se téz odnimat nozky. El. zasuvka musi byt
dobfe pfistupna, aby bylo mozné robot v pfipadé nebezpeci snadno odpojit.

111.1) Kuchynsky robot (A

Popis (obr. 1)

A1 — Uvolnovaci tlaitko multifunkéni hlavy A4 — Multifunkéni hlava

A2 — Otocny regulator rychlosti A5 — Napajeci kabel

A3 — Spodni vyvod pro nastavce C1 - C4

B1 — Nerezova misa B3 — Nasypka plniciho otvoru
B2 — Kryt misy
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Ovladani kuchynského robota

— Vyklopeni/sklopeni multifunkéni hlavy (obr. 2)
Stisknutim tlaCitka A1 zvednete hlavu smérem nahoru. Opétovnym stisknutim
uvolriovaciho tla¢itka A1 a stlacéenim smérem dol( hlavu sklopite.

— Zapnuti/vypnuti robota
Pfed zapnutim zasunte vidlici napajeciho kabelu A5 do el. zdsuvky. Samotné spusténi
pak provedete otoCenim regulatoru rychlosti A2. Po ukon&eni zpracovani robot vypnete
oto€enim regulatoru do polohy 0.

— Ovladani rychlosti
Pooto€enim regulatoru rychlosti A2 zvolte nékterou z rychlosti v rozsahu MIN - MAX.

Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuji v jednotkach minut.

111.2) Slehaci, misici a flexi metla, hnétaci hak
Popis (obr. 1)

C1 — Misici metla C3 — Hnétaci hak
C2 - Slehaci metla (dratova) C4 — Flexi metla (gumova)
é Bezpecnostni upozornéni a doporuceni )

— Vzhledem k velikosti pracovni misy vezméte na védomi, Ze spotfebi¢ nedokaze
dostate¢né vyslehat/uhnist velmi malé mnozstvi surovin. Pro optimalni vysledek zvolte
suroviny o celkové hmotnosti alespori 300 g (pfi zhotoveni snéhu z vaje¢ného bilku min.
4 vejce).

— Misu nikdy zcela nenaplriujte vodou &i jinou tekutinou. Respektujte maximalni povolenou
kapacitu (viz tabulka pouziti, kap. IV.).

— Nejdfive robot vypnéte (regulator do polohy ,0%) a nasledné odklopte multifunkéni hlavu.

— Pfi odklapéni multifunkéni hlavy kontrolujte / brzdéte jeji pohyb rukou.

— Robot je vybaven bezpecnostnim spinacem, ktery v pfipadé odklopeni multifunkéni

hlavy (za chodu) motor vypne. Po sklopeni hlavy do pracovni polohy je motor

nefunkéni. Pro jeho opétovné zapnuti je nutné nejdfive otocny regulator rychlosti A2

\_ vratit do polohy 0.

J

Sestaveni pro praci s nastavci

Robot sestavte podle instrukci v obrazku €. 2, 3, 4 a 5 tak, Zze zvednete multifunkéni hlavu
smeérem nahoru, na jeji spodni stranu nasadite kryt misy a pootoCenim zajistéte, naplnénou
misu pak umistite na spodni ¢ast robota. Poté do vyvodu vlozte zvoleny nastavec

a multifunk&ni hlavu sklopte do pracovni polohy. Na plnici otvor krytu misy nasadte kryt
plniciho otvoru. Pfi demontazi / vyméné nastavce postupujte opaénym zpisobem.

Nastaveni optimalni vysky Slehaci metly (obr. 6)

Pokud metla narazi na dno misy nebo nedosahuje na pfimési na dné misy, je nutné
nastavit jeji spravnou vysku. Postupujte nasledovné: Nejprve do robotu vloZte metlu,
prazdnou misu a multifunkéni hlavu A7 sklopte do pracovni polohy. Zkontrolujte / odhadnéte
vzdalenost metly ode dna misy. Odejméte metlu z hlavy robota, pomoci vhodného nastroje
(kFizového Sroubovaku) povolte zajiStovaci Sroub o cca 5 otacek (Sipka 1). Spodni krytku
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je nutné vysunout smérem doll (Sipka 2). Nasledné sefidte vySku nastavce otacenim
upevnovaci koncovky. Otacenim koncovky vpravo vysku snizujete, otaéenim vievo vysku
zvysujete (Sipky 3).Upeviiovaci koncovka se bude k metle pfiblizovat nebo oddalovat (jedno
kompletni oto¢eni o 360° odpovida 2 mm). Metla by méla byt co nejblize dnu a sténam
misy, ale nesmi se ji dotykat. Po nastaveni vysky zatlacte plastovou krytku smérem
nahoru az na doraz (Sipka 4) a drzte ji v této poloze. POZOR: jeji vystupky musi zapadnou
do prolist protikusu, nasledné pfiméfenou silou fadné utahnéte zajiStovaci Sroub (Sipka 5).

Pouziti

A) Slehani
— Slehaci metlu C2 pouzivejte pro $lehani Slehacky, vajec a vajeénych bilkg.
7’\ —V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizplsobujte rychlost
74 "' . . ~
% zpracovani v rozsahu MIN az MAX.
— Maximalni mnozZstvi surovin uréenych na jednu davku je 1,2 1.

— Nikdy Slehaci metlu nepouzivejte k hnéteni tézkych tést nebo miseni lehkych tést!

B) Slehani flexi
— Slehaci flexi metlu C4 pouZivejte pro §lehani dezertovych krémd, instantnich
f\ pudinkd, majonéz, piskotového tésta apod.
w — V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizpasobujte rychlost
zpracovani v rozsahu MIN az stiedni.
— Maximalni mnoZzstvi zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca 2 kg.
— Nikdy flexi metlu nepouzivejte k hnéteni tézkych tést!

é Tipy pro &lehani )

— Pouzivejte substance o pokojové teploté.

—V pfipadé, ze Slehani neni optimalni, pfidejte trochu citronové stavy nebo soli. Krémy,
Slehacky a smetany ochladte alespori na 6 °C.

— Pred Slehanim vajeénych bilkll se ujistéte, Ze jsou nastavec a nadoba suché a beze
zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

— Flexi metlu pouZivejte pouze se surovinami v mise. PouZiti bez surovin mohou
doprovazet nepfiznivé (skfipavé) zvuky, kterym vSak Ize zamezit trochou bézného
jedlého oleje.

\_ Suroviny je mozné doplnit i béhem pouziti skrze plnici otvor krytu misy B2. )

C) Miseni

— Misici metlu C1 pouzivejte pro lehka tésta, dortové smési, susenky, polevy,
napiné, bramborové kase apod.

—V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizpGsobujte rychlost
zpracovani v rozsahu MIN az MAX.

— Maximalni mnozstvi zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca 2 kg.

— Misici metlu nikdy nepouzivejte k hnéteni téZkych tést!

D) Hnéteni
— Hnétaci hak C3 pouzivejte pro hnéteni kiehkych / leh&ich / tézSich tést.
7\ -V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizplsobujte rychlost
\S zpracovani v rozsahu MIN az stfedni.
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— P¥i pfipravé vétSiho mnozstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach. Maximalni mnozstvi
zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca 0,8 kg. Nepfipravujte vice nez
Etyfi davky za sebou. Pred dal8im pouZitim udélejte alespori 30 min. pfestavku.

— Kvasnice si pfedem rozmichejte ve vlazném mléku nebo vodé.
— Jakmile tésto ziska tvar koule, dle vasich zvyklosti ukonéete hnéteni, pfipadné
dle receptury ponechejte kynout.
— Prisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu.
— Dle potieby vypnéte robot a odstrarite smés vhodnym néastrojem z hnétaciho haku a misy.
— Ruzné typy mouky se mohou podstatné liSit v mnoZstvi potfebné tekutiny a to ovliviiuje
lepkavost tésta. To miize mit znacny vliv na zatiZeni robotu.

\_

— Jestlize uslysite, Ze se robot nadmérné namaha, vypnéte ho, odstrante polovinu tésta
a zpracujte kazdou polovinu zvIast.

J

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasledujici tipy zpracovani povazuijte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin. Mnozstvi
zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoS$lo k pfekro€eni maximalniho obsahu nadob
oznacené ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na nékolik
davek a priibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporu¢ujeme ob&as praci prerusit, spotfebic
vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily (popfipadé ucpaly), na mleci

desticky, tvorfitka, stény nadob, vika nebo pfislusenstvi.

Prislusenstvi Potravina Max. mnozstvi Cas (min) Rychlost Pf(irf]::;’a
Misici Mouka hladka 800 g
metla (C1) | \iouekovy cukr 400 g MIN - MAX
a Miéko 320 ml
Flexi metla Veios . 2az5 -
(C4)
Olej 200 ml MIN
(recept na
babovku) 1 Celkovy objem 2070 ml
Stehaci | S50 W& 1000 mi 10 MIN - MAX ]
metla (C2) Bilek 10 ks MAX
Mouka 500 g
Hnétaci hak sal 759
(C3) Drozdi 129 1 minutu na MIN, potom
vySSi (tj. stfedni) rychlosti po -
(recept na Cukr 49 dobu 4 minut
chleba) Voda 300 g
Sadlo 759
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Obecné informace

Pri udrzbé a ¢isténi nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky! Dbejte na to,
aby dosedaci plochy a tésnici prvky pfisluSenstvi byly isté a funkéni. Plastové ¢asti je
mozné myt v mycce nadobi. Nékteré potraviny mohou urcitym zpUusobem pfisluSenstvi
zabarvit. To v8ak nema na funkci spotfebi¢e zadny vliv a neni ddvodem k reklamaci!
Toto zabarveni obvykle za ur&itou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad
zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

1) Multifunkéni hlava a télo robota

Cisténi provadsijte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Dbejte na to, aby se do
vnitfnich ¢4sti nedostala voda! Pokud se znedisti napéjeci kabel, otfete jej vihkym
hadfikem.

2) Nerezova misa

Cisténi provadéjte vinkym hadfikem s ptidavkem saponatu. PFi &isténi nepouzivejte
draténku, ocelovy karta¢ nebo bélici prostfedky. Vapenité nanosy odstrante pomoci octu.
Casti B2 - B3 je mozné myt v my&ce nadobi, misu B1 véak nikoliv.

3) Slehaci/misici metly a hnétaci hak
PfisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte oschnout.

V1. SKLADOVANI

Spotrebic vCetné veskerého prislusenstvi skladujte fadné ocistény na suchém,
bezprasném a bezpeéném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

VIl. EKOLOGIE Xy P-4

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfislusenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za tc¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpad(. DalSi podrobnosti si
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud
ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho
pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Nedodrzenim pokynii vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu! Udrzbu rozsahlejsiho
charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich €asti spotiebic¢e, musi
provést odborny servis!

Pripadné dal$i informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.
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VIII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) / Pfikon (W) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 3,7

Objem nerezové misy (l) 4

Spotfebic tfidy ochrany l.

PFikon ve vypnutém stavu je <0,50 W

Hluénost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 83 dB(A) re 1pW.

Zmeéna technické specifikace a obsahu pfipadného pfisluSenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

OPEN - Otevrit. HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZziti v domacnosti. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo jinych tekutin.
PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimejte viko za chodu
pohonné jednotky. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsunujte ruce
do nadoby za chodu pohonné jednotky.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
3 CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. Nebezpedi uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacéek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

Znaceni a texty uvedené na vyrobku a pfislusenstvi:

/1;) @ @ POZOR: nevsunujte do prostoru prsty ani jiné predméty
A UPOZORNENI
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Viacucelovy kuchynsky robot

eta 0035

NAVOD NA OBSLUHU

Véazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaruénym listom, dokladom o predaiji a podla moznosti aj s obalom a vnatornym vybavenim
obalu dobre uschovajte.

|. BEZPEGNOSTNE UPOZORNENIA JYEIN

— InsStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
pouzivatefovi spotrebica.

— Skontrolujte, i udaj na typovom $titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte
z elektrickej zasuvky mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafajkami)! Nie je uréeny pre komercné pouzitie!

— Tento spotrebi€ nesmie byt pouzivany detmi. UdrZujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mozu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi¢a bezpeCnym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebi¢om nesmu hrat.

— Ak je napdjaci privod tohto spotrebi¢a poskodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych €asti, ktoré sa pri
pouZzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou a po ukonéeni prace spotrebi¢ vypnite a odpojte od el.
siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— VZdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Spotrebi€ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci
privod alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol
na zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch
zaneste spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho
bezpec&nosti a spravnej funkénosti.

— Pri manipulacii s prislusenstvom, zvlast' pri jeho nasadzovani
a vyberani z nadob a pri jeho Cisteni, postupujte opatrne. Pri
nespravnom pouzivani spotrebicCa, ktoré nie je v sulade s navodom
na obsluhu, existuje riziko poranenia.
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— Ak je spotrebi€ v innosti, zabrante v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch pridavného strojceka
(napr. pomocou samolepiacej tapety, folie, a pod.)!

— Spotrebi€ nikdy neponérajte do vody ani neumyvajte pod prudom vody!

— Tento spotrebic nie je ur€eny na vonkajsie pouZitie.

— Kontrolujte spotrebi¢ po celu dobu pripravy potravin!

— Na spotrebi¢ neodkladajte ziadne predmety.

— Ak bol spotrebi¢ skladovany pri nizSich teplotach, najskor ho nechajte aklimatizovat.

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vlhkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpegenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a d’alSie horlavé, pripadne prchavé, latky).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostatoCnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, elektricky/plynovy
sporak, vari¢ atd’.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadla atd.).

— Kuchynsky robot je vybaveny elektronickym regulatorom rychlosti, ktory ma udrziavat' rychlost
pri rznom zatazeni. Preto mézete za prevadzky pocut urcité odchylky rychlosti spdsobené
tym, Ze robot upravuje zvolenu rychlost podla zataZenia - jedna sa o normainy jav.

— Pri prvom zapnuti spotrebi¢a méze dojst’ k pripadnému kratkemu miernemu zadymeniu,
¢o nie je porucha a nie je to dévod na reklamaciu spotrebica.

— Spotrebi¢ nezapinajte bez vlozenych prisad!

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prislusenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prislusenstva mdze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— PrisluSenstvo nezasuvajte do Ziadnych telesnych otvorov.

— NeprekraCujte maximalny ¢as nepretrzitého chodu spotrebica pre jednotlivé prisluSenstvo,
ktoré je uvedené v tabulke. Nikdy vS§ak neprekracujte celkovu dobu nepretrzitého chodu
30 minut. Po nej ponechajte robot aspori 30 minut ochladit.

— Spotrebic je vybaveny tepelnou bezpecnostnou poistkou, ktora prerusi privod pradu v
pripade pretazenia motora. Ak k tomu ddjde, spotrebi¢ odpojte od el. siete a nechajte ho
vychladnut'.

— NeZ odoberiete kryt alebo nadobu nechajte rotujuce €asti celkom zastat'.

— Nikdy pocas ¢innosti spotrebi¢a nevsuvaijte prsty ani kuchynské naradie (lyzice, noze
a pod.) do plniaceho otvoru.

— Z bezpec&nostnych dovodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu
pohonnej jednotky.

— NezZ odoberiete nadstavec z pohonnej jednotky nechajte rotujuce €asti celkom zastat.

— Dbaijte na to, aby sa Vas8e vlasy, odev a doplnky nedostali do nebezpecnej blizkosti
rotujucich Casti! Vyhnete sa tak riziku ich zamotaniu na prislusenstvo. resp. na samotny
rotujuci unasac.

— Ak sa spracovavané potraviny za¢nu zachytavat na prisluSenstve (napr. miesiace Sfahacie
metla a hnetacim haku), spotrebi€ vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

— Né&doba nie je ur€ena na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po mixovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie..

— Ak zacne pristroj nadmerne vibrovat, znizte rychlost alebo ho Uplne vypnite a odoberte
Cast surovin.

— Pri upeviovani alebo odoberani nadoby nevyvijajte prilis velky tlak na nadobu.

— Nedvihajte a neprenasajte robot za nadobu, ale vzdy pouZzite prelisy na dne pohonnej
jednotky!

14 /28



&

— Nadobu nikdy tplne napifiajte vodou &i inou tekutinou, dodrzujte vyznadenie maximalinej
hladiny. Kde nie je maximalny objem vyznaceny, neprekracujte 3/4 celkového objemu nadoby.

— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebic v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asova¢om alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢
automaticky, pretoZe v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpecfenstvo poziaru.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plameriom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi€ na horuce plochy a nenechavaijte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mdzu stiahnut’ deti, pripadne urobte také bezpe&nostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo ori mdze niekto nezakopnu.

— V pripade opodstatnenej potreby pouzitia prediZzovacieho privodu je nutné, aby nebol
poskodeny a vyhovoval platnym normam.

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— Dajte pozor, aby sa napdjaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebica.

— Aby sa zaistila bezpec¢nost' pristroja a spravna funk&nost spotrebica, pouzivajte iba
originalne nahradné diely a vyrobcom schvélené prislusenstvo.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
preloZzené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutéacie.

— Tento spotrebi¢ vratane prisluSenstva pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eny tak, ako
je popisané v tomto navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na Ziadny iny ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych stroj¢ekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a zo zaruky nie je zodpovedny za spotrebi¢ v pripade nedodrzania vyssie
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

ll. PRIPRAVA A POUZITIE

Najprv odstrarite vSetok obalovy material, vyberte robot a vSetko prislusenstvo. Potom

z robota aj prislusenstva odstrante vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier.
Pred prvym pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode

s pridavkom saponatu, doékladne oplachnite istou vodou a utrite do sucha, pripadne
nechajte oschnut. Postavte zostaveny robot s vybranym prisluSenstvom na rovnu, stabilnu,
hladku a €istu pracovnu plochu mimo dosahu deti a nesvojpravnych osdb. Ponechajte volny
priestor pre riadnu ventilaciu. Otvory v spotrebici zaistuju pridenie vzduchu pri ventilacii

a nesmu sa zakryvat ani inak blokovat. Nesmu sa snimat nozi¢ky. El. zasuvka musi byt
dobre pristupna, aby bolo mozné robot v pripade nebezpelenstva lahko odpojit.

111.1) Kuchynsky robot (A

Popis (obr.1)

A1 — Uvolnovacia tlaidlo multifunkénej hlavy A4 — Multifunkéna hlava

A2 — Otocny regulator rychlosti A5 — Napajaci kabel

A3 — Spodny vyvod pre nastavce C1 - C4

B1 — Nerezova misa B3 — Nasypka plniaceho otvoru
B2 — Kryt misy
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Ovladanie kuchynského robota
— Vyklopenie/sklopenie multifunkénej hlavy (obr. 2) '@
Stlacenim tlacidla A1 zdvihnete hlavu smerom nahor. Opatovnym stlacenim
uvolfovaceho tlacidla A1 a stlaenim smerom dole hlavu sklopite.

— Zapnutie/vypnutie robota
Pred zapnutim zasurite vidlicu napajacieho kabla A5 do el. zasuvky. Samotné
spustenie potom vykonate oto€enim regulatora rychlosti A2. Po ukon&eni spracovania
robot vypnite oto€enim regulatora do polohy 0.

— Ovladanie rychlosti
Pooto€enim regulatora rychlosti A2 zvolte niektoru z rychlosti v rozsahu MIN - MAX.

Casy priprav (spracovania) zavisi od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v jednotkach minut.

1.2 él’aha'tjca, miesajuca a flexi metla, hnetaci hak

Popis (obr.1)

C1 — MieSajuca metla C3 — Hnetaci hak
C2 — Slahajuca metla (drotova) C4 — Flexi metla (gumova)
@ Bezpecénostné upozornenia a odporucania )

— Vzhladom k vefkosti pracovnej misy vezmite na vedomie, Ze spotrebi¢ nedokaze
dostato¢ne vyslahat / spracovat velmi malé mnoZstvo surovin. Pre optimalny
vysledok vyberte suroviny o celkovej hmotnosti aspor 300 g (pri zhotoveni snehu
z vaj. bielka min. 4 vajcia).

— Misu nikdy Uplne nenaplrfiujte vodou ¢&i inou tekutinou. Res$pektujte maximalnu povolenu
kapacitu (pozri tabulku pouzitie, kap. IV.).

— Najskér robot vypnite a az potom odklopte jeho multifunkénu hlavu.

— Pri odklapani multifunkénej hlavy kontrolujte / brzdite ju pohybmi ruk.

— Robot je vybaveny bezpeénostnym spinacom, ktory v pripade odklopeni multifunkénej
hlavy (za chodu) motor vypne. Po sklopeni hlavy do pracovnej polohy je motor
nefunkény. Pre jeho opatovné zapnutie je nutné najskor otocny regulator rychlosti A2

\_ vratit do polohy 0. )

Zostavenie pre pracu s nadstavcami

Robot zostavte podla instrukcii v obrazku €. 2, 3, 4 a 5 tak, ze zdvihnete multifunkénu
hlavu smerom nahor, na jej spodnu stranu nasadite kryt misy, naplnend misu potom
umiestnite na spodnu €ast robota. Potom do vyvodu vioZte zvoleny nadstavec a
multifunkénd hlavu sklopte do pracovnej polohy. Na plniaci otvor krytu nasadte kryt
plniaceho otvoru.

Pri demontéazi / vymene nadstavca postupujte opaCnym spdsobom.

Nastavenie optimalnej vysky metly na Sfahanie (obr. 6)

Ak metla naréza na dno misy alebo nedosahuje na primesi na dne misy, je nutné nastavit
jej spravnu vysku. Postupujte nasledovne: Najprv do robota vlozte metlu, prazdnu misu

a multifunkénu hlavu A7 sklopte do pracovnej polohy.
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Skontrolujte / odhadnite vzdialenost metly od dna misy. Odoberte metlu z hlavy robota
pomocou vhodného nastroja (krizového skrutkovaca), povolte zaistovaciu skrutku o cca
5 otacok (Sipka 1). Spodnu krytku je nutné vysunut smerom nadol (Sipka 2). Nasledne
nastavte vysku nastavca otd€anim upeviovacej koncovky. Otacanim koncovky vpravo
vysku zniZujete, otacanim viavo vysku zvySujete (Sipky 3). Upevriovacia koncovka sa bude
k metle priblizovat alebo oddalovat (jedno kompletné otocenie o 360° zodpoveda 2 mm).
Metla by mala byt’ ¢o najblizSie ku dnu a stenam misy, ale nesmie sa ich dotykat'.
Po nastaveni vySky zatlacte plastovu krytku smerom nahor az na doraz (Sipka 4) a drzte
ju v tejto polohe. POZOR: jej vystupky musia zapadnut do prelisov protikusu, nasledne
primeranou silou riadne utiahnite zaistovaciu skrutku (Sipka 5).
Pouzitie
A) Srahanie
— 8rahaciu metlu C2 pouzivajte pre $lahanie $lahacky, vajec, vajeénych bielkov.
/ ///’\ — V zavislosti na mnozstve, druhu a kvality potraviny prispdsobujte rychlost
%' spracovania v rozsahu MIN aZ MAX.
— Maximalne mnozstvo surovin uréenych na jednu davku je 1,2 1.
— Nikdy 8lfahaciu metlu nepouzivajte na hnetenie taZzkych ciest alebo mie$anie
lahkych ciest!

B) Srahanie flexi
— Srahaciu flexi metlu C4 pouzivajte pre $lahanie dezertovych krémov, instantnych
pudingov, majonéz, piskotového cesta a pod.
— V zavislosti na mnoZstve, druhu a kvality potraviny prispdsobujte rychlost
spracovania v rozsahu MIN az stredna.
— Maximalne mnozstvo spracovavaného mnozstva prisad na jednu davku je asi 2 kg.
— Nikdy flexi metlu nepouzivajte na hnetenie tazkych ciest!

é Tipy pre Slahanie )

— Pouzivajte substancie s izbovou teplotou.

— V pripade, Ze Slahanie nie je optimalne, pridajte trochu citronovej Stavy alebo soli.
Krémy, Slahacky a smotany ochladte aspori na 6 °C.

— Pred 8lahanim vaje€nych bielkov sa uistite, Ze su nadstavec a nadoba suché a bez
zvyskov oleja. Bielky by mali mat’ izbovu teplotu.

— Flexi metlu pouzivajte iba so surovinami v mise. Pouzitie bez surovin mézu sprevadzat
nepriaznivé (Skripavé) zvuky, ktorym v8ak mozno zamedzit' trochou bezného jedlého oleja.

\_ Suroviny je mozné doplnit aj po€as pouzitia skrz plniaci otvor krytu misy B2. y
C) Miesanie
/\ — MieSajucu metlu C1 pouzivajte pre lahka cesta, tortové zmesi, susienky, polevy,

@ naplne, zemiakovu kasu a pod.
— V zavislosti na mnozstve, druhu a kvality potraviny prispdsobujte rychlost
spracovania v rozsahu MIN az MAX.
— Maximalne mnoZstvo spracovavaného mnozstva prisad na jednu davku je asi 2 kg.
— Mie8ajuca metla nikdy nepouzivajte na hnetenie tazkych ciest!
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D) Miesenie
— Hnetaci hak C3 pouzivajte pre miesenie krehkych / lahSich / tazSich ciest.
7\ —V zavislosti na mnoZzstve, druhu a kvality potraviny prispdsobujte rychlost
\S spracovania v rozsahu MIN az stredna.
— Pri priprave vacsieho mnozstva cesta ho spracujte v niekolkych davkach.
Maximalne mnozZstvo spracovavaného mnoZzstva prisad na jednu davku je asi
0,8 kg. Nepripravujte viac ako Styri davky za sebou. Pred dalSim pouzitim
urobte aspon 30 min. prestavku.

— Pouzivajte substancia o izbovej teplote.

— Kvasnice si vopred rozmieSajte vo vlaznom mlieku alebo vode.

— Ako nahle cesto ziska tvar gule, podla vasich zvyklosti ukongite hnetenie, pripadne
podla receptury ponechajte kysnut.

— Prisady sa najlepSie zmiesaju, ked' ako prvu nalejete tekutinu.

— Podla potreby zastavujte robot a zoSkrabte zmes vhodnym nastrojom z hnetacieho haku.

— Rézne typy muky sa mézu podstatne |iSit' v mnozZstve potrebnej tekutiny a lepkavost
cesta méze mat’ znacny vplyv na zataZenie robotu.

— Ak pocujete, ze sa robot nadmerne namaha, vypnite ho, odstrarite polovicu cesta

\_ a spracujte kazdu polovicu zvlast. y

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazuijte za priklady a za in$piraciu. Ich ucelom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rdzneho spracovania potravin. Mnozstvo
spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro€eniu maximalneho obsahu nadob
oznacené ryskou.

Vac&sie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné rozdelit na niekofko davok a priebezne
kontrolovat obsah nadoby. Odporu¢ame obcas pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit
pripadné potraviny, ktoré sa nalepili (pripadne upchali) na mlecie dosticky, formicky, steny
nadob, veka alebo prislusenstvo.

Prislusenstvo Potravina Max.mnozstvo Cas (min) Rychlost’ P?in;:::;/a
Zmiesavacia ; ;
metla (C1) Muka hladka 800¢g
a Praskovy cukor 400 g MIN — MAX
Mliek 320 ml
Flexi metla 1eK0 m 2azb -
(C4) Vajcia 7 ks
(recept na Olej 200 ml MIN
babovku) -
Celkovy objem 2070 ml
$Pahacia Sme;g&atfj‘l’:j)ta”e 1000 ml 10 MIN—MAX|
metla (C2) -
Bielka 10 ks 5 MAX
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Priprava

Prislusenstvo Potravina Max.mnozstvo Cas (min) Rychlost’ (mm)
Muka 500 g
Hnetaci hak Sol 754
(C3) Drozdie 12g 1 minatu na MIN, potom
vysSou rychlostou -
(recept Cukor 49 po dobu 4 minut.
na chleba) Voda 3009
Sadlo 759

V. UDRZBA

VSeobecné informacie

Pri udrzbe a cisteni nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky! Dbajte na to, aby
dosadacie plochy a tesniace prvky prisluSenstva boli ¢isté a funkéné. Plastové ¢asti je mozné
umyvat v umyvacke riadu. Niektoré potraviny mézu urcitym spésobom prislusenstvo zafarbit.
To vSak nema na funkciu spotrebica ziaden vplyv a nie je dévodom k reklamacii! Toto
zafarbenie zvy&ajne za uréitd dobu samo zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom
tepla (napr. kachle, el. / plynovy sporak).

1) Multifunkéna hlava a telo robota
Cistenie vykonavajte vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu. Dbajte na to, aby sa do
vnutornych Casti nedostala voda! Ak sa zne isti napajaci kabel, utrite ho vlhkou handric¢kou.

2) Nerezova misa

Cistenie vykonavajte vihkou handriékou s pridavkom saponatu. Pri Sisteni nepouzivaijte
drétenku, ocefovu kefu alebo bieliace prostriedky. Vapenité nanosy odstrarite pomocou octu.
Casti B2 — B3 je mozné umyvat v umyvacke riadu, misu B1 v8ak nie.

3) Srahacia / miesacia metla a hnetacie hak
PrisluSenstvo ihned po pouZiti umyte v horucej vode s pridavkom saponatu a nechajte vyschnut.

VI. SKLADOVANIE

Spotrebi¢ vratane vSetkého prislusenstva skladujte riadne oCisteny na suchom, bezprasnom
bezpe¢nom mieste mimo dosahu deti a nesvojpravnych osbb.

VII. EKOLOGIA XXl

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su pouzité
na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité elektrické alebo
elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spoloéne s komunalnym odpadom. Za uéelom
spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na ur€enych zbernych miestach, kde budu prijaté
zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje

a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a fudské
zdravie, o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si
vyziadajte od miestneho Uradu alebo najblizS§ieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii
tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt
spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odporic¢a sa po jeho odpojeni od elektrickej siete
odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.
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Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo Gdrzbu, ktora vyzaduje zasah do vnitornych
Casti spotrebic¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!

Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici alebo servisnej sieti ziskate na infolinke

+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VIIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) / Prikon (W) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 3,7

Objem nadoby z nehrdzavejucej ocele (I) 4

Spotrebi¢ triedy ochrany l.

Prikon vo vypnutom stave je <0,50 W

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 83 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prisluSenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

OPEN — Otvorit. HOUSEHOLD USE ONLY — Len na poutZitie v doméacnosti. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat’ do vody alebo inych tekutin.
PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimajte veko pocas
chodu pohonnej jednotky. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsuvajte
ruky do nadoby pocas chodu pohonnej jednotky.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrectisko
v koliskach, postielkach, kocikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo
dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.
Oznacenie a texty uvedené na vyrobku a prislusenstvu:

/:;3 @ @ POZOR: nevsuvajte do priestoru prsty ani iné predmety
A UPOZORNENIE:
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Multi-purpose food processor

eta 0035

USER*'S MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY NOTICE JYAM

— Consider the instructions in the user‘s manual as a part of the appliance and provide it to
other users of the appliance.
— Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in electric power socket.
— Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out
of the electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

- This appliance shall not be used by children. Keep the appliance
and its power cord away from children. Children shall not play with
the appliance.

- Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

- If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be replaced
by the manufacturer, its service technician or a similarly qualified
person so as to prevent dangerous situations.

- Before exchanging any accessories or accessible parts that are
moving during use, before assembly and disassembly, before
cleaning and maintenance or after finishing the work, switch off the
appliance and disconnect it from mains by unplugging the power
cord plug from the electrical socket!

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Never use the appliance if the power cord or power plug are damaged,
if the appliance is not correctly operating or if it has fallen on the
floor and been damaged, or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

- When handling the appliance, especially during installation of
any accessories, removing food from containers and cleaning,
please proceed carefully. Injury is imminent if the appliance is used
contrary to the operation manual.
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— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar workplaces,
in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing accommodation
with breakfast). It is not intended for commercial use!

— This appliance is not intended for outdoor use.

— Do not place any objects on the top of the appliance.

— Watch the appliance for the entire time of food processing!

— Never submerge the appliance under water and do not wash under running water!

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any environment with
the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils, gases, paints and
other flammable or volatile materials are stored).

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a selfadhesive wallpaper, foils, etc.)!

— Use the appliance only in the working position in places, where there is no risk of it being
knocked over and at a sufficient distance from sources of heat (e.g. fire stoves, electric/
gas stoves, cookers, etc.), and wet surfaces (kitchen sinks, wash basins etc.).

— Your foot processor is fitted with an electronic speed sensor control that is designed to
maintain the speed under different load conditions. You may therefore hear some variation
in speed during the operation as the foot processor adjusts to the load and speed selected
- this is normal.

— The appliance is equipped with thermal safety fuse which disconnects current supply incase
of engine overloading. If it occurs, unplug the appliance and let the appliance getcooled.

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— When mixing or blending liquids, never use a greater volume than is recommended.

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Do not exceed the maximum time of uninterrupted operation of the appliance as specified
for the respective attachments in the table. Never exceed the total time of 30 minutes of
uninterrupted operation. Then let the food processor cool down for at least 30 minutes.

— Before removing the filling opening cover, allow the rotating parts to stop completely.

— Never put fingers into the feeding hole or use a fork, knife, spatula, spoon etc. to do so.

— Due to safety it is not possible to change the attachments while the drive unit is in operation.

— Make sure hair and loose pieces of clothing do not get into the attachments or into the
rotating drive to avoid risk of them tangling up in the mixing blade or the rotating drive itself.

— Before removing the extra attachment from the drive unit, allow the rotating parts to stop
completely.

— If the processed foods start to stick to the accessories (e.g. on the beather or the whisk
or the kneading hook), turn off the appliance and carefully clean the accessories
(e.g. with a spatula).

— When mounting or removing the bowl, do not apply much pressure on the bowl.

— Before connecting the appliance to the mains, make sure it is turned off.

— Do not lift and carry the food processor using the bowl, but always use the recesses at the
bottom of the drive unit!

— Do not wind the power cord around the appliance; this will extend its life.
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— Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the
appliance.

— ATTENTION: Do not use this processor in series with an external timer, remote controller
or any other device that switches on the appliance automatically, since a fire risk exists
when the processor is accidentally covered or displaced at the moment it switches on.

— Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the appliance.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open flame and
it must not be submerged under water.

— Never place it on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of a table or
a work bench. If the cord is brushed against or pulled by for example children the appliance
may tip over or be pulled down and lead to serious injuries!

— If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must meet
the valid norms in force.

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specified in this user‘s
manual. Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with
the manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself,
are translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the incorrect
use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury, cuts)
and takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case that the
above safety notices were not followed.

Il. PREPARATION AND USE

First remove all packaging materials, take out the food processor and all accessories.

Then remove all adhesive foils, stickers and paper from the food processor and accessories.
Before the first use, wash all parts, which will be in contact with food, in warm water with

a mild detergent, thoroughly rinse in clear water and wipe dry or let dry. Put the assembled
food processor with the selected attachments on a flat, stable, smooth and clean worktop,
out of reach of children and incapacitated people. Provide sufficient free space for ventilation.
The appliance openings allow free airflow for ventilation, and must not be covered or
otherwise blocked. The feet must not be removed. Electric power socket must be easily
accessible to allow easy disconnecting of the food processor in the case of emergency.

I11.1) Food processor (A

Description (Fig. 1)

A1 — Multifunctional head release button A4 — Multifunctional head
A2 — Speed regulating knob AS — Power cord

A3 — Bottom mount for adapters C1 - C4

B1 — Stainless bowl B3 — Filling funnel

B2 — Bowl lid

Food processor control

— Tilting the multifunctional head downward/upward (Fig. 2) .@
When you press button A1 and slightly will lift the head upward. When you press button
A1 further and pushing the unit down will tilt the head downward.
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— On/off switching of the food processor
Before you switch on the food processor, plug the power cord A5 into electric socket.
Then switch on the food processor by rotating the speed regulating knob A2. After you
finish working, switch off the food processor by rotating the speed regulating knob to
position 0.

— Speed control
Speed is controlled by setting the speed regulating knob A2 to the desired position within
the interval MIN - MAX.

Food processing time depends on the volume, type and quality of the processed
ingredients. It usually takes several minutes under normal conditions.

and flexi whisk, kneading hook

Description (Fig. 1)

C1 — Mixing whisk C3 — Kneading hook
C2 — Whipping (wire) whisk C4 — Flexi (rubber) whisk
é Safety hints and tips )

— With regard to the bowl size, please note that the food processor is not able to sufficiently
whip / knead very small amounts of food. For optimum results input at least 300 g of food
(if you are whisking egg-whites, use at least 4 eggs).

— Never fill the bowl with water or other liquid to the maximum level. Respect the maximum
allowed capacity (see the Table of Use, Chapter IV.).

— First switch off the food processor, then tilt its multifunctional head upward.

— When tilting the multifunctional head upward, control / slow down its rotation by hand.

— The food processor is fitted with a security safeguard, which will switch off the motor
once the multifunctional head is tilted upward (during operation). After the head is titled
back into the working position, the motor will remain switched off. To turn it on, you have

\to return the speed regulating knob A2 to position 0. )

Assembly for work with attachments

Assemble the food processor according to instructions in Figure No. 2, 3, 4 and 5 by lifting
the multifunctional head up and putting the bowl lid on its bottom side. Then put the bowl
with the food in the lower section of the food processor. Then install the desired adapter on
the mount, and tilt the multifunctional head downward to the working position. Place filling
opening cover on the filling opening. Apply reverse sequence to remove/exchange the adapter.

How to set the optimal height of the beater (Fig. 6)

If the beater keeps hitting against the bowl bottom or does not reach the ingredients at the
bowl bottom, the beater height needs to be adjusted as appropriate. Proceed as follows:
Insert the beater and empty bowl into the food processor and fold the multipurpose head
A7 to the operating position. Check / estimate the distance between the beater and

the bowl bottom. Remove the beater from the food processor head. Use a suitable tool
(cross-point screw driver) to loosen the locking screw by approx. 5 turns (arrow 1). The
bottom cap needs to be slid downwards (arrow 2). Adjust the height of the attachment by
turning the fixing cap. Turn the cap clockwise to decrease the height or anticlockwise to
increase the height (arrows 3).
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The fixing cap will be drawing near or moving further from the beater (one full turn by 360°
corresponds to 2mm). The beater should be as close to the bowl bottom and walls

as possible but it should not touch them. Once you have adjusted the height, push

the plastic cap upwards as far as it goes (arrow 4) and keep it in that position. CAUTION:
the projections shall fit in the counterpart depressions. Tighten the locking screw with

reasonable force (arrow 5).
Use
A) Whipping
— Use the whipping whisk C2 to whip cream, eggs and egg-whites.
ﬁ’\ — Adjust the processing speed according to the volume, type and quality of the food
QZ' you are processing, in the interval MIN to MAX.
— The maximum amount of food per processing cycle is 1,2 I.
— Never use the whipping whisk for kneading heavy dough or mixing light dough!

B) Flexi whipping
— Use the whipping whisk C4 to whip dessert creams, instant puddings,

mayonnaise, biscuit dough, etc.
w — Adjust the processing speed according to the volume, type and quality of the food
you are processing, in the interval MIN to Medium.
— The maximum amount of ingredients per processing cycle is about 2 kg.
— Never use the whipping whisk for kneading heavy dough!

@ Whipping tips )
— Use ingredients of room temperature.
— If the whipping process is not optimal, add a small amount of lemon juice or salt.
Cool down creams, whipped creams and skims to 6 °C or less.
— Before whipping egg-whites, be sure that the adapter and the container are dry,
with no oil residues. Egg-whites should be of room temperature.
— Only use the flexi whisk when a food is placed in the bowl. Using the whisk without any

food in the bowl may produce unpleasant (squeaky) sound, which may be prevented
by applying a small amount of oil.

(You may add food through the feed tube of the bowl lid B2.

J

C) Mixing
— Use the mixing whisk C1 for light dough, cake mixtures, cookies, glazes, fillings,
~)  mashed potatoes, etc.
@ — Adjust the processing speed according to the volume, type and quality of the food
you are processing, in the interval MIN to MAX.
— The maximum amount of ingredients per processing cycle is about 1 kg.
— Never use the mixing whisk for kneading heavy dough!

D) Kneading
— Use the kneading hook C3 for kneading crispy / light / heavy dough.
7\  —Adjust the processing speed according to the volume, type and quality of the
\3 food you are processing, in the interval MIN to Medium.
— If you process a larger amount of dough, process it in several batches. The
maximum amount of ingredients per processing cycle is about 0.8 kg. Do not

run more than four consecutive cycles. Make a break of at least 30 minutes
before you continue.
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@ Tips )

— Use ingredients of room temperature.

— Mix the yeast in advance in lukewarm milk or water.

— Once the dough shape becomes spherical, finish kneading or let the dough rise
according to your recipe.

— Ingredients will best mix if you add the liquid first.

— Stop the food processor as necessary to remove the mixture from the kneading hook,
using a suitable tool.

— Various flour types may require different amounts of liquid, with the dough stickiness
having a considerable influence on the food processor load when switched on.

— If you hear your food processor is stressed too much, switch it off, remove half of the

\_ dough batch and separately process each half. )

IV. TABLE OF APPLIANCE USE AND ATTACHMENTS

Please consider the following processing tips as examples and inspiration. They are not
intended as complete instructions, they just show possible variants of food processing.
Choose the volume of the processed food so that the maximum volume of containers
indicated by their gauge marks will not be exceeded. Larger volumes must be divided into
several batches, and the container level must be continuously checked. We recommend
occasional interrupting of operation, switching off the appliance and removing any food stuck
on or blocking the grinding discs, formers or walls of containers, lid or attachments.

Preparation

Attachment Max. amount Time (min.) Speed

(mm)
Mixing whisk|  piain flour 800 g
(c1)
Powdered sugar 400 g MIN - MAX
d
an Milk 320 ml pios
Lo o -
Flexi whisk Eggs 7 ks
(C4)
Qil 200 ml MIN
(marble cake
recipe) Total volume 2070 mi
o Cream
Wl.npplng (incl.38% fat) 1000 ml 10 MIN - MAX i
whisk (C2) Egg-white 10 ks 5 MAX
Flour 500 g
Kneading Salt 759
hook (C3) Yeast 129 1 minute at MIN, then higher )
Sugar 49 speed for 4 minutes.
(bread recipe) Water 300 g
Fat 759

V. MAINTENANCE

General information
Do not use harsh and abrasive detergents for maintenance and cleaning!
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Ensure that the contact surfaces and sealing elements are clean and functional. Plastic
parts may be washed in dishwasher. Some foods may colour the respective attachment
to a certain extent. However this shall not have any effect on the appliance operability and
does not constitute a reason to file a complaint! The colouring will usually spontaneously
disappear after some time. Never dry plastic mouldings above a heat source (such as
stove, electric/gas oven).

1) Multifunctional head and food processor body
Clean them with a damp cloth soaked in water with a detergent. Avoid water getting in the

internal components! If the power cord becomes dirty, wipe it with a damp cloth.

2) Stainless bowl

Clean the component with a damp cloth soaked in water with a detergent. Do not use steel
wool, wire brush or bleaching agent for cleaning. Remove lime sediments with vinegar.

3) Whipping/mixing whisks and kneading hook

Immediately after use, wash the attachments in hot water with a detergent and let dry out.
C1 - C4 parts may be washed in dishwasher.

VI. STORAGE

Store the properly cleaned appliance including all accessories and attachments at a dry,
dustless and safe place, out of reach of children and incapacitated persons.

VII. ENVIRONMENT JE2NSY ¢

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi ed
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste.

For proper disposal, hand them over at the special collection places where they will be
accepted free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable
natural resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human
health, which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for
more details at the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper
disposal of this type of waste in agreement with the national regulations.

If the appliance is to be put out of operation, after disconnecting it from power supply we
recommend its cutoff and in this way it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with the
instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to guarantee repair!

VIIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) Shown on the type label of the appliance
Input power (W) Shown on the type label of the appliance
Weight (kg) approx. 3.7

Volume of the stainless steel bowl (l) 4

Protection class of the appliance l.

Input in off mode is <0.50 W.

Noise level: Acoustic noise level of 83 dB(A) re 1pW

27 128



The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL.:

OPEN. OUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

THIS BAG IS NOT A TOY. PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION NEVER PUT INTO
THE HANDS WITH POWER ON.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,

BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

Marking and texts on the product and attachments:

‘@ @ @ CAUTION: Do not put fingers or other items
inside.
A NOTICE
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CcZ

ZARUCNI PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Gtyfi
meésicu od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prabéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materialu.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné pfedlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotrebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

» poskozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

* pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydéleéné Cinnosti.

* pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

» nepravidelného ¢isténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky
potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

« vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjsimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétd nebo
tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnit.

» mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pripadné dalsi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré naleZitosti uvedené v tomto zaru€nim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaruénom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsat'Styri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel' nez predavajuci, zacne zaru¢na doba plynut az odo diia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaruénej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaru¢nych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo
prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo
poskodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru€¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné &islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zakfadzie Serwisowym.

Gwarancja objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoridw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odméwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerébek, jezeli numery produktéw okazg sig inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad

Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku konieczno$ci
sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancjg nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczace
zabrudzenie urzadzenia, zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, sSrodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem oséb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzgdzenia do niewtasciwej instalac;ji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii (np. tadowanych
powtdrnie baterii nie bedgcych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego imieniu

i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytagczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewlasciwej konserwacji urzadzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powodz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnosci zwigzane ze zwyklg eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikdw danych zawartych w urzgdzeniu, co moze skutkowacé
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wiaczanie si¢)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg przypadki
wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz catkowite
koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odptatne;j.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkoéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjne;j
wymienione na nowe, stajg sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspotmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymienic jedynie zwrécone czesci
urzadzenia lub dokona¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wowczas jest upowazniony do odjecia
kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii, stuchawek,
zasilacza) wraz z reklamowanym urzadzeniem.

13) Okres gwaranc;ji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowo$ci ustugi gwarancyjnej gdy zaistniejg
zaktocenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi okolicznosciami
(tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany kompletnego
urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytagczeniowe lub inne akcesoria NIE
PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj si¢ ze sprzedawcg lub producentem w celu uzgodnienia
sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci przesytania catego kompletu
do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Piecze¢ i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta: Pieczeé i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta: Piecze¢ i Podpis Serwisanta:
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