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NAVOD K OBSLUZE

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

- Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé preCtéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte.

- Zkontrolujte, zda Udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Nikdy spotrebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod nebo vidlici, pokud
nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych
pfipadech zaneste spotrebi¢ do odborné elektroopravny k provéreni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

- Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnosti a podobné ucely (pfiprava
pokrmi)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

- Zabrante v manipulaci détem a nesvépravnym osobam bez dozoru zodpovédné
osoby!

- Vidlici napajeciho pFivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za pfrivod!

- Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

- Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu
pripravy potravin!

- Nepouzivejte spotiebi¢ souc¢asné ve funkci pro zpracovani potravin v nadobé B
a mixér D.

- Funkce pro zpracovani potravin Ize pouzit pouze tehdy, je-li na pohonné
jednotce A fadné nasazen a upevnén kryt pohonu A10.

- Pfed kazdym pfipojenim k el. siti a vyménou pfisluSenstvi zkontrolujte, zda nesviti
tla¢itka A1, A2. Pokud tomu tak je, stisknéte tlacitko ON / OFF. Osvétleni tlac¢itek
zhasne, coz znaci, ze strojek je ve vypnutém stavu.

- Po ukonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el. sité
(viz V. UDRZBA,).

- Spotrebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdrojl (napt. kamna, el./plynovy sporak, vafi¢
atd.) a vinkych povrchi (dfezy, umyvadia atd.).

- Nezapinejte spotrebi¢ bez viozenych substanci!

- Spotrebi¢ pouzivejte pouze s prislusenstvim uréenym pro tento typ.

- Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidli¢ku, naz, stérku,
Izici apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfiloZzené péchovadlo.

- Spravnym nasazenim nadoby, vika na nadobu, mixéru a krytu pohonu se uvolni
bezpecnostni pojistky a spotrebi¢ mlzete zapnout. Bez nasazeného vika, mixéru nebo
krytu pohonu nelze spotiebi¢ uvést do provozu!

- Nepouzivejte bezpecnostni pojistku oviadanou nadobou a vikem nadoby a bezpecnostni
pojistku ovladanou mixérem nebo krytem pohonu k vypinani spotrebice.

- Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici Casti Uplné zastavit.

- Pfi manipulaci s pfislusenstvim postupujte opatrné, je velmi ostré.

- Pred pouzitim sejméte z nozZe chranice Cepeli.
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- Nezpracovavejte potraviny s vy$si teplotou nez cca 80 °C (170 °F). Pfi mixovani
horkych tekutin povytahnéte zatku D4 z vika mixéru.

- Pfi mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétSi mnozstvi, nez je ozna¢eno na
nadobé.

- Pokud se zpracovavané potraviny zacnou zachycovat na pfisluSenstvi (napf. nozich,
struhadlech), spotfebi¢ vypnéte a pfislusenstvi opatrné o€istéte (napt. stérkou).

- Dejte pozor, aby se napdjeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotrebice.

- Napéjeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

- V pfipadé potreby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.

- Jestlize je napéjeci pfivod tohoto spotfebiCe poskozen, musi byt pfivod nahrazen
vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak
zabranilo vzniku nebezpecéné situace.

- Tento spotrebi¢ pouzivejte pouze pro UcCel, pro ktery je urCen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

- Vlyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplsobené nespravnym pouzivanim pridavnych
strojkl a pfislusenstvi (napr. znehodnoceni potravin, poranéni, pofezani) a neni
odpovédny ze zaruky za spotrebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpeénostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI (obr. 1)
A - pohonna jednotka

A1 - tlacitko ON / OFF A6 - hfidel pohonu

A2 - tla¢itko PULSE A7 - hfidel mixéru

A3 - regulator otacek A8 - prostor pro uloZeni napajeciho pfivodu
A4 - bezpecnostni pojistka A9 - napdjeci pfivod

A5 - bezpecnostni pojistka A10 - kryt pohonu (aktivuje a deaktivuje

bezpelnostni pojistku)
B - nadoba (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostni pojistku)
C - viko
C1 - zajistujici vystupek (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku)
C2 - plnici otvor
D - nadoba mixéru (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostni pojistku)
D1 - gumové tésnéni D3 - viko
D2 - ndz D4 - zatka vika
E - péchovadio
F - srpovity ntiz
G - hnétaci nastavec
H - Slehaci nastavec
| - struhadlo dvoustranné hrubé
J - struhadlo dvoustranné trhaci - hrubé / jemné
K - kotoué¢ dvoustranny platkovaci
L - kotoué na hranolky jednostranny
M - sk¥ifika



Poznamka

Ke véem provedenim kuchyriského robotu ETA 0027 (kromé provedeni @
0027 90 051) mUzete dokoupit pridavné strojky ETA 0027 91 000 — mlynek na maso,
mlynek na mak, lis na ovoce (obr. 7). Provedeni ETA 0027 90 051 jiz pfidavné strojky
obsahuje.

IIl. PRIPRAVA ROBOTU K POUZITI (obr. 2, 3, 4)

Odstrarite veSkery obalovy materidl, vyjméte kuchynsky robot a pfisluSenstvi. Z robotu
odstrante vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim
umyjte €asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu,
dikladné oplachnéte &istou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout.
Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k pfekro¢eni maximalniho
obsahu nadob oznacené ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné
rozdélit na nékolik davek a priibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporucujeme obcas
praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily
popfipadé ucpaly pfislusenstvi nebo stény nadob, mixéru a vika (viz odst.

I. BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI). Na plasti robotu je graficky znazornén rozsah
rychlosti, pro pouZiti k jednotlivému pfislugenstvi se fidte dle obr. 6. Casy pfiprav
(zpracovani) potravin jsou pouze pfiblizné zaviseji na mnozstvi, druhu i kvalité pouzitych
substanci a pohybuiji se v jednotkach sekund az minut.

Nasazeni a odejmuti nadoby (B)

Nadobu nasadte na hfidel pohonu A6 tak, aby sklouzla az dold, potom ji pravotocivym
pohybem zajistéte az do zaklapnuti (sou¢asné nastane odjiSténi bezpecnostni pojistky).
Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Opacnym zplsobem nadobu odejmete.

Nasazeni a odejmuti vika (C)

Viko snimejte a nasazuijte jen tehdy, pokud je tla¢itko A1 v poloze OFF (nesviti). Viko
nasadte na nadobu B tak, ze prolis na jeho okraji zapadne presné do vycCnivajici ¢asti na
okraji nadoby. Ryska na viku musi byt nad drzadlem. Viko otoCte ve sméru oznateném
Sipkou az do zaklapnuti zajisfovaciho vystupku C1 do pojistky bezpeénostniho zafizeni
A4. Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni zajiSténo ve spravné poloze
a pohonna jednotka A mize pracovat. Opacnym zplsobem viko odejmete.

Plnici otvor (C2), péchovadlo (E)

Plnicim otvorem Ize do nadoby B pridavat tekutiny nebo pevné substance za chodu
pohonné jednotky A. Péchovadlo E pouzivejte k posunu potravin v plnicim otvoru. Pfed
zapnutim spotrebi¢e uzavrete napinény otvor C2 péchovadlem.

Nasazeni a odejmuti krytu pohonu (A10)

Kryt snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je tlacitko A1 v poloze OFF (nesviti). Kryt
nasadte na pohonnou jednotku A a pravotoC€ivym pohybem ho zajistéte az do zaklapnuti
(soucasné nastane odjiSténi bezpecnostni pojistky A5). Této operaci vénujte zvySenou
pozornost. Opacnym zplsobem kryt odejmete.

Nasazeni a odejmuti mixovaci nadoby (D)
Sestavenou nadobu snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je tlacitko A1 v poloze OFF
(nesviti). Nadobu nasadte na hridel mixéru A7 tak, aby sklouzla az dol( a pravotocivym
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pohybem ji zajistéte az do zaklapnuti (sou¢asné nastane odjisténi bezpecnostni
pojistky A5). Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Opacnym zplsobem
nadobu odejmete.

Bezpecnostni pojistka (A4)

- Zabranuje uvedeni spotfebi¢e do chodu, pokud viko C neni spravné nasazeno na
nadobé B.

- Vypne spotrebic¢ v pfipadé, Ze by doslo k odjisténi vika.

Bezpecnostni pojistka (A5)

- Zabranuje uvedeni spotfebi¢e do chodu, pokud mixér D nebo kryt pohonu A10 neni
spravné nasazen na pohonné jednotce A.

- Vypne spotrebi¢ v pfipadé, Ze by doslo k odji§téni mixéru.

UPOZORNENI

Pokud po stisknuti tlacitka ON / OFF nebo tla¢itka PULSE strojek nepracuije, ale
prislusné tlacitko sviti, znamena to, ze nadoby nebo viko nejsou spravné
nasazeny/uzavieny. Zkontrolujte nasazeni/uzavieni nadob a vika (musi byt odjistény
bezpeénostni pojistky).

Tlacitko (A1)
ON / OFF, je ur€eno pro strouhani, michani, pfipravu kase a velmi jemné sekani.

Tlacitko (A2)

PULSE, motor bézi jen po dobu stisku (na max. vykon). Je uréeno pro krajeni a pro
normalni az hrubé sekani. Stlaceni opakujte nékolikrat, dokud nedosahnete
pozadovaného vysledku.

Regulator otacek (A3)
umoziiuje nastavit optimalni otaCky pro zvoleny pracovni nastavec.

POUZITi PRISLUSENSTVI

Srpovity ndz (F)

Sestaveni

NGz nasadte stfedovym otvorem na hfidel pohonu A6, nechte ho sklouznout po hiideli
a soucasné s nim otocte ve sméru chodu hodinovych ru€ic¢ek az na doraz. Vyjmuti noze
provedte opac¢nym zplisobem.

Pouziti

Sekani (mleti), mixovani, michani veskerych druhd ovoce, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Slach a klze) a k pfipravé pyré. NGz nepouzivejte ke zpracovani Fidkych tést.
Sekani: pouzité tlacitko A1. Nastaveni regulatoru 1 - max.

Mixovani: pouzité tlacitko A2. Nastaveni regulatoru —.

Doporuceni
- Nikdy nezpracovavejte velmi tvrdé materialy, jako jsou kavova zrna, muskatovy ofiSek,
kostky ledu apod. N3z by se zbyte¢né brzy otupil.



- Potraviny pfedem nakrajejte na kostky o rozmérech priblizné 30 x 30 x 30 mm.
Nemelte zmrazené maso. Pro hrubé az stfedné hrubé sekani (mleti) napr. cibule @
pouzijte
tladitko A2, 5 - 10 kratkych mzikd je obvykle dostacujici. Pokud sekate tvrdé syry nebo
¢okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim nadmérné ohreji, zacnou méknout
a mohou zhrudkovatét.

- Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se v8ak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 60 sec.).

Hnétaci nastavec (G)

Sestaveni

Nastavec nasadte stfedovym otvorem na hfidel pohonu A6, nechte ho sklouznout po

hrideli a sou¢asné s nim oto¢te ve sméru chodu hodinovych rugi¢ek az na doraz. Vyjmuti

nastavce provedte opacnym zplsobem

Pouziti

Hnéteni - kiehka / leh&i / 18z8i kynuta tésta, pouzité tlacitko A1.

Nastaveni regulatoru min. - max.

Doporuéeni

- P¥i pfipravé vétsiho mnoZstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach. V zadném pripadé
nepfipravujte vice nez &tyfi davky za sebou. Pred dalSim pouzitim udélejte alespon
30 min. prestavku.

- Pfi hnéteni pouzijte substance o pokojové teploté. Kvasnice si pfedem rozmichejte ve
vlazném mléku nebo vodé. Jakmile tésto ziska tvar koule, dle VasSich zvyklosti ukoncete
hnéteni, pfipadné dle receptury ponechejte tésto kynout.

- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 180 sec.).

Slehaci nastavec (H)

Sestaveni

Nastavec nasadte stfedovym otvorem na hfidel pohonu A6, nechte ho sklouznout po

hrideli a sou¢asné s nim oto¢te ve sméru chodu hodinovych rugi¢ek az na doraz. Vyjmuti

nastavce provedte opacnym zplsobem.

Pouziti

Slehani - $lehacka, vejce, vajedné bilky, dezertové krémy, instantni puding, majonéza,

piSkotové tésto, pouzité tlacitko A1. Nastaveni regulatoru min. - max.

Doporuéeni

- Nastavec nepouzivejte k pfipravé tést s obsahem margarinu &i masla nebo pro hnéteni
tésta.

- P¥i Slehani pouzijte substance o pokojové teploté. V pfipadé, Ze Slehani neni optimalni
pfidejte trochu citronové $tavy nebo soli. U krému, Slehacky a smetany provedte
ochlazeni alespori na 6 °C.

- Pred slehanim vaje¢nych bilkl (minimalni mnozstvi 1 ks) se ujistéte, Ze nastavec
a nadoba jsou suché a bez zbytk(l oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se v§ak pohybuiji v desitkach sekund (cca 60 — 180 sec.).



Struhadlo dvoustranné hrubé (l)
Pouziti
Hrubé a stfedné jemné strouhani - veSkeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, zemle, pouzité
tla¢itko A1. Nastaveni regulatoru 2 - max.

Struhadlo dvoustranné trhaci - hrubé / jemné (J)

Pouziti

Hrubé strouhani - zejména syrové brambory, pouzité tlacitko A1.
Nastaveni regulatoru 2 - max.

Jemné strouhani - veSkeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, zemle, pouzité tlacitko A1.
Nastaveni regulatoru 2 - max.

Kotou¢ dvoustranny platkovaci (K)

Pouziti

Krajeni na silné a tenké platky - veskeré ovoce a zelenina, pouzité tladitko A1.
Nastaveni regulatoru 1 - max.

Kotoué na hranolky jednostranny (L)

Pouzité tlacitko A1. Nastaveni reguldtoru min. - 1.

Sestaveni

Zvolené struhadlo nasadte stfedovym otvorem na hfidel pohonu A6. Struhadla, ktera jsou

oboustrannd, nasazujte vzdy stranou, kterou chcete pracovat, nahoru. Vyjmuti struhadla

provedte opacnym zplsobem.

Doporuéeni

- Pfi zpracovani velkého mnozstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod kotouéem.
Nadobu Castéji vyprazdnéte.

- Velké kusy predem nakrajejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

- Posunovani potravin v plnicim otvoru provadeéjte vzdy péchovadlem, které posunujte
pomalu a bez velkého tlaku smérem dold.

- V pfipadg, Ze potraviny budou nakrouhany hrubé (napf. strouhanka), pouzijte
k jemnéjSimu rozmélnéni srpovity nlz.

- PFi strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se
suroviny nezménily v kasi.

- Na potraviny, které dle svych zvyklosti strouhate (tvrdy syr, ofechy, ¢okolada), radéji
pouzivejte srpovity niz F, ktery je ur¢en také pro sekani (mleti).

- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se v8ak pohybuiji v desitkach sekund.

Mixér (D)

Sestaveni

Odejméte kryt A10 z vypnuté pohonné jednotky A. Sestavenou nadobu mixéru nasadte na
hfidel pohonu A7, nechte ji sklouznout po hfideli a sou¢asné s ni oto¢te ve sméru chodu
hod. ruci¢ek az do zaklapnuti. Odejmuti nadoby provedte opacnym zplsobem. P¥i
upevriovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby. Pro
funkci mixéru je nutné mit na pohonné jednotce spravné upevnénou nadobu B (bez
vlozeného prisluSenstvi) se zajisténym vikem C.
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Pouziti

Mixér je uréen k michani §tav, mlécnych koktejl, polévek, omacek, détské a dietni @

vyzivy, vzdusnych tést, piSkotového tésta, vyrobé pyré apod., pouzité tlacitko A1/ A2.

Nastaveni regulatoru 2 - max. / —.

Doporuéeni

- Pokud budete zpracovavat vétSi mnozstvi potravin rozdélte si je do jednotlivych davek
tak, aby jste dodrzeli doporu¢ené doby chodu a klidu pohonné jednotky.

- Pevnéjsi substance je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé
materidly (napf. kostky ledu apod.). NGz by se zbyte¢né brzy otupil.

- Tvrdé suroviny (napt. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pred zpracovanim do
vody.

- Nikdy neodnimejte viko D3 za chodu pohonné jednotky.

- Tekuté pfisady (napr. olej, mléko) nebo jiné substance Ize pfidavat do nadoby po vyjmuti
zatky D4 malym otvorem ve viku (za chodu motoru). BEéhem provozu doporu¢ujeme
ponechat zatku zasunutou ve viku tak, aby tekuté substance nevystfikovaly plnicim
otvorem ven.

- Cim déle potraviny v mixéru zpracovavate, tim bude vysledek jemné&jsi.

- Mlzete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.

- U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenaplfiujte nadobu az po ,,MAX“, aby
nedoslo k preteceni. V tomto pfipadé doporuc¢ujeme mnozstvi cca 0,5 I.

- Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotrebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pridejte trochu tekutin.

- Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund.

IV. UKLADANI

Sk¥itika (M)

Slouzi k bezpe&nému a uspornému ulozZeni veSkerého pfislusenstvi, zabrariuje jeho
otupeni a mechanickému poskozeni. Na zadni strané jsou prolisy pro zavéSeni skfifiky na
sténu. Dejte pozor, aby v misté umisténi drzéaku se pod omitkou nenachéazela napf.
elektricka, telefonni, vodovodni instalace.

Napajeci privod (A9)
Napajeci pfivod naskladejte do Ulozného prostoru A8 v zadni €asti spotrebice.

V. UDRZBA

Pired kteroukoli manipulaci se spotiebi¢em vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu z el.
zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni &istici prostredky! Cisténi pohonné

jednotky A provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Veskeré pfislusenstvi
ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu (mlzete pouzit mycku na
nadobi). Pro snadnéjsi ¢isténi mixéru miZete sestavenou nadobu demontovat (obr. 5).
P¥i ¢isténi nozli a struhadel pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby fezné hrany
pfisluSenstvi nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuiji a tim snizuji jejich
ucinnost. Nékteré prisady mohou ur¢itym zplsobem pfislusenstvi zabarvit. To vSak nema
na funkci spotrebie zadny vliv a toto zabarveni obvykle za ur€itou dobu samo zmizi.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).
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A 7.
(€2) vi. exoLogie 2 FA X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v prlvodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za u¢elem spravné
likvidace vyrobku jej odevzdejte na uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijata
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomizete zachovat cenné prirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopad( na Zivotni prostredi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadd. Dal$i podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Uradu nebo nejblizsiho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz).

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotrebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.
Vyménu soucasti, které vyzaduji zasah do elektrické ¢asti spotrebi¢e, miize
provadét jen odborny servis! Nedodrzenim pokyni vyrobce zanika pravo na zaruéni
opravu! Pfipadné dalsi informace o spotrebici ziskate na Infolince 800 800 000 nebo
internetové adrese www.eta.cz.

VIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku
Prikon (W) uveden na typovém Stitku
Objem nadob (1) 1/0,75
Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca 3,3

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek spliuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

- NV &. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady €. 2006/95/ES v platném znéni).

—NV €. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES v platném
znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané

verejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkdm

stanovenym vyhlaSkou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozZadavcich na vyrobky uréené
pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady ¢. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech ur¢enych pro styk

s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku, si

vyrobce vyhrazuje.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpedi uduseni. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrant.

VYROBCE: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 16 Hlinsko, Ceska republika
12



Viacucelovy kuchynsky robot @

etaoo27 l5——>_—

NAVOD NA OBSLUHU

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— Pred uvedenim do prevadzky si dékladne precitajte navod na obsluhu, prehliadnite
vyobrazenie a navod uschovajte.

— Skontrolujte, &i udaj na typovom Stitku zodpoveda napatiu vo Vasej elektrickej zasuvke.

— Nikdy spotrebi¢ nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci privod alebo vidlicu,
pokial nepracuje spravne, pokial spadol na zem a poskodil sa. V takych pripadoch
zaneste spotrebi¢ do odbornej opravovne elektrospotrebi¢ov na preverenie jeho
bezpecénosti a spravnej funkénosti.

— Vyrobok je uréeny iba na pouzitie v domacnosti a na podobné tcely (priprava
pokrmov)! Nie je konStruovany pre komeréné pouzivanie!

— Zabrarite v manipuléacii detom a nesvojpravnym osobam bez dozoru zodpovednej
osoby!

— Vidlicu napajacieho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el.
zasuvky mokrymi rukami a tahanim za privod!

— Pohonnt jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod pridom vody!

— Spotrebi¢ nenechavajte v chode bez dozoru a kontrolujte ho po celu dobu
pripravy potravin!

— Nepouzivajte spotrebi¢ stui¢asne vo funkcii na spracovanie potravin v nadobe B
a mixér D.

— Funkcie pre spracovanie potravin mozno pouzit iba vtedy, pokial je na pohonnej
jednotke A riadne nasadeny a pripevneny kryt pohonu A10.

— Pred kazdym pripojenim k el. sieti a vymenou prislusenstva skontrolujte, ¢i
tlacidlo A1, A2 nesvieti. Pokial tomu tak je, stlacte tlacidlo ON/OFF. Osvetlenie
tlacidiel zhasne, ¢o znadci, ze stroj¢ek je vo vypnutom stave.

— Po ukongeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od el. siete
(pozri V. UDRZBA).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostatocnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy sporak,
vari¢ atd.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadia atd.).

— Nezapinajte spotrebi¢ bez viozenych substancii!

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prislu§enstvom uréenym pre tento typ.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tak isto vidlicku, n6z,
stierku, lyZicu a pod. Na tento UCel pouzivajte iba prilozeny piest.

— Spravnym nasadenim nadoby, veka na nadobu, mixéra a krytu pohonu sa uvolnia
bezpeénostné poistky a spotrebi¢ mdzete zapnut. Bez nasadeného veka mixéra,
alebo krytu pohonu nemozno spotrebi¢ uviest do prevadzky!

— Nepouzivajte bezpe€nostnu poistku ovladanu nadobou, vekom nadoby
a bezpeénostnu poistku ovladanu mixérom alebo krytom pohonu na vypinanie
spotrebica.

— Skér ako odlozite veko alebo nadobu mixéra nechajte rotujlce ¢asti Uplne zastavit.
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— Pri manipulacii s prisluSenstvom postupujte opatrne, pretoze je vefmi ostré.

@ — Pred pouzitim odoberte z noza chranice Cepeli.

— Nespracovavajte potraviny s vysSou teplotou nez cca 80 °C (170 °F). Pri mixovani
horucich tekutin povytiahnite zatku D4 z veka mixéra.

— Pri mixovani alebo mieSani tekutin nikdy nedavajte vacsie mnozstvo, nez je oznacené
na nadobe.

— Pokial sa spracovavané potraviny zacnul zachytavat na prislu$enstve (napr. nozoch,
struihadlach), spotrebi¢ vypnite a prisluSenstvo opatrne odistite (napr. stierkou).

— Dajte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujicou ¢astou
spotrebica.

— Napéjaci privod nesmie byt poskodeny ostrymi alebo horlcimi predmetmi, otvorenym
plameriom a nesmie sa ponorif do vody.

— V pripade potreby pouzitia predlZzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny a
vyhovoval platnym normam.

— Pokial je napajaci privod tohto spotrebita poskodeny, musi byt privod nahradeny
vyrobcom alebo jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby
sa tak zabranilo vzniku nebezpeclnej situacie.

— Tento spotrebi¢ pouZivajte iba na Ucel, na ktory je urCeny tak, ako je opisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziaden iny Gcel.

— Vyrobca nezodpoveda za $kody a zranenia spésobené nespravnym pouzivanim
pridavnych stroj¢ekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a nie je povinny poskytnit zaruku na spotrebic¢ v pripade nedodrzania zhora
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1)
A — pohonna jednotka

A1 — tlacidlo ON / OFF A6 — hriadefl pohonu

A2 — tlagidlo PULSE A7 — hriadel mixéra

A3 — regulator otacok A8 — priestor na ulozenie napajacieho privodu
A4 — bezpecnostna poistka A9 — napdjaci privod

A5 — bezpecnostna poistka A10 — kryt pohonu (aktivuje a deaktivuje

bezpeénostnu poistku)
B — nadoba (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku)
C — veko
C1 — zaistujuci vystupok (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnl poistku)
C2 — plniaci otvor
D — nadoba mixéra (aktivuje a deaktivuje bezpe&nostnu poistku)

D1 — gumové tesnenie D3 — veko
D2 — néz D4 — zatka veka
E — piest

F — kosakovity n6z

G — hnetaci nadstavec

H — nadstavec na Slahanie

I — struhadlo dvojstranné hrubé

J — strihadlo dvojstranné trhacie — hrubé / jemné
K — kotué dvojstranny platkovaci

L — kotué na hranoléeky jednostranny

M — skrinka
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Poznamka

Ku v8etkym prevedeniam kuchynského robota ETA 0027 (okrem prevedenia @
0027 90 051) mozete dokupit pridavné strojceky ETA 0027 91 000 — mlynéek na méso,
mlyncek na mak, lis na ovocie (obr. 7). Prevedenie ETA 0027 90 051 uz pridavné strojceky
obsahuje.

lll. PRIPRAVA ROBOTA NA POUZITIE (obr. 2, 3, 4)

Odstrante vsetok obalovy material, vyjmite kuchynsky robot a prislusenstvo. Z robota
odstrante vSetky pripadné adhézne folie, samolepky alebo papier. Pred prvym pouzitim
umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponatu,
dokladne oplachnite Cistou vodou, vytrite do sucha, pripadne nechajte uschnif. Mnozstvo
spracovavanych potravin volte tak, aby nedos$lo k prekro¢eniu maximalneho obsahu
nadob, ako je oznacené ryskou. Va¢Sie mnoZstvo spracovavanych potravin je nutné
rozdelif na niekofko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporti¢ame obdéas
pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne
upchali prislugenstvo alebo steny nadob, mixéra a veka (pozri ods. I. BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIE). Na plasti robota je graficky zndzorneny rozsah rychlosti, pre pouzitie

k jednotlivému prislugenstvu sa riadte podra (obr. 6). Casy priprav (spracovania) potravin
su iba priblizné a zavisia od mnozstva, druhu i kvality pouzitych substancii a pohybuju sa
v jednotkach sekdnd az minut.

Nasadenie a odniatie nadoby (B)

Nadobu nasadte na hriadel pohonu A6 tak, aby sa zoSmykla az dolu, potom ju
pravotocivym pohybom zaistite aZz do zaklapnutia (su¢asne nastane odistenie
bezpecnostnej poistky). Tejto operacii venujte zvySent pozornost. Opacnym spdsobom
nadobu snimte.

Nasadenie a snatie veka (C)

Veko snimajte a nasadzujte len vtedy, pokial je tlacidlo A1 v polohe OFF (nesvieti). Veko
nasadte na nddobu B tak, Ze prelis na jeho okraji zapadne presne do vy€nievajucej Casti
na okraji nadoby. Ryska na veku musi byt nad drZzadlom. Veko otoc¢te v smere oznaGenom
Sipkou aZ do zaklapnutia zaisfovacieho vystupku C1 do poistky bezpecnostného
zariadenia A4. Tejto operacii venujte zvySenu pozornost. Veko je teraz zaistené

v spravnej polohe a pohonna jednotka A méze pracovat. Opaénym sposobom veko
snimajte.

Plniaci otvor (C2), piest (E)

Plniacim otvorom mozZno do nadoby B pridavat tekutiny alebo pevné substancie za chodu
pohonnej jednotky A. Piest E pouzivajte na posuvanie potravin v plniacom otvore. Pred
zapnutim spotrebi¢a uzatvorte naplneny otvor C2 piestom.

Nasadenie a snatie krytu pohonu (A10)

Kryt snimajte a nasadzujte len vtedy, pokial je tlacidlo A1 v polohe OFF (nesvieti). Kryt
nasadte na pohonnu jednotku A a pravoto¢ivym pohybom ho zaistite az do zaklapnutia
(sucasne nastane odistenie bezpe&nostnej poistky A5). Tejto operacii venujte zvysenu
pozornost. Opacnym spdsobom kryt snimajte.
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Nasadenie a sriatie mixovacej nadoby (D)

Zostavenu nadobu snimajte a nasadzuijte len vtedy, pokial je tlac¢idlo A1 v polohe
OFF (nesvieti). Nadobu nasadte na hriadel pohonu A7 tak, aby sa zoSmykla aZ dolu
a pravotoCivym pohybom ju zaistite az do zaklapnutia (su¢asne nastane odistenie
bezpecénostnej poistky A5). Tejto operacii venujte zvySent pozornost. Opacnym
spdsobom nadobu snimajte.

Bezpecnostna poistka (A4)

— Zabrariuje uvedeniu spotrebi¢a do chodu, pokial veko C nie je spravne nasadené na
nadobe B.

— Vypne spotrebi€ v pripade, ze by doslo k odisteniu veka.

Bezpecnostna poistka (A5)

— Zabrariuje uvedeniu spotrebi¢a do chodu, pokial mixér D alebo kryt pohona A10 nie je
spravne nasadeny na pohonnej jednotke A.

— Vypne spotrebi¢ v pripade, ze by doslo k odisteniu mixéra.

UPOZORNENIE

Pokial po stlaceni tlacidla ON / OFF alebo tlacidla PULSE strojéek nepracuje, ale
prisluéné tlacidlo svieti, znamena to, Ze nadoby alebo veko nie su spravne
nasadené/uzatvorené. Skontrolujte nasadenie/uzatvorenie nadob a veka (musi byt
odistené bezpecnostné poistky)

Tlacidlo (A1)
ON / OFF, je ur¢ené na strihanie, miesanie, pripravu kase a velmi jemné sekanie.

Tlacidlo (A2)

PULSE, motor bezi len po dobu stlacenia (na max. vykon). Je uréené na krajanie a na
normalne az hrubé sekanie. Stlacenie opakujte niekolkokrat, kym nedosiahnete
pozadovany vysledok.

Regulator otacok (A3)
Umoziuje nastavit optimalne otacky pre zvoleny pracovny nadstavec.

POUZITIE PRISLUSENSTVA

Kosakovity n6z (F)

Zostavenie

N6z nasadte stredovym otvorom na hriadel pohonu A6, nechajte ho zoSmyknut po
hriadeli a su¢asne s nim otocte v smere chodu hodinovych ruciCiek az na doraz.
Vytiahnutie noza vykonajte opaénym spésobom.

Pouzitie

Sekanie (mletie), mixovanie, mieSanie vSetkych druhov ovocia, zeleniny, mésa (zbavenych
kosti, Sliach a koZe) a na pripravu pyré. N6z nepouzivajte na spracovanie riedkeho
cesta.

Sekanie: pouzite tlacidlo A1. Nastavenie regulatora 1 — max.

Mixovanie: pouzite tlaCidlo A2. Nastavenie regulatora —.
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Odporucanie

— Nikdy nespracovavajte velmi tvrdé materialy, ako su kavové zrna, muskatovy @
orieSok, kocky fadu a pod. N6z by sa zbytoCne ¢oskoro otupil.

— Potraviny vopred nakrajajte na kocky s rozmermi priblizne 30 x 30 x 30 mm. Nemelte
zmrazené maso. Pre hrubé az stredne hrubé sekanie (mletie) napr. cibule pouzite
tlacidlo A2, 5 — 10 kratkych okamihov obvykle staci. Pokial sekate tvrdé syry alebo
Gokoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim nadmerne ohrejd, zaéni maknut
a mdzu zhrudkovatiet.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancif,
Standardne sa v§ak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 60 sekund).

Hnetaci nadstavec (G)

Zostavenie

Nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadefl pohonu A6, nechajte ho zoSmyknut po

hriadeli a su¢asne s nim otocte v smere chodu hodinovych ruciCiek az na doraz.

Vytiahnutie nadstavca vykonajte opacnym spésobom.

Pouzitie

Hnetenie — krehké / fahsie / fazsie kynuté cesta, pouzite tlacidlo A1.

Nastavenie regulatora min. — max.

Odporucanie

— Pri priprave va¢sieho mnozstva cesta ho spracujte v niekofkych davkach. V ziadnom
pripade nepripravujte viac nez Styri davky za sebou. Pred dalSim pouzitim urobte
aspon 30 min. prestavku.

— Pri hneteni pouZite substancie izbovej teploty. Kvasnice si vopred rozmieSajte vo
vlaznom mlieku alebo vode. Hned' ako cesto ziska tvar gule, podfa Vasich zvyklosti
ukondite hnetenie, pripadne podrfa receptlry ponechajte cesto kysnut.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancif,
Standardne sa v§ak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 180 sekund).

Nadstavec na Slahanie (H)

Zostavenie

Nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadefl pohonu A6, nechajte ho zoSmyknut po

hriadeli a su¢asne s nim otocte v smere chodu hodinovych ruciCiek az na doraz.

Vytiahnutie nadstavca vykonajte opacnym spésobom.

Pouzitie

Sfahanie - $fahacka, vajcia, vajecné bielky, dezertové krémy, instantny puding, majonéza,

piSkotové cesto, pouzite tlacidlo A1. Nastavenie regulatora min. — max.

Odporucanie

— Nadstavec nepouzivajte na pripravu ciest s obsahom margarinu ¢i masla alebo na
hnetenie cesta.

— Pri Sfahani pouzite substancie izbovej teploty. V pripade, ze Sfahanie nie je optimalne,
pridajte trocha citrénovej $tavy alebo soli. Krém, §faha¢ku a smotanu schladte aspon
na 6 °C.

— Pred $fahanim vaje¢nych bielkov (minimalne mnozstvo 1 ks) sa uistite, Ze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat izbovu teplotu.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancif,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 60 — 180 sekund).
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Struhadlo dvojstranné hrubé (l)
Pouzitie
Hrubé a stredne jemné strihanie — vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, zemle, pouzite
tlacidlo A1. Nastavenie regulatora 2 — max.

Struhadlo dvojstranné trhacie — hrubé / jemné (J)

Pouzitie

Hrubé strdhanie — najma surové zemiaky, pouzite tlacidlo A1.
Nastavenie regulatora 2 — max.

Jemné strahanie - vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, zemle, pouzite tlacidlo A1.
Nastavenie regulatora 2 — max.

Kotu¢ dvojstranny platkovaci (K)

Pouzitie

Krajanie na hrubé a tenké platky — vSetky druhy ovocia a zeleniny, pouzité tlacidlo A1.
Nastavenie regulatora 1 — max.

Kotué¢ na hranoléeky jednostranny (L)

Pouzité tlacidlo A1. Nastavenia regulatora min. — 1.

Zostavenie

Zvolené struhadlo nasadte stredovym otvorom na hriadel pohonu A6. Struhadla,

ktoré su obojstranné, nasadzujte vzdy stranou, ktorou chcete pracovat, smerom hore.

Vytiahnutie strihadla vykonajte opaénym spésobom.

Odporucanie

— Pri spracovani vefkého mnozstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadi pod kotic¢om.
Nadobu Castejsie vyprazdnite.

— Velké kusy vopred nakrgjajte tak, aby sa vosli do plniaceho otvoru.

— Posuvanie potravin v plniacom otvore vykonavajte vzdy piestom, ktory posuvajte
pomaly a bez vefkého tlaku smerom dolu.

— V pripade, Ze potraviny budu nastrdhané nahrubo (napr. strdhanka), pouzite na
jemnejSie rozomletie kosakovity noz.

— Pri strihani alebo granulovani makkych surovin pouZite nizku rychlost, aby sa suroviny
nezmenili na kasu.

— Na potraviny, ktoré podfa svojich zvyklosti struhate (tvrdy syr, orechy, ¢okolada),
radSej pouzivajte kosakovity ndz F, ktory je ur€eny tak isto na sekanie (mletie).

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancif,
Standardne sa v8ak pohybuju v desiatkach sekund.

Mixér (D)

Zostavenie

Odstrante kryt A10 z vypnutej pohonnej jednotky A. Zostavenu nadobu mixéra nasadte na
hriadel pohonu A7, nechajte ju zoSmyknut po hriadeli a sic¢asne s fiou otocte v smere
chodu hodinovych rugiciek az do zaklapnutia. Sfiatie nadoby vykonajte opacnym
spdsobom. Pri upeviiovani alebo odnimani nadoby nevyvijajte prilis velky tlak na drzadlo
nadoby. Pre funkciu mixéra je nutné mat na pohonnej jednotke spravne pripevnent
nadobu B (bez vlozeného prisluSenstva) so zaistenym vekom C.
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Pouzitie

Mixér je uréeny na mieSanie Stiav, mlieénych koktailov, polievok, omacok, detskej @

a diétnej vyzivy, vzdusnych ciest, piSkétového cesta, vyrobu pyré, a pod., pouzité tlacidlo

A1/ A2. Nastavenie regulatora2 — max/ —.

Odporucanie

— Pokial budete spracovavat va¢sie mnoZstvo potravin, rozdelte si ho do jednotlivych
davok tak, aby ste dodrzali odporu¢ané doby chodu a necinnosti pohonnej jednotky.

— Pevnejsie substancie je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte vefmi tvrdé
materialy (napr. kocky fadu a pod.). N6z by sa zbyto¢ne ¢oskoro otupil.

— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby a pod.) namocte pred spracovanim do
vody.

— Nikdy neodnimajte veko D3 za chodu pohonnej jednotky.

— Tekuté prisady (napr. olej, mlieko) alebo iné substancie mozno pridavat do nadoby po
vytiahnuti zatky D4 malym otvorom vo veku za chodu motora). Pogas prevadzky
odporuc¢ame ponechat zatku zasunutu vo veku tak, aby tekuté substancie
nevystrekovali plniacim otvorom von.

— Cim dlhsie potraviny v mixéri spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Mozete spracovavat takisto horuce tekutiny aZ do teploty 80 °C, napr. omacky,
polievky.

— Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) nikdy nenaplriujte nadobu az po ,,MAX",
aby nedoslo k pretec¢eniu. V tomto pripade odpori¢ame mnozstvo cca 0,5 1.

— Pokial nie ste s vysledkom spokojni, spotrebi¢ vypnite, pomocou stierky suroviny
premiesajte, odoberte ¢ast surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouzitych substancif,
Standardne sa v8ak pohybuju v desiatkach sekund.

IV. UKLADANIE

Skrinka (M)

Sluzi na bezpecné a Usporné ulozenie vSetkého prislusenstva, zabrariuje jeho otupeniu

a mechanickému poskodeniu. Na zadnej strane su prelisy na zavesenie skrinky na stenu.
Dajte pozor, aby v mieste umiestnenia drziaka sa pod omietkou nenachadzala napr.
elektricka, telefénna, vodovodna instalacia.

Napajaci privod (A9)
Napéajaci privod naskladajte do ulozného priestoru A8 v zadnej Casti spotrebica.

V. UDRZBA

Pred ktoroukolvek manipulaciou so spotrebi¢om vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu z el. zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne &istiace prostriedky! Cistenie
pohonnej jednotky A vykonavajte vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu. VSetko
prisluSenstvo ihned po pouziti umyte v horucej vode s pridavkom saponatu (mbzete
pouzif umyvacku riadu). Pre lahsie Cistenie mixéra mdzete zostavenu nadobu demontovat
(obr. 5). Pri €isteni noZov a struhadiel pracujte velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné
hrany prisluSenstva neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizuju
ich u¢innost. Niektoré prisady mézu uréitym spdsobom prislusenstvo zafarbit. To v§ak
nema na funkciu spotrebica ziaden vplyv a toto zafarbenie zvy€ajne za urciti dobu samo
zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el./plynovy
sporak).
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. 2 SR
@ vi. EKoLoGIA &8 ER X
Ak to rozmery umoziuju, na vSetkych dieloch su vytlaGené znaky materialov, ktoré su

pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byf likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za Ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravne;
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Gradu alebo
najblizSieho zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu
odpadu moézu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebic
definitivne vyradeny z ¢innosti, odporic¢a sa po jeho odpojeni od elektrickej siete odrezat
napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitefny.

Vymenu suciastok, ktora vyzaduje zasah do elektrickych ¢asti spotrebi¢a, musi
vykonat $pecializovany servis! NedodrZzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na
zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici ziskate na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napétie (V) uvedené na typovom Stitku
Prikon (W) uvedené na typovom Stitku
Objem nadob asi (I) 1/0,75
Hmotnost pohonnej jednotky asi (kg) 3,3

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebic¢a je 82 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A”
akustického vykonu vzhfadom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podfa zékona €. 264/1999 Z.z. v platnom
Zneni. Vyrobok spifa poZiadavky nizsie uvedenych nariadeni viady v platnom zneni:
— NV ¢&. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju
v ur€itom rozsahu napétia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).
— NV &. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poZiadavkach na vyrobky
z hfadiska elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2004/108/ES
v platnom zneni).
Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podfa zakona ¢&. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia fudi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurépskeho parlamentu
a Rady €. 1935/2004/ES o materidloch a predmetoch ur€enych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.
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TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES

OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na

hranie.
VYROBCA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 16 Hlinsko, Ceska republika.

VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA — Slovakia, spol. s r.0., Stard Vajnorska 17,
831 04 Bratislava 3
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MHorogpyHKUMOHanbHbIN KyXOHHbIN KOM6aH

etaonn27 o

VMHCTPYKUMA MO SKCINYATALINA

I. TPEBOBAHUA NO BE3OMNACHOCTH

— MNepen BBOOOM Nprbopa B aKCMyaTtaumio crefyeT BHMMATEbHO 03HAKOMUTLCA
C coAep>XaHNeM HacTOALLEeN NHCTPYKLUMKN BKIIOYaA PUCYHKM U MHCTPYKLIMIO COXPaHUTb.

- [NpoBepbTe, ecnu HanpAXeHWe, ykasaHHOe Ha 3N1eKTponprubope, COOTBETCTBYET
HanpA>eHuo aneKkTpoceTn B Bawewm gowme.

— Hukorga He nonb3ynTecb NpMG0OPOM y KOTOPOro NOBPEXAEH NUTATENbHbIN NPOBOA UMK
BUJIKa NUTATENIbHOro NMPOBOAA, a TaKXe B Cllydae ero HenpaBwbHOW paboTbl (ynan Ha
non v NoBpeauncA, Unm ynan B Bo4y). B Takom cnyyae oTHecuTe usgenve B
crneumanusMpoBaHHYIO 3NIEKTPOMACTEPCKYIO Ha NPOBEPKY ero 6e30nacHoOCTu
1 NpaBusibHON paboThl.

- U3penue npegHa3Ha4e€HO UCKNIOYUTENBHO ANA 6bITOBbIX U TOMY NOAOGHbIX HYXXA
(npurotoBneHua nuwm)! H1 B Kkoem cryyae He npegHa3Ha4yeHoO AnA
KOMMepYecKux Lenein!

- He no3Bonsaiite 6e3 npucMoTpa OTBETCTBEHHOrO NiMua MaHUNysiMpoBaTb
¢ npubopom geTAmM Unu Apyrum HeaeecnocobHbIM nuuam !

- lTencenbHylo BUNKy KabenAa nUTaHMA Henb3A BCTaB/IATb B PO3ETKY 3J1. TOKa
M BbIHAMATb €€ U3 Po3eTKU MOKPbIMU pyKamu Unu BblaeprusaHuem Kabensa
nutaHuA!

— 3anpelyaeTca norpy>atb 6510K 371eKTpOABMraTeNna B BOAY U Apyrue >XUAKOCTH,

a Tak>ke NpoMbIBaTb €ro nog npoTo4YHOM BoLoM!

- 3anpelyaeTcA ocTaBNATbL BK/IOYEHHbI npubop 6e3 npucmoTpa, creguTe 3a
npnubopom Ha NPOTAXXEHUU BCero npouecca o6paboTku npoayKkTos!

- 3anpelaeTcA ucnosb3oBaTb Npu6Op oAHOBPEMEHHO ANA 06paboTKn NPoayKTOB
B Yalle KyxoHHoro komb6anHa B n 6nexngepa D.

- Pexxum ana nepepaboTky NpoAyKTOB MOXXHO UCMOJIb30BaTh TONIbLKO TOrAa, Koraa
Ha 6noke anekTpoasuratesnia A TwaTesibHO yCTaHOBJIeHa U 3adpukcupoBaHa
KpbllwkKa anekTpoasuratena A10.

- Mepea kaxkabiM BKoYeHUeM npubopa B 351IEKTPOCETb U 3aMeHe
nNpuHaaneXxHocTen Heo6xoaMMo NPOBEPUTb, €CITN He ropAT KHonku Al n A2.
Ecnu kHoMkm ropAaT, To Heo6xoaumo HaxkaTb KHonKy ON/OFF. OcBeleHue KHOMokK
noracHeT, 4To 0603Ha4YaeT To, 4HTO KOM6aliH HaXOAUTCA B BbIKJTHO4€HHOM
COCTOAHUM.

— MNMocne okoH4YaHuA paboTbl U Nepes, KaxabiM yxo40M npubopa 06A3aTensHO
€ro BbIKIMIOYMTE N OTCOeaMHNUTE OT an. ceTu (cm. V. YXON).

— MNprnbopom Nonb3yrnTech TONbKO B paboyeM NOMOXEHNM B MECTaX, [4e OH He MOXeT
OMPOKUHYTBLCA M HAa [OCTATOYHOM PaCcCTOAHUM OT UCTOYHMKOB Tensa (Hanp., NeYKw,
an./ra30BOMN NJIUTBI, U T.M.) ¥ BaXKHbIX NOBEPXHOCTEN (Hamnp., PAKOBUHbI U T.M.).

— He Bkniovante npnbop 6e3 BNOXeEHHbIX cybcTaHummn!

— Mpnbop ncnonb3ynTe TONbKO C NPUHAANEXXHOCTAMMU, NpeaHa3Ha4YeHHbIMK ANA
3TOro Tuna.
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— Bo Bpem#A paboTbl anekTponpubopa 3anpellaeTcA NpoTankmeaTb NPOAYKTbI B
3arpys3o4Hbiin 6yHKep nanbuamun unv Kakummn-numbo Apyrumu npegmeTtamm (Hamp.,
BWUJTKOW, HOXKOM, LUMAaTenem, NOXKOM, IonaTkon v T.n.) [inA 3Ton uenv nonb3ymnTecb
TOMbKO MpunaraembiM TonkKaTenem.

— MNpw NpaBUNbLHON YCTAHOBKE Yalln, KPbILWKK HA Yally KYXOHHOro kombanHa, KyBLuMHa
6neHaepa v KpbILWKK 3NEKTPOABUraTena, AeakTMBMPYeTCA NpeaoxpaHnTenb u npubop
MO>HO BKNOUNTb. Be3 npaBUIbHO YyCTaHOBJIEHHOW KpPbILWKW, 6neHaepa unu
KPbIWKKW 3neKTpoaBUraTena Npubop BKNIOYUTb HEBO3MOXXHO!

— He nonb3yinTecb NnpegoxpaHuTenem ynpaBnAaemMbiM Yallen U KPbILKOW Yalum
1 NpefoxpaHnTenem ynpasnAemMbiM 611eHAEepeM UK KPbILWKOW 3NieKTpoaBuratensa, anq
BbIK/KOYEHMA npubopa.

— MNpexae Yem CHATb KPbILWKY C Yallun UK KyBLUMHA, AOXAUTECH MOSTHON OCTaHOBKM
ABVXKYLUMXCA AeTanew.

— MNpw obpatleHun ¢ NpUHaAANEXHOCTAMY ByabTe 0YEHb OCTOPOXKHbI, PEXYLLNE KPOMKN
O4Y€eHb OCTpbIE.

— MNepen NpUMEHEHMEM CHUMWTE C HOXKAa KOXYXN KPOMOK.

— He nepepabatbiBariTe NpoayKThl C TemnepaTtypow Boiwe 4em 80 °C (170 °F). MNpwn
06paboTKe ropAYnx XMAKocTen noaTAHUTE Npobky D4 n3 kpbiwkn 6neHgepa.

— He 3anonHAnTe yawy unm KyBwrH 6neHaepa Bbille OTMETKN MakCUMasibHOrO YPOBHA.

— Ecnn nepepabatbiBaemble NpoayKThbl HAYMHAKOT NPUNMNAaTh K NOBEPXHOCTU
npuHaane>XHocTen (Hanp., HoXKax, TepKax), NPUbopP BbIKMIOYUTE Y MPUHAAIEXHOCTU
OCTOPOXKHO OYMCTUTE (Hanp., WnaTenem).

— Cnegute 3a TeM, 4Tobbl NUTaTESbHBIA MPOBOA He NMonasn B KOHTaKT ¢ Bpallaiowmmnca
petanamu npubopa.

— MNnTaTenbHbIN NPOBOA HE AOMKEH ObiTb NOBPEXAEH OCTPLIMUA UM FOPAYNMU
npegmMeTamu, OTKPbITbIM MfIAMEHEM M HE LOJIKEH MOrpy>kaTbCA B BOAY.

— B cnyyae Heo6x0auMOCTY UCMONB30BaHUA YANMUHUTENBHOrO NpoBoAa Heo6XxoanMO,
4YTObbI OH He 6bl1 MOBPEXAEH U COOTBETCTBOBAS AEMCTBYHOWMM CTaHAapTam.

- B cnyyae noBpexaeHna nuTaTensHOro nposoaa npubopa cpasy oTcoeanHuTe npubop
OT 3NeKTPUYECKol ceTn. YTobbl NpesoTBPaTMTh NOMyYeHEe TpaBMbl 3/1.TOKOM UNn
BO3HWKHOBEHMA No>Xkapa, Heob6xoAMMO 3aMeHUTb MOBPEXAEHHbIN NPOBOA cneunanbHbIM
nuTaTesnbHbIM NPOBOAOM Y NPOU3BOAUTENA UKW Y Er0 CEPBUCHONO TEXHMKA.

— 3anpelleHo Nonb3oBaTbCA U3aenvem A Apyrux uenemn, KpoMe Tex, KOTOpble yKasaHbl
B 9TOW UHCTPYKLUmK!

— B cnyyae He cobnoaeHus Bbllwe yKasaHHbIX NpaBun no 6€3onacHoCTy NPOU3BOAUTESNb
He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a yLep6, BbI3BaHHbLIN HENPaBWUILHOW IKCMyaTaumen
npubopa (Hanp., nop4Yya NPOAYKTOB, NONlyYeHUe TpaBMbl, NOpe3bl) U He JaeT
rapaHTum Ha paboTy nsgenus.

Il. ONMUCAHUE NMPUBOPA U NPUHALNIEXXHOCTEM (puc.1)
A - 610K anekTpoasuraTens

A1 - kHonka ON / OFF

A2 - kHonka PULSE

A3 — perynatop o60poToB

A4 — npegoxpaHuTenb

A5 — npegoxpaHuTenb

A6 — Ban anekTpoaBuraTena

A7 — Ban bneHgepa
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A8 — 0TCeK AnA HaMOTKM CeTeBoro nposoaa
A9 — nuTaTenbHbI NPOBOA,

A10 - KpbllWwkKa 6510Ka aNeKTpoABUraTena (aKTUBUPYET U AeaKTUBUpyeT
npeaoxpaHnTenb)
B - yawia KyxoHHOro Komb6aWHa (aKTVBUPYET 1 AeaKTUBUPYET NPefoXPaHUTENb)
C - KpblwWwKa
C1 — dmkeupytowwmii BeICTYN (2aKTUBMPYET U AeaKTUBMPYET NPEefOXPaHNTESb)
C2 - 3arpy3o4Hoe oTBepcTue
D - KyBwUH 6neHaepa (aKTUBMPYET U OEaKTUBMPYET NPEeOXPaHUTENb)
D1 — pe3nHoBOe ynnoTHeHne
D2 — Hox
D3 - kpbliwka
D4 — npobka KpbILWKK
E - Tonkartenb
F — cepnoBuaHbINA HOX
G - Hacapka TecToMellanka
H - Hacapka anAa B36buBaHuAa
| — Tepka ABYXCTOPOHHAA AJA rpy6oro nsmesnb4yeHuA
J - Tepka ABYXCTOPOHHAA LUMHKOBarnbHadA — rpyban / ToHKanA
K - nomtepe3ka ABYXCTOPOHHAA
L - nomTepe3ska 0AHOCTOPOHHAA AJA Hape3Kn KapToesribHOM CONTOMKHU
M - AawumK ¢ npMHaaneXXHOCTAMM

MpumeyaHue

[lnA Bcex NCNONMHeHNN KyxoHHoro kombariHa ETA 0027 (kpome MCMOonHeHWA

ETA 0027 90 051) MO>XHO NpnobpecTy AONOMHUTENbHbIE NPUHAASIEXHOCTH

ETA 0027 91 000 — mAcopy6Ky, MeNbHULY Ha MaK, COKOBbIKMMAIKY (puvc. 7).

Y ucnonHeHna ETA 0027 90 051 gononHUTenNbHbIe NPUHAANEXHOCTU YXXe B KOMMMEKTE.

ll. NOArOTOBKA KOMBAMHA K PABOTE (puc. 2, 3, 4)

YpanuTe BeCb YNakoBOYHbIA MaTepuan n JOCTaHbTe KYXOHHbIN KOM6alH

1 ero npmHagne>xxHoctu. C MoBEepXHOCTM Npubopa CHUMUTE BCIO NPeAOXPaHUTENbHYIO
NNeHKy, Haknenkn nnu bymary. lNepea nepebiM NPUMEHEHNEM MOMOWNTE BCe AeTanu,
KOTOpbIe MOTyT HaxoAMTbCA B Npouecce paboThl B KOHTaKTe C MPoAyKTaMu, B ropayei
BOAe C 40HABKOM MOIOLLEro CpeacTsa, TWaTenbHO ONOMOCHNTE U BbITEPUTE UK
0OCTaBbTe BbICOXHYTb.

KonunyectBo nepepabatbiBaeMbix NPOAYKTOB HE AOMKHO NEPEBbICUTL MaKCUMarbHbIN
o6bem cocyaa 0603Ha4YeHHOro OTMETKOM. bornblioe KonuyecTBo nepepabatbiBaeMbixX
NPoAYyKTOB HEOOXOAUMO Pa3AennTb Ha HECKOSbKO NMOPLIMIA U PErynAPHO KOHTPONMPOBATb
coaepxxaHve cocyna. PekomeHayem Bo Bpema paboTbl BpeMA OT BPEMEHU caenarb
nepepbIiB, U3AeNNe BbIKMIOYUTD U YOANUTb CIyYaiHO NPpUAMNLINE NPOAYKTHI UK
NpPOAYKTbI 3aCOPUBLLME AONOMHUTENbHbIE MPUHAANIEXHOCTU UMM CTEHKM Yawum, bneHgepa
nnm Kpblwkm (cmotpu o63au I. MPABUJTIA BE3OMACHOCTM). Ha kopnyce kombaiiHa
rpacduyecku n3obpaxkeH npegen CKOpocTeu, ANA NCMONb30BaHWA OTAENbHbIX
NpUHaAneXHOCTEN PYKOBOACTBYNTECH 9TUM PUCYHKOM (puc. 6). Bpema nepepaboTku
NPOAYKTOB TOMIbKO NPMOMN3UTENbHOE, 3aBUCUT OT KONMYECTBa, BMAA N KavecTsa
MCNOMb30BaHHbIX cybcTaHumi. OHM KonebaroTcA B Npegenax CeKYHA U MUHYT.
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YcTaHOBKa U U3BJie4EeHMe Yalm KyXoHHOro komb6arnHa (B)
Yawy yctaHoBuTe Ha Ban 6noka anektpoasurarena A6 Tak, 4Tobbl OHa
COCKOJIb3HyJ1a BHM3 40 ynopa, 3aTeM NOBEPHUTE B NpaByto CTOPOHY A0 0TKasa — Ao
Lwenyka ukcaumm 3aMmKoB (04HOBPEMEHHO OTKITHOUUTCA NPeaoXpaHUTeNb). dTon
onepauuu yaenuTe NoBbiWEeHHOEe BHUMaHue. [pu n3sneveHun yawm npmbop
npuaepXxuTe, Yally noBepHUTE N CHUMUTE C 3amMKa.

YcTaHoBKa 1 u3BnedyeHue Kpbiwku (C)

KpbILWKY CHUManTe 1 ycTaHaBnvMBanWTe TOJIbKO Toraa, Koraa kHonka A1 HaxoauTeA B
nonoxenun OFF (He ropuT). KpbilKy ycTaHoBUTE Ha Yawy B Takum o6pasom, 4Tobbl
BnaanHa no ee Kpatko coBnasia ToO4HO C BbICTynamMu No KpaAm 4Hallu. MeTka Ha Kpblllke
[OMKHA HaXo0ANUTbCA HaA PYKOATKOW. KpbIlLKy NOBEPHUTE B HanpaBneHnm o603Ha4eHHOM
CTpenkom Ao wenyka cukevpytowlero Beictyna C1 B npegoxpanmtens A4. dton
onepauuu yaenanTe NoBbilWeHHOe BHUMaHue. Kpbillka Tenepb 3adhMkcmpoBaHa B
npaBUNbHOM MOMOXEHUM K 6roK anekTpoasuratena A moxeT paboTaTb. B obpaTHom
nocnenoBaTenbHOCTU KPbILWKY MOXHO CHATb.

3arpy3souHoe otBepcTue (C2), tonkarenb (E)

3arpy304HbIM OTBEPCTUEM MOXHO B Yally B fononHATL XUAKOCTH unn Teepable
cybcTaHummn Bo BpemA paboTbl 6510ka anekTpoasuratena A.

Tonkarens E ncnonb3dynte ana nogaym npoayKToB B 3arpy3o4Hoe oteepcTue. lMNepen
BKJ/THO4EHUEM npubopa 3akpomnTe 3arpy3o4Hoe oTBepcTue C2 Tonkarenem.

YcTaHOoBKa 1 u3BnevyeHue KpbllkKu 6noka anektpoasuratena (A10)

KpbIWKy CHUMawTe 1 ycTaHaBnMBanTe TONMbKO Toraa, Korga kHonka A1 HaxoauTcA

B nonoxeHun OFF (He ropuT). KpbilKy ycTaHOBWUTE Ha 610K anekTpogsurarena A

1 MOBEPHUTE ee B NpaByto CTOPOHY A0 yrnopa (0AHOBPEMEHHO NPON30NAeT AeaKTusaumnsa
npenoxpanuTena A5). 9Tou onepauuu yaenfanTe NosbilWeHHOe BHUMaHue. B o6paTHoii
nocnenoBaTenbHOCTU KPbILKY MOXKHO CHATb.

YcTaHoBKa u ussnedyeHue énexHpaepa (D)

KomnnekTHyto Yally CHUManTe u ycTaHaBnnBanTe TONbKO TOrAa, korga kHonka A1l
HaxoauTcA B nonoxeHun OFF (He ropuT). Yawy yctaHoBuTe Ha Ban bnengepa A7 Tak,
YTOb6bl OHA COCKOSIb3HYNa BHM3 A0 YNopa, 3aTeM NoBepHUTE B NMPaByo CTOPOHY A0
0TKasa — [0 wWenyka mkcaumm 3aMKoB (0AHOBPEMEHHO NPOM3OAET AeaKTnBaumA
npenoxpaHutena A5). 3Ton onepauuu yaenAanTe NosbileHHOEe BHUMaHue. B obpaTHoi
nocnefoBaTenbHOCTY Yally MOXHO CHATb.

MpepoxpaHutens (A4)

— MpepoTBpalaeT BKNOYEHME NpmMbopa Npu HENPaBUIIbHO YCTAHOBIEHHOM Kpbilwke C Ha
yawy B.

— BelkntoyaeT npubop B cnyyvae HapyLeHnsa rkcauum KpbILKW.

MpepoxpaHutens (A5)

— MNpepoTBpallaeT BKOHEHME Nprubopa Npyu HENPaBUIILHO YCTAHOBMEHHOM 6neHaepe
D Ha 6nok anekTpoasuratena A.

— BbikntouaeT npmbop B cnydae HapyleHuA mkcaumm bneHgepa.
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NPUMEYAHUE
@ Ecnu nocne Haxatna kHonkn ON / OFF nnu kHonku PULSE komb6aiH He
paboTaeT, HO COOTBETCTBYHOLLAA KHOMKA ropuT, TO 0603Ha4aeT, YTO Yalun UK KpbIwKa
HenpaBubHO YCTaHOBIEHHbI/3aKpbIThl. [pOBEPbTE YCTAHOBKY M 3aKpbITUE Yaluu
N KPbIWKW (J0MKHbI O6bITh A€aKTMBUPOBaHHbLI NPeaOXpaHnTeNn).

KHonka (A1)
ON / OFF, npegHasHaveHa Ana TepKU, 3aMellnBaHnA, NPUroToBIIEHUA Kally U OYEHb
TOHKOTO LUMHKOBAHKA.

KHonka (A2)

PULSE, anekTtpoasurarens pabotaeT TONbKO BO BPEMA HAXKaTUA (NPpy Makc. MOLLHOCTW).
MpepHasHayeHa AnA pesku, AnA HOpManbHOro 1 rpyboro WNHKOBaHWA. HaxaTtne
NMOBTOPUTE HECKOJIbKO pas, Noka He fobbeTecb HEOOXOAUMOro pesybTara.

Perynatop o6opoToB (A3)
Mo3BonAeT ycTaHOBUTL ONTMManbHble 060pOThl ANA BbIOpPaHHOM paboyer Hacaaku.

MUCNONb30BAHUE NPUHAANEXHOCTEN

CepnoBuaHbIin Hox (F)

C6opka

Ho> HaaeHbTe LeHTpanbHbiM OTBEPCTUEM Ha Ban 6noka anektpoasuratensa A6,

OCTaBbTe €ro COCKOJb3HYTb MO Basy U OA4HOBPEMEHHO MOBEPHUTE HOX MO HamnpaBeHNO

YacoBbIX CTPENOoK Ao ynopa. ObpaTHbIM CNOCO60M HOX MOXHO CHATb.

MpeaHasHayeHue

Pybka (pa3mon), MMKCUpOBaH1e, 3aMeLLInBaHNe BCEX BUAOB (hpyKTOB, OBOLUEN, MAca

(36aBnNeHHbIX OT KOCTEN, KOXMW) 1 npurotoBneHune niope. Ho)kom He nonb3ynTech AnA

NPUroTOBNIEHUA XXUAKUX TECT.

Pybka: ncnonbsosaHHaA kHonka A1. YctaHoBka perynAaTopa 1 — makc.

MunkcupoBaHue: ncnonb3oBaHHaaA KHomnka A2. YcTaHOBKa perynaTopa —.

PekomeHpauum

— Hukoraa He obpabaTtbiBaniTe CNMLWKOM TBEpPAbIE NPOAYKThI, KaK Hanpumep, 3epHa
Kogoe, MycKaTHbIN opex, Kybuku nbaa u T.n. Hox nputynurcA.

— MpoayKTbl 3apaHee NopeXbTe Ha Kybukn pasmepom npubnmantenbHo 30x30x30 mm. He
MONUTE 3aMOPOXKEHHOE MACO. [nA rpybor unu cpeaHe rpybon pybkn (pasmona)
Hanpumep, nykK, Ucrnonb3dynte KHonky A2, 5-10 KOPOTKMX HaXKaTni 06bIYHO AOCTATOYHO.
Mpy 06paboTke CbipOB MNW LWOKONaaa, paboTanTe KOPOTKOE BPEMA, TaK Kak NPOoAyKThbl
npu 06paboTke HarpeBatoTCA, HA4YMHAIOT 6bITb MATKMMU Y MOTYT CTaTb KOMKOBATbIMMU.

— Bpema nepepaboTku 3aBMCUT OT KONIMYECTBA, BMAA U KA4eCTBa MCMOMb30BaHHbIX
cybcTtaHumn. CTaHOapTHO OHM B Npeaenax AecATka cekyHa (NpubnuanTtenbHo
30-60 cekyHp).

Hacapgka Ttectomewanka (G)

C6opka

Hacanky HafeHbTe LeHTpanbHbIM OTBEPCTMEM Ha Ban 6roka anektpoasuratena A6,
OCTaBbTE €€ COCKOJIb3HYTb MO Basly 1 OAHOBPEMEHHO NMOBEPHUTE HacaaKy no
HanpaBfIEHMIO YaCOBbIX CTPENOK A0 ynopa. ObpaTHbIM CNoco60M HacaaKy MOXHO CHATb.
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Ucnonb3oBaHue

3amec — paccbinyarble / nerkue/ ApoxikeBble TeCTa, UCMOSIb30BaHHaA KHonka A1.

YcTaHoBKa perynAatopa MUH. — Makc.

PekomeHaauum

— MNpw nepepaboTke 6ONLLIOr0 KONMYECTBA TECTa, TECTO pasfenuTe Ha HECKOMbKO
nopumn. H1 B Koem cniyyae He nepepabartbiBaiTe CBbILLE YeTbIPeEX NOpUMiA 3a 0AnH
npuem. lNepep nocneaytoLlen nepepaboTkon caenante He MeHee 30 MUHYTHYIO nayay.

— [Ina 3ameca ncnonb3ynTe cybCcTaHUMn C KOMHaTHOM TemnepaTypor. [Opoxokun 3apaHee
pasmMellanTe B TENJIoOM Monoke unm soge. Cpasy nocre Toro, Kak Tecto npnobpeteT
chopmy wapa, B COOTBETCTBUM C Bawimvm onbITOM 3aKOH4YMTE 3amec, Unuv B
COOTBETCTBUM C peLenTypol OCTaBbTe TECTO NOAHUMATLCA.

- BpeMH nepepa60TKm 3aBUCUT OT KOoJin4yecTBa, BUAa N Ka4ecTBa NCMNONIb30BAHHbIX
cyb6cTaHuuii. CTaHOapTHO OHM B Npefenax aecAtka cekyHa (npubnuantensHo 30-180
CeKyHn).

Hacapka ana B36uBaHuA (H)

C6opka

Hacagky HageHbTe LeHTpasibHbIM OTBEPCTUEM Ha Ban 6noka anektpogsuratena A6,

OCTaBbTe ee COCKOJIb3HYTb MO Basly U OAHOBPEMEHHO NMOBEPHUTE HAacaaKy no

HanpaBfIEHUIO YACOBbIX CTPENOK A0 ynopa. O6paTHbIM CNOCOHOM HacaKy MOXHO CHATb.

Ucnonb3oBaHue

BabuBaHue — B36UTbIE CMBKMW, AWYHbBIN 6EMNOK, AECEPTHbIE KPEMbl, MaoOHe3, BUCKBUTHOE

TeCTo, Ucnonb3oBaHHaA kHonka A1l. YcTaHoBKa perynatopa MUH. — MaKc.

PekomeHaauum

— Hacapgky He ucnonb3yite AnA NpuroToBIEHNA TecTa C CoAepXXaHnem MaprapuHa mnu
macna, unu 3ameca TecTa.

— [Ina B36MBaHuA Ucnonb3ynTe cybcTaHUmMM C KOMHATHOW TemnepaTtypow. B cnydyae, ecnu
B36MBaHMe He NPONCXOAUT ONTUMaIbHO, 4O6aBbTE HEMHOIO NMMMOHOMO COKa WUIn COfb.
Kpem, cnuekm nnmn cmeTtaHy oxnagurte xoTA 6bl Ha 6 °C.

— MNepepn B36MBaHNeM ANYHbIX 6€MKOB (MMHMManbHOe KonnyecTso 1 wT) ybeamTtech
B TOM, 4YTO Hacagka v Jawa cyxue n 6e3 octatkoB macna. benku fomxkHbl MeTb
KOMHaTHYIO TemnepaTypy.

— Bpema nepepaboTku 3aBMCUT OT KONIMYECTBA, BMAA U KA4eCTBa MCMOMb30BaHHbIX
cybcTtaHumn. CTaHOapTHO OHM B Npeaenax AecATka cekyHn (NpubnuanTtenbHo
60-180 cekyHA).

Tepka AByXcTOpOHHAA rpy6asn (I)

Acnonb3oBaHue

py6oe n cpeaHEeTOHKOE HaTMpaHue — Bce BUAbl (DPYKTOB M OBOLLEN, BYNKK;
Mcnonb30BaHHaA KHonka A1l. YcTaHoBKa perynaTopa 2 — Makc.

Tepka ABYXCTOPOHHAA WUHKOBarbHadA — rpyb6an / ToHkas (J)

WUcnonb3oBaHue

LLInHkoBaHWe — NpenMyLLIECTBEHHO CbIpOi KapTodesb; UCNosib30BaHHaA KHornka Al.
YcTaHoBKa perynAaTopa 2 — makc.

HaTtupaHue — Bce Buabl pyKTOB 1 OBOLLEN, BYIIKU; NCMOMb30BaHHaA KHomnka Al.
YcTaHoBKa perynAatopa 2 — Makc.
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JlomTtepeska (K)
@ Ucnonb3oBaHue
Peska TONCTbIMM 1 TOHKMMU NTOMTUKaMN — BCe BUAbl (OPYKTOB 1 OBOLLEN;
ucnons3oBaHHanA KHorka A1l. YctaHoBka perynAatopa 1 — make.

JlomTepe3ka 0AHOCTOPOHHAA ANA Hape3ku KapTodenbHou coniomku (L)

Ucnonb3oBaHue

Mcnonb3oBaHHaA kHorka A1. YcTaHoBka perynAaTopa MyUH. — 1.

C6opka

BblbpaHHyI0 TepKy HafeHbTe LieHTpasibHbiIM OTBEPCTUEM Ha Ban 6roka

anekTpoaBuratena A6. [IByxCTOPOHHIO TEPKY HaJeBanTe Bcerga ToM CTOPOHOW,

KoTopoun xoTute obpabaTbiBath, BBEpX. O6paTHbIM CNOCOOOM TEPKY MOXHO CHATD.

PekomeHpauum

— MNpun nepepaboTke 60MbLLIOr0 KONMYECTBA NPOAYKTOB NPOBEPLTE, ECNIN OHU HE
HakannMearTCA No4 AMCKOM. Yaluy BbiCbiNanTe yatie.

— Bonblune Kycku 3apaHee nopexxbTe Tak, YTOObl OHWU MOMECTUIIUCH B 3arpy304HOe
oTBEpCTME.

— [ob6aBneHne NpoayKTOB Yepes 3arpy304HOe OTBEPCTME NPOBOANTE TOMbKO
TonkatenemM, KOTOpoe NpoABuranTe NiaBHO 1 6e3 60MbLLIOro AaBNEHNA B HanpasneHun
BHU3.

— B cnyyae, ecnv npoaykThl 6yoyT WKMHKOBaHbI rpybo (Hamp., cyxapu), MICNonb3ynTe AnA
6051ee TOHKOro U3MenbYeHNA CEPrOBUAHBIN HOX.

— [InA npenoTBpaLleHna NnpespaLleHnA NPOAYKTOB B Kally HE06X0AMMO MNP HaTupaHum
N rpaHynnanpoBaHnn MArKUX NpoAyKToB UCMNOb30BaTb HU3KYHO CKOPOCTb.

— [nA nepepaboTKu NPOAYKTOB, KOTOPblE NPMBBLIKMN HATMPaTh (TBEPAbIA CbIp, OPEeXM,
LoKOaA,) nyylue BCEero UCnonb3ynTe ceprnoBuaHbIi HOX F, npegHa3HaveHHbIn Takxe
ana pybku (pasmona).

— BpemA nepepaboTku 3aBUCUT OT KONNYECTBA, BUAA U Ka4ecTBa NCNOMb30BaHHbIX
cybctaHumii. CTaHOapTHO OHW B Npegenax AeCATKA CEKYHA.

Bnexnpep (D)

C6opka

CHumunTe KpbiwKy A10 ¢ 6noka anektpoasurarena A. CobpaHHbIN KyBLUWH 6neHaepa

HapJeHbTe Ha Ban 6rnoka anektpoasuratena A7, ocTaBbTe €ro COCKOJIb3HYTb MO Bany

1 0HOBPEMEHHO NoBepHUTE HBreHAep No HanpaBfeHWIo YacoBbIX CTPENOK A0 LienyKa.

ObpaTtHbIM CNOco60M KYBLUMH MOXHO CHATb. [pn npucoeanHeHUn nnm 0TCoeauHeHUm

KyBLUMHA b6ieHaepa He HaXKMumanTe CIIMLWIKOM CUITbHO Ha PYYKY KyBLUMHA. [InA paboThbl

6neHaepa Heob6xoaNMO UMETb Ha BI10Ke 3NeKTPOABOraTena NpaBuIIbHO YCTAHOBIIEHHYIO

yauwy B (6e3 BNOXXEHHbIX NPUHAANEXHOCTEN) C 3aoUKCMPOBaHHOW Kpbilwkon C.

Ucnonb3oBaHue

I'Ipep,HasHaqu anAa pasMmelwinBaHnNA COKOB, MONTOYHbIX KOKTeI7IHOB, cynos, coycos,

,EI,eTCKOI7I n ,D,VIeTI/I‘-IeCKOVI nnwn, BoO34YyLWHOro TecTa, U3rotoBsieHUA nope, 1 T.n.;

ncnonb3oBaHHaA kKHomnka A1/A2. YcTaHoBKa perynaTopa 2 — makc/ —.

PekomeHaauum

— MNpwn nepepaboTke 6onblioro o6beMa NPoayKTOB, pa3aenuTe ero Ha HebonbLume
nopumm Tak, 4tobbl cobnoganm peKoMmeHayemoe Bpema paboTbl u NokoA 6roka
anekTpoasuratena.
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— TBepable NHrpeaneHTbl HeobxoAMMO Hape3aTh Ha 6onee Menkne Kycodku. He
nepepabatbiBanTe o4eHb TBEpAble MaTepuasbl (Hanp., Kybuku noaa u 1.n.).
Ho>k MOXeT npuTynuTbCA.

— TBepable npoayKThl (Hanp., 6060Bbie oBoLwM, coeBble 606bl U T.N.) cneayeT nepeq
06paboTKOWN 3aMOUUTb B BOAE.

— Hukoraa He cHumainTe KpbiwKy D3 Bo Bpema paboTbl 6510ka anekTpoasuratens.

— [Ina no6aBneHnA XXMAKUX UHIPESUEHTOB (Hanp., pacTUTENIbHOro macsia, MoJsioka) 1nu
Apyrux cyb6CcTaHuMn B KyBLUMH B npoLecce 06paboTKn NpoayKTOB, MOXXHO UCMONb30BaTb
nocne cHATUA Npobkn D4 HebonblLOe 0TBEPCTME B KpbilLKe. Bo Bpema paboTbl
pEeKOMEHAyEeM OCTaBUTb NPOOKY BCTABMEHHYIO B KPbIWKE Tak, YTOObI XUAKne
cybcTaHuum He pas3bpbl3rnBanMchk Yepes 3arpy304Hoe OTBEPCTUE.

—Yem gonblie npoayKTbl B 6reHaepe nepepabaTbiBaeTe, TEM Mefibye 6yaeT pesynbrar.

— MakcumanbHoe BpemMA paboTbl 2 MUH., Nocne 3Toro cobniogante naysy,
NpMbIM3nTENbHO 5 MUH., HEO6X0AMMYIO ANA OXNaxaeHuA 6noka anekTpoasuraTena.

— MoxeTe Takxe nepepabarbiBatb ropAa4vme >xxmakoctu go 80 °C, Hanp., cCoychl, Cynbl.

— Bo usbexaruve pasbpbi3rnBaHvA XXnOKoCTU, Npu nepepaboTke XnaKoCTen 06pasyroLmx
neHy (Hanp., MOfIoKa), HUKOr4a He HanuBanTe B KyBLUMH 60nblue Makc. o6bema
XNOKOCTEN.

— Ecnun Bbl He ynoBneTBopeHbl pe3ysibTaToM 06paboTKN MHIPEAUEHTOB, BbIKIIOUMTE
3N1eKTpPONprnbOop M NepemMeLLanTe UHIPeaneHThbl IONaTKon, U3BIEKUTE YacTb
coaep>Xumoro anAa o6paboTKM MeHbLUEN NopUnn, Unn 4nA Toro 4Tobbl 4o6aBUTb
HEKOTOPOE KONMNYECTBO XXUAKOCTU.

- BpeMH nepepa60TKm 3aBUCUT OT KOJin4eCcTBa, BUAa N Ka4ecTBa NCMNONIb30BAHHbIX
cybctaHumi. CTaHAapTHO OHW B Npefenax AeCcATKa CeKyHA.

IV. XPAHEHUE

Awwmk (M)

MpepHa3HayeH anAa 6e30nacHoro 1 6epe>xxHOro XpaHeHua NPUHaANEXXHOCTEN,
NPenATCTBYET X 3aTYNIEHNIO U MEXaHNYECKOMY MoBpeXxaeHuto. Ha 3agHen cTopoHe
AllMKa NMeloTCA OTBEepPCTUA ON1A 3aBelleHNA Ha CTEeHY. Ey,D,bTe BHUMaATEbHbI, 4yTOobbI B
MecTe KpenneHua aep>xaTensa noj WTykaTypKon He Haxoaunack Hanp., 3JIeKTpu4eckas,
TenecgoHHaA, BOAONPOBOAHAA MHCTaNALMA.

MutatenbHbIn NnpoBopA (A9)
MuTaTenbHbIn NPOBOA CMOXUTE B OTCEK ANA XxpaHeHna A8 B 3agHen YacTtu npubopa.

V. yXxoA4 3A USOEJIMEM

Mepepn KaXxaou MaHUNynAUuEen ¢ NPMGOPOM OTCOEAUHUTE LUTENCESIbHYIO BUNKY
Kkabena nutaHuA 6n10Ka aneKkTpoABUraTena OT po3eTku anekTpuyeckown cetu! He
npumeHAnTe abpasmBHbIe U arpeccuBHble YucTAawme cpeactaa! OuncTky 6rnoka
anekTpoasuratena A npoBoAUTE TOMbKO BNAXXHOW TPANKON C MOKOLMUM CPEACTBOM.
OcTanbHble NpUHAANEeXHOCTU cpasy Nocne NCNoMbL30BaHNA NOMONTE B TEMION BOAE

¢ no6aBKOW MOIOLLEro cpeacTBa (MOXeTe UCMOb30BaTh TakXXe NOCYAOMOEYHYHO
MaluvHKYy). [InAa ynobHom o4mMcTKu bneHaepa MoxxeTe COBpaHHbIA KyBLUWH CHATBL (puc. 5).
Mpu ouncTke HOXKEN U TepoK creayeT paboTaTb OYEHb OCTOPOXKHO! CreanTe 3a Tem,
YTObbI pe3Hble KPOMKW NMPUHAANEXXHOCTEN He Npukacanuch ¢ TBepabiMu NpeameTamu,
KOTOpbIE NX TYMAT N TEM CHWXKAIOT NX 3pheKTUBHOCTL. HekoTopble fobaBku MoryT
onpeaeneHHbIM cnocoboM NPUHAANEXHOCTU OKpacuTb. ITO He ABNAETCA AePEeKTOM
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npubopa, okpacka Yepe3 HEKOTOPOE BpeMs ncyesaeT. [nacTMmaccoBble
NPUHAANEXHOCTM HU B KOEM ClNyYae He CyluinTe Haa UCTOYHMKOM Tenna (Hanp.
ne4ykoMu, 3n./ra3oBou NIUTOMN).

VI. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEQbLI 55 EA o

Ha Bcex 4yacTAx nocTaBnAemMoro n3genua, pasmepbl KOTOPbIX 3TO AOMYCKatoT, yka3aHo
0603HayeHne maTteprana, NCnonb30BaHHOIO AJ1A U3rOTOBIIEHNA YNAaKOBKM, KOMMOHEHTOB
1 NPVYHAANEeXHOCTeN € ykasaHvuem cnocoba nx nepepaboTtku. B cnyyae, ecnu
aneKTpuYeckuin Npnbop bonblue He PYHKUMOHWUPYET, ero cneayeT yTunms3mpoBaTb

C HaviMeHbLM yLepbom ANA OKpy>XatoLwwen cpeapl, B COOTBETCTBMM C HOPMATUBHbLIMU
akTamu opraHoB Baluero mecTHoro camoynpasneHua. B 6onblumHeTBE cnyvaes Bbl
MOXeTe caaTb Npnbop B MECTHOM MYHKTE Npuema BTOPUYHOrO CbipbA. [nA nonHoro
BblBOAA Npmbopa 13 sKcnsyaraumm peKoMeHayeTcA nocne oTknioveHna npubopa ns
PO3eTKM 3NIEeKTPUHECKOW ceTn oTpe3aTb kabenb nuTaHwA. lNocne aToro Npubopom Hemnb3A
NnonbL30BaTbCA.

TexHu4yeckoe obcnyXXuBaHue KanuTanbHOro xapakrepa unu Tpebéyioilee
BMellaTeNbCTBa BO BHYTPEHHUE YacTU u3aenua MOXeT NPOBOAUTL TOJTbKO
crneuManu3upoBaHHaA peMOHTHaA MacTepcKan!

HecobniogeHune ykasaHuii Npon3BoauTenNA nuwiaeT notpeburena

npaBa rapaHTUMHOIrO PEeMOHTA.

VIl. TEXHWHECKUE XAPAKTEPUCTUKU

HanpsaxeHne (B) yKasaHHO Ha Tunosomn Tabnuyke npnbopa
MolwHocTb (BT) yKa3aHHO Ha TunoBson Tabnunyke npubopa
O6bem vawun/kysLmHa (1) 1/0,75

Bec 6noka anekTpoasuratena (Kr) 3,3

C TOYKM 3peHVA SN1EKTPOMArHUTHOW COBMECTMMOCTUN U3aeNve yaooBNeTBopAeT
TpebosaHmAm [npekTusbl 2004/108/EC 1 € TOYKN 3peHMA aNeKTpn4eckon 6e3onacHoCTun
OupekTtunee 2006/95/EC.

M3 penve cooTBeTcTByeT Ykasy EBponeinckoro napnameHta n Coseta Ne 1935/2004/EC
06 maTepuanax u npeameTax npefHasHa4YeHHbIX ANA KOHTaKTa ¢ NpoayKTamMu.
3aB0oa-M3roToBUTENb OCTABMAET 32 CO60M NMPaBO BHOCUTb B KOHCTPYKUMIO N3aenua
HeCyLeCTBEHHbIE U3MEHEHWA, HE BIMAIOLUME Ha ero paboTy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES

AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR

PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

OnacHocTb yayLenns. He gaBasite AeTAM, BOSMOXHOCTb AOCTYNa K MNOINSTUIIEHHOBOMY

nakeTy. [NakeT He NpegHasHayvYeH 4715 Urpbl. @
b 3

ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 16 Hlinsko, Czech Republic ME10
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HASZNALATI UTASITAS

I. BIZTONSAGI ELOIRASOK

— A készulék uzembe helyezése elétt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast,
tanulmanyozza at az abrakat, majd az utmutatét gondosan 6rizze meg.

— Ellenérizze, hogy a tipuscimkeén feltlintetett adatok megfelelnek-e a haldzatifeszilt-
ségnek.

— Ne hasznadlja sohasem a készliléket, ha a csatlakozdkabele vagy a villasdugé megsériilt,
ha nem mikodik megfeleléen, ha leesett a foldre és megsériilt. Ezekben az esetekben
forduljon szakszervizhez és ellendriztesse a készilék biztonsagi és mikédési funkcidit.

- A termék kizarélag haztartasi vagy hasonlé célokra késziilt!

- Gyermekek és nem jogképes személyek a késziiléket nem hasznalhatjak!

- A csatlakozékabel villasdugéjat nedves kézzel ne helyezze a dugaszol6 aljzatba
vagy ne huzza ki a dugaszolé aljzatbdl! A villasdugoét ne a csatlakozdékabel
segitségével huzza ki!

- A meghajté egységet ne meritse soha vizbe és ne mossa foly6 viz alatt!

- A késziiléket ne hagyja bekapcsolt allapotban feliigyelet nélkiil és ellendrizze az
ételkészités teljes ideje alatt!

- Ne végezze egyszerre az élelmiszer feldolgozasat a B edényben és a D turmixban.

- Az élelmiszer feldolgozasa csak akkor végezhetd, ha az A meghajté egységre
szabdlyszer(ien ra van helyezve és rogzitve van a meghajté6 A10-es fedele.

- Az elektromos halézathoz valé csatlakoztatas és a tartozékok cseréje el6tt
mindigellendrizze, hogy az A1 és A2 kapcsolé nem vilagit. Ha vilagitanak, nyomja
meg az ON / OFF gombot. A gombok megvilagitasanak kialvasa jelzi, hogy
a késziilék kikapcsolt.

- A munka befejezése utan és minden karbantartas elétt a készliléket mindig kapcsolja ki
és aramtalanitsa (lasd az V. KARBANTARTAS c. fejezetet).

— A késziléket csak munkahelyzetben hasznalja olyan helyen, ahol nem all fenn
a felboruldsanak a veszélye és megfelel6 tavolsagban a héforrasoktdl (pl. kalyhataél,
elektromos vagy gaztiizhelytél, f6z6laptol stb.) és nedves fellletektél (mosogato,
mosdo stb.).

— Ne kapcsolja be a késziléket a feldolgozandé élelmiszerek nélkul!

— A készuléket csak ehhez a tipushoz valé tartozékokkal mikddtesse.

- Soha ne nylljon kézzel a t6lt6nyilasba és ne hasznaljon ehhez pl. villat, kést,
spatulat vagy kanalat sem. Erre a célra csupan a mellékelt nyomérad hasznalhato.

— Az edany, az edény fedelének, a turmixnak és a meghajté fedelének a helyes
felhelyezésekor a biztonsagi kapcsoldk kioldanak és a készilék bekapcsolhaté. A fedél,
a turmix vagy a meghaijté fedelének felhelyezése nélkiil a késziilék nem
miikédtethetd!

— Ne haszndlja az edénnyel, az edény fedelével, a turmixszal vagy a meghajté fedelével
mikdodtetett biztonsagi kapcsolot a készilék kikapcsolasahoz.

— Az edény fedelének vagy turmixnak a levétele elétt varja meg, amig a készilék
forgdrészei teljesen megallnak.
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— A tartozékokkal banjon évatosan, nagyon élesek!
— Hasznalat el6tt vegye le a késbetétrdl az élvedét.

— Ne végezze cca 80 °C-nal (170 °F) magasabb hémérsékletl élelmiszer feldolgozasat.
Forro folyadékok mixelésénél hizza kijjebb a D4—es dugot a turmix fedelébdl.

— Folyadékok mixelésénél vagy keverésénél ne hasznaljon nagyobb mennyiséget, mint
amennyi megfelel az edény falan levé jelnek.

— Amennyiben feldolgozas kdzben az élelmiszer raragad a tartozékra (pl. a késbetétre,
reszeldre), kapcsolja ki a készliléket és a tartozékot dvatosan tisztitsa meg (pl.

a spatulaval).

- Ugyeljen arra, hogy a csatlakozdkabel ne érintkezzen a késziilék forg részeivel.

- Vigyazzon arra, nehogy a csatlakozdkabel éles vagy forro targyak, vagy nyilt lang altal
megseérilljén. A csatlakozékabelt vizbe meriteni tilos.

— Csak sértetlen és megfelel6 hosszabbitd kabelt (zsinért) hasznaljon.

— Ha a készlilék csatlakozékabele megséril, a gyartéval, szerviztechnikussal vagy hasonlé
képesitésl személlyel ki kell cseréltetni, nehogy veszélyhelyzet Iépjen fel.

— A késziléket csak a rendeltetésének megfelel6 célja hasznalja és oly médon, ahogyan
ez ebben a hasznalati utasitasban fel van tintetve. A készliléket soha ne hasznalja
semmilyen mas célra.

— A gyarté nem felel a segédgépek és a tartozékok nem rendeltetésszerl hasznalatabol
ered6 karokeért és sérlilésekért (pl. az élelmiszer tonkretétele, tartozékok okozta
sériilések), tovabba nem nyujt jétallast a fenti biztonsagi rendelkezések be nem
tartasabol eredd karokra.

Il. A KESZULEK ES A TARTOZEKOK LEIRASA (1. 4bra)
A - meghajté egység

A1 - ON / OFF kapcsolo A6 — a meghajtd egység tengelye

A2 — PULSE kapcsold A7 — a turmix tengelye

A3 - sebességszabalyzé A8 — tarolotér a csatlakozokabel elhelyezéséhez
A4 - biztonsagi kapcsold A9 - csatlakozokabel

A5 - biztonsagi kapcsold A10 - a meghajté fedele (aktivélja és deaktivélja

a biztonsagi kapcsolot)
B - edény (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi kapcsolot)
C - fedél
C1 - biztosito pecek (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi kapcsolot)
C2 - toltényilas
D - turmixfeltét (aktivélja és deaktivalja a biztonsagi kapcsolét)
D1 — gumi tomités D3 - fedél
D2 — késbetét D4 - a fedél dugdja
E - nyomoérud
F - sarl6 alaku késbetét
G - dagasztoévilla
H - habverd
| - durva kétoldalu reszel6betét
J — kétoldalu szaggatébetét — durva / finom
K - kétoldalu szeletel6betét
L - egyoldalu hasabburgonya vago
M - tartozéktarté
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Megjegyzés

Az ETA 0027-es konyhai robotgép valamennyi tipusahoz (kivéve a 0027 90 051-es ®
kivitelt) vasarolhaték ETA 0027 91 000 jelzésii segédgépek — husdarald, makdarald,
gyumolcsprés (7. abra). Az ETA 0027 90 051-es tipus a segédgépeket mar tartalmazza.

lll. AROBOTGEP ELOKESZITESE A HASZNALATRA (2, 3, 4 4bra)

Tavolitsa el a csomagoldanyagot, vegye ki a robotgépet és a tartozékokat. Tavolitsa el

a készulékrdl az esetleges foliat, ontapadé matricakat és papirt. Elsé hasznalat el6tt
mosogatdszeres meleg vizben mossa meg a készullék azon részeit, melyek érintkeznek az
élelmiszerrel, alaposan 6blitse le tiszta vizzel, t6rolje szarazra, esetleg hagyja
megszaradni. A feldolgozando élelmiszer mennyiségét gy hatarozza meg, hogy a jellel
ellatott edény maximalis tartalmat ne Iépje tul. Nagyobb mennyiségl élelmiszer
feldolgozasakor az élelmiszert tébb adagra kell elosztani és folyamatosan kell ellenérizni
az edény tartalmat. Javasoljuk a munka idénkénti megszakitasat, a készulék
kikapcsolasat és a tartozékokra, az edények falara, a turmixra vagy a fedélre raragadt
élelmiszer eltavolitasat (lasd a I. BIZTONSAGI ELOIRASOK c. fejezetet). A késziilék
palastjan grafikailag fel vannak tlintetve a sebességtartomanyok, az egyes tartozékok
szamara a sebességet a 6. abra szerint valassza ki. Az élelmiszer elkészitésének
(feldolgozéasanak) az ideje csak hozzavetdleges, fiigg a felhasznalt hozzavaldk
mennyiségétdl, fajtajatdl és mindségétdl és masodperces vagy perces nagysagrendben
mozog.

Az edény (B) felhelyezése és levétele

Az edényt helyezze az A6-0s meghajtd tengelyére Ugy, hogy egészen lecsusszon. Ezutan
jobb felé valo elforditassal biztositsa be, amig be nem kattan (3. abra). (ezzel egyidejlileg
kiold a biztonsagi kapcsold). Ennek a miiveletnek fokozott figyelmet szenteljen.

A miveletek ellenkezd sorrendjében az edény levehetd.

A fedél (C) felhelyezése és levétele

A fedelet csak akkor vegye le vagy helyezze fel, ha az A1-es kapcsolé OFF (nem vilagit)
allasban van. A fedelet a B edényre helyezze Ugy, hogy a peremén levé bemélyedés
pontosan az edény kiugro részébe keriljon. A fedélen levé jelnek a fogantyu f6l6tt kell
lennie. A fed elet forditsa el a nyil iranyaban egészen a C1-es biztositd pecek
bekattanasaig az Ad4—-es biztonsagi kapcsoloba. Ennek a miiveletnek fokozott figyelmet
szenteljen. A fedél megfelel6 helyzetben van most régzitve és az A meghajté egység
mikodtethetd. A milveletek forditott sorrendjében a fedél levehet6.

Tolt6nyilas (C2), nyomoérud (E)

A téltényilason a B edénybe folyadék vagy szilard hozzavaldk adagolhatdk az A meghajto
egység mikodése kdzben. Adagolaskor hasznalja az E nyomorudat. A készlilék
bekapcsolasa el6tt a C2 t6ltdényilast zarja le a nyomaoruddal.

A meghajto fedelének (A10) a felhelyezése és levétele

A fedél levételét vagy felhelyezését csak akkor végezze, ha az A1-es kapcsold OFF (nem
vilagit) allasban van. Helyezze a fedelet az A meghajtd egységre és jobb felé vald
elforditassal régzitse, amig be nem kattan (egyben az A5-os biztonsagi kapcsold kiold).
Ennek a miiveletnek fokozott figyelmet szenteljen. A miveletek forditott sorrendjében
a fedél levehet6.
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A turmixfeltét (D) felhelyezése és levétele

Az bsszedllitott kehely levételét vagy felhelyezését csak akkor végezze, ha az
A1-es kapcsolé OFF (nem vilagit) allasban van. A kelyhet helyezze a turmix A7-es
tengelyére Ugy, hogy az egészen lecsusszon és jobb felé valé elforditassal régzitse, amig
be nem kattan (egyben 32 az A5-6s biztonsagi kapcsold kiold). Ennek a miiveletnek
fokozott figyelmet szenteljen. A m(iveletek forditott sorrendjében a fedél levehetd.

Biztonsagi kapcsol6 (A4)

— Megakadalyozza a készllék mikoddésbe hozasat, ha a C fedél nincs megfeleléen ratéve
a B edényre.

— A fedél levételekor kikapcsolja a késziiléket.

Biztonsagi kapcsol6 (A5)

— Megakadalyozza a készilék mikddésbe hozasat, ha a D turmixfeltét nincs megfeleléen
felhelyezve az A meghajté egységre.

— A turmixfeltét levételekor kikapcsolja a késziléket.

FIGYELEM

Ha az ON / OFF vagy PULSE gomb lenyomasat kdvetéen a készllék nem kapcsol be, de
a gomb vilagit, az azt jelenti, hogy az edény vagy az edény fedele rosszul vannak
felhelyezve/lezarva.Ellendrizze az edény és a fedél allasat (a biztosnagi kapcsoldknak
kioldott allapotban kell lenniiik).

Kapcsol6 (A1)
ON / OFF, reszeléskor, keveréskor, plré készitésekor és finom apritaskor hasznaljuk.

Kapcsol6 (A2)

PULSE, motor csak addig mikddik, amig a kapcsoldt benyomva tartjuk (maximalis
teljesitménnyel). Szeleteléskor és normal vagy durva apritaskor hasznaljuk. A kapcsolo
megnyomasat ismételje addig, amig el nem éri a kivant eredményt.

Sebességszabalyzo6 (A3)
Lehet6vé teszi a sebesség optimalis bedllitasat a kivalasztott betét szamara.
A TARTOZEKOK HASZNALATA

Sarléalaku késbetét (F)

Osszedllitasa

Helyezze a késbetétet a kdzepén levd nyilason at a meghajtd A6-os tengelyére,
csusztassa le a tengelyen és egyben forditsa el az éramutaté jarasaval megegyez6
iranyban egészen Utkdzésig. A késbetét kivételét a miveletek forditott sorrendjében
végezze.

Hasznalat

Mindenfajta gyimdlcs, z6ldség, (csontoktdl, inaktdl és bértél mentes) hus apritasa
(daralasa), mixelése, keverése és plré készitése. A kést ne hasznalja hig tésztak
feldolgozasara.

Apritas: az A1-es kapcsold hasznalata. A szabalyz6 bedllitasa: 1 — max.

Mixelés: az A2-es kapcsol6 haszndlata. A szabalyz6 bedllitasa: - .
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Tanacsok

— Soha ne végezze nagyon kemény anyagok feldolgozasat, mint amilyenek ®
a kavészemek, szerecsendio, jégkocka stb. A kés éle tulsagosan koran eltompulna.

— Az élelmiszert el6bb vagja fel nagyjabol 30 x 30 x 30 mm-es kockakra. Fagyasztott hust
ne daraljon. Durva és kdzepesen durva apritashoz (daralashoz), pl. hagyma apritasahoz,
hasznélja az A2-es kapcsolot, 5 — 10 révid pillanat altalaban elegendd. Kemény sajtok
vagy csokoladé feldolgozasat csak rovid ideig végezze. Apritaskor az élelmiszer
tulsagosan felmelegszik, emiatt a sajt vagy a csokoladé meglagyulhat és darabossa
valhat.

— Az élelmiszer elkészitésének (feldolgozasanak) az ideje csak hozzavetdleges, fligg
a felhasznalt hozzavalok mennyiségétdl, fajtajatol és minéségétdl, altaldban viszont csak
masodperces nagysagrendben mozog (cca 30 — 60 masodperc).

Dagasztévilla (G)

Osszedllitasa

Helyezze a dagasztoévillat a kbzepén levd nyilason at a meghajté A6-os tengelyére,

csusztassa le a tengelyen és egyben forditsa el az éramutaté jarasaval megegyezé

iranyban egészen Utkdzésig. A dagasztovilla kivételét a miveletek forditott sorrendjében
végezze.

Hasznalat

Omlés / kénny(i / nehéz kelt tésztak dagasztasa, az A1-es kapcsold hasznalataval.

A szabalyz6 bedllitdsa: min. — max.

Tanacsok

— Nagyobb mennyiségl tészta készitésekor a feldolgozast végezze tébb részletben.
Semmi esetre se dolgozzon fel t6bb, mint négy adagot egymas utan. A tovabbi
feldolgozas elétt tartson legalabb 30 perc szinetet.

— Dagasztashoz szobahd&mérséklet(i alapanyagokat hasznaljon. Az élesztét elébb langyos
tejben vagy vizben keverje el. Mihelyt a tészta gémb alakuva valik, sajat szokasa szerint
fejezze be a dagasztast, esetleg folytassa a tészta recept szerinti kelesztését.

— Az elkészités (feldolgozas) ideje csak hozzavetbleges, fligg a felhasznalt hozzavalok
mennyiségétdl, fajtajatdl és minéségétdl, altalaban viszont csak masodperces
nagysagrendben mozog (cca 30 — 180 masodperc).

Habver6 (H)

Osszedllitasa

Helyezze a habverSt a kdzepén levd nyilason at a meghajté A6-os tengelyére, csusztassa

le a tengelyen és egyben forditsa el az 6ramutato jarasaval megegyezd iranyban egészen

Utkozésig. A habver6 kivételét a miveletek forditott sorrendjében végezze.

Hasznalat

Tejszinhab, tojas, tojasfehérje, krémek, instant puding, majonéz, piskétatészta

feldolgozasa, az A1-es kapcsol6 hasznalataval. A szabalyzo6 beadllitdsa: min. - max.

Tanacsok

— A habver6t ne hasznalja margarint vagy vajat tartalmazé tésztak készitésére vagy tészta
dagasztasara.

— A feldolgozashoz szobahé&mérséklet(i alapanyagokat hasznaljon. Abban az esetben, ha
a habverés nem optimalis, adjon hozza egy kevés citromlevet vagy sét. Krémek, tejszin
vagy tejfel feldolgozasakor ezeket az anyagokat hiitse le legalabb 6 °C-ra.

— Tojasfehérje felverésekor (minimalis mennyiség 1 db) tigyeljen arra, hogy a habverd vagy

35



az edény szaraz legyen és zsiradékmentes. A tojasfehérje szobahémérsékleti
legyen.
— Az elkészités (feldolgozas) ideje csak hozzavetbleges, fligg a felhasznalt hozzavaldk
mennyiségétdl, fajtajatdl és minéségétdl, altalaban viszont csak masodperces
nagysagrendben mozog (cca 60 — 180 masodperc).

Durva kétoldalu reszel6betét (l)

Hasznalat

Mindenfajta gyimadlcs, z6ldség, kifli, zsemle durva és kézepesen finom reszelése, az
A1-es kapcsol6 hasznalataval. A szabalyzo bedllitasa: 2 - max.

Kétoldalu szaggatébetét — durva / finom (J)

Hasznalat

Féleg nyers burgonya durva reszelése, az A1-es kapcsol6 hasznalataval. A szabalyzé
bedllitasa: 2 - max.

Mindenfajta gyimadlcs, zoldség, kifli, zsemle finom reszelése, az A1-es kapcsolo
hasznalataval. A szabalyzé bedllitasa: 2 - max.

Kétoldalu szeletel6tarcsa (K)

Hasznalat

Mindenfajta gyimdlcs és zOldség szeletelése vastag és vékony szeletekre, az A1-es
kapcsold hasznalataval. A szabalyzé bedllitasa: 1 - max.

Egyoldali hasabburgonya vago (L)

Az Al-es kapcsold hasznalataval. A szabalyzé beallitdsa: min. - 1.

Osszesllitasok

A kivélasztott reszel6t helyezze a kdzepén levd nyilason at a meghajté A6-os tengelyére.

A kétoldalu reszelGket azzal az oldalaval felfelé helyezze a tengelyre, amellyel

a feldolgozast kivanja végezni. A reszelSk kivételét a milveletek forditott sorrendjében

végezze.

Tanacsok

— Nagyobb mennyiségi élelmiszer feldolgozasakor ellendrizze, hogy nem
halmozddik—e fel a tarcsa alatt az élelmiszer. Az edényt gyakrabban Uritse ki.

— A nagyobb darabokat el6bb vagja olyanokra, hogy beférjenek a t6ltényilasba

— A toltényilason val6 adagolaskor hasznalja a nyomérudat, lassan és enyhe nyomassal
tovabbitsa az élelmiszert.

— Abban az esetben, ha az élelmiszer tul durvara lesz lereszelve (pl. zsemlemorzsa),
finomabb feldolgozashoz hasznalja a sarlo alaku késbetétet.

— Lagy alapanyagok reszelésekor vagy granuldlasakor alacsonyabb sebességet
hasznaljon, nehogy az élelmiszer kasava valtozzon.

— Olyan élelmiszer feldolgozasahoz, melyet altaldban reszelni szokott (kemény saijt, did,
csokoladé), hasznalja inkabb a sarlé alaku F kést, amely apritasra (daralasra) is szolgal.

— Az elkészités (feldolgozas) ideje csak hozzavetbleges, fligg a felhasznalt hozzavalok
mennyiségétdl, fajtajatdl és minéségétdl, altalaban viszont csak masodperces
nagysagrendben mozog.
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Turmixfeltét (D)

Osszeillitasa ®

Vegye le az A10-es fedelet a kikapcsolt A meghajté egységrol. Az dsszeallitott

turmixkelyhet helyezze az A7-es tengelyre, csusztassa le és egyben forditsa el az

6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban egészen itkdzésig. Az edény levételét

a miveletek forditott sorrendjében végezze. Az edény régzitésekor vagy levételekor ne

fejtsen ki tul nagy nyomast az edény fogantyujara. A turmixfeltét mikddéséhez szilkséges,

hogy a meghajtd egységre helyesen legyen felhelyezve a B edény (hozzavalok nélkiil)

a rogzitett C fedelével egytt.

Hasznalat

Gyumolcslevek, turmixitalok, levesek, martasok, bébi- és diétas ételek, kdnnyl tésztak,

piskotatésztak mixelésére, purék készitésére stb. szolgal, az A1-es / A2-es kapcsold

hasznalataval. A szabalyz6 bedllitasa: 2 - max / -.

Tanacsok

— Nagyobb mennyiség( élelmiszer feldolgozasakor a hozzavaldkat kisebb adagokra kell
elosztani ugy, hogy betartsa a meghajté egység javasolt mikodési és nyugalmi idejét.

— A keményebb élelmiszert javasoljuk kisebb darabokra vagni. Ne végezze nagyon
kemény anyagok feldolgozast (pl. jégkocka). A kés éle tulsagosan koran eltompulna.

— A kemény alapanyagot (pl. hlivelyeseket, széjababot stb.) a feldolgozas el6tt aztassa
vizben.

— Soha ne vegye le a D3-as fedelet a meghajté egység mikodése kodzben.

— Folyékony hozzavalok (pl. olaj, tej), vagy mas anyagok a D4-es dugo eltavolitasa utan
a fedélen levé kis nyilason at adagolhatdk az edénybe a motor mikddése kdzben.
Mikdédés kdzben javasoljuk a dugét a fedélben hagyni amiatt, nehogy a folyékony
anyagok kifrdccsenjenek a téltdnyilason at.

— Minél tovabb tart az élelmiszer feldolgozasa a turmixban, annal finomabb lesz az
eredmény.

— Forr6 folyadék is feldolgozhatd egészen 80 °C hémeérsékletig, pl. martasok, levesek.

— Azoknal a folyadékoknal, amelyeknél hab képzddhet (pl. tej), ne tdltse meg az edényt
a ,MAX” jelig, nehogy tulfolyjon. Ezekben az esetekben javasoljuk a cca 0,5 |
mennyiséget.

— Amennyiben nincs megelégedve az eredménnyel, kapcsolja ki a készlléket, a spatula
segitségével keverje 6ssze a nyersanyagot, tavolitsa el a nyersanyag egy részét vagy
tegyen hozza egy kevés folyadékot.

- Az elkészités (feldolgozas) ideje csak hozzavetbleges, fligg a felhasznalt hozzavalok
mennyiségétdl, fajtajatdl és minéségétdl, altalaban viszont csak masodperces
nagysagrendben mozog.

IV. TAROLAS

Tartozéktarté6 (M)

A tartozékok biztonsagos és takarékos tarolasara szolgal, védi az éllket és
megakadalyozza a tartozékok mechanikus megsériilését. A tartozéktartd hatuljan nyilasok
vannak a falra val6 felfliggesztéshez. Ugyeljen arra, hogy tarté falra valé régzitésének

a helyén ne legyen a vakolat alatt pl. elektromos, telefon-, vagy vizvezeték.

Csatlakozékabel (A9)
A csatlakozokabelt hajtogassa 6ssze az A8-as taroldtérbe a készilék hatulso részén.
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V. KARBANTARTAS

A késziilék tisztitasa, karbantartasa el6tt huzza ki a csatlakozokabelt az
elektromos hal6zatbol! Ne hasznaljon durva szemcséjii és agressziv tisztitészereket!
Az A meghajté egység tisztitasat mosogatdszeres nedves ronggyal végezze.
A tartozékokat kdzvetlenil a hasznalat utan mossa el mosogatdszeres forré vizben (vagy
mosogatégépben). A turmix egyszer(ibb tisztitdsahoz az &sszedllitott edényt szétszerelheti
(5. dbra). A késbetétek és reszeldk tisztitasat végezze nagyon évatosan! Ugyeljen
arra, hogy a tartozékok élei kemény targyakkal ne kertljenek kapcsolatba, mert
eltompulnak és cstkken a hatékonysaguk. Egyes adalékanyagok hatasa miatt
a tartozékok bizonyos maddon elszinez8dhetnek. Ennek viszont a késziilék mikddésére
semmilyen hatasa nincs, és ez az elszinez6dés altalaban egy idd eltelte utan magatdl
eltlnik. A készllék mlanyag részeit ne szaritsa héforras felett (pl. kalyha, elektromos vagy
gaztlzhely felett).

~ood

VI. KORNYEZETVEDELEM 55 EA E
Amennyiben ezt a méretek lehetbvé teszik, a késziilék valamennyi elemén fel vannak
tlntetve a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt
anyagok jelzései, valamint ezek Ujrafeldolgozésa. A késziléken vagy a mellékelt
dokumentacioban feltiintetett szimbolumok azt jelentik, hogy hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egyiitt tilos. A megfelelé
megsemmisités céljabdl a terméket az e célt szolgald gyUjtéhelyre kell elvinni, ahol ezeket
téritésmentesen atveszik. A termék megfelel6 megsemmisitésével segit megérizni az
értékes természeti forrdsokat és segit a potencidlis negativ kdrnyezeti és egészségi
hatédsok megel6zésében, amely a hulladékok helytelen megsemmisitésének
a kovetkezménye lehetne. Tovabbi részletes informaciot a helyi dnkormanyzattol vagy
a legkdzelebbi gyijtéhelytdl kérhet. Az ilyen hulladék helytelen megsemmisitése miatt
a nemzeti szabalyozasnak megfeleléen birsag réhato ki. Ha a késziiléket véglegesen ki
kivanja vonni a hasznalatbdl, javasoljuk a csatlakozokabelt az elektromos halézatbol valod
kihuzasa utan levagni s igy a készilék hasznalhatatlanna valik.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél szilkkséges a késziilék elektromos
részeibe t6rténé beavatkozas, csak szakszerviz végezheti!
A gyarto utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi

kotelezettség!

VIl. MUSZAKI ADATOK

Feszlltség (V) a tipuscimkén van feltlintetve
Teljesitményfelvétel (W) a tipuscimkén van feltlintetve
A tartaly Grtartalma (1) 1/0,75

Témeg cca (kg) 3,5
Zajkibocsatasi érték dB (A) 82

A termék EC medfelelési tanusitvannyal rendelkezik. Elektromagneses kompatibilitas
szempontjabdl a termék megfelel a termékekkel szemben tamasztott miszaki
kovetelményekrél szolé 2004/108/EC sz. eurdpai tanacsi iranyelvnek, elektromos
biztonsag szempontjabdl pedig a 2006/95/EC sz. eurdpai tanacsi iranyelvének.
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A termék dsszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszer(ien érintkezésbe
kerll6 anyagokrol és targyakrol szolé 1935/2004/EC sz. eurdpai parlamenti és ®
tanacsi rendelettel.

A gyart6 fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen, a termék
mikodését nem befolyasolo eltérések alkalmazasara.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. A PE zacskdt gyermekektdl tavol tartsa. A zacsko nem jatékszer.
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Wieloczynnosciowy robot kuchenny

etaoo27 l5——>_——

INSTRUKCJA OBSEUGI

I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

— Przed pierwszym uruchomieniem robota nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi,
zapoznac sie z ilustracjami, a instrukcje zachowac do pdzniejszego wykorzystania.

— Skontroluj czy dane podane na tabliczce znamionowej sg zgodne z napigciem w sieci
elektrycznej.

— Nie uzywaj urzgdzenia jezeli jest uszkodzony przewdd zasilania lub wtyczka, jezeli nie
dziata poprawnie, spadto na posadzke i jest uszkodzone, lub spadfo do wody. W takim
przypadku nalezy urzagdzenie przekaza¢ do specjalistycznego punktu serwisowego
w celu dokonania kontroli bezpieczenstwa i poprawnego dziatania.

- Produkt przeznaczony jest wyfgcznie do uzytku w gospodarstwie domowym i do
podobnych celéw!

- Nalezy zabroni¢ manipulacji z urzgdzeniem dzieciom i osobom niepetnosprawnym!

- Nie wsuwaj i nie wyciggaj wtyczki przewodu zasilania do gniazdka elektrycznego
z mokrymi rekoma, nie wyciggaj wtyczki za przewod!

- Nie zanurzaj napedu do wody i nie myj pod biezagca wodg!

- Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru i kontroluj urzadzenie przez
caly czas przygotowania dan.

- Nie uzywaj jednoczes$nie urzadzenia w funkcji do przetwérstwa zywnosci
w naczyniu B i kubku miksujgcym D.

- Funkcje stuzgce do przerobki zywnosci mozna zastosowacé wylgcznie z ostong A10
bezpiecznie umieszczong na napedzie A.

- Przed kazdym podtaczeniem do sieci elektrycznej oraz wymianie wyposazenia
skontroluj czy nie Swieca przyciski A1, A2. Jezeli tak, to nalezy nacisna¢ przycisk
ON / OFF. Podswietlenie przyciskéw zgasnie, co oznacz, ze robot jest wylgczony.
Po zakonczeniu pracy i przed kazdg czynno$cig konserwacji nalezy urzadzenie wytgczy¢
i odigczy¢ od sieci elektrycznej (patrz. . KONSERWACJA).

— Urzgdzenie nalezy uzytkowac wytgcznie w pozycji roboczej, w miejscach gdzie nie ma
niebezpieczenstwa jego przewrdcenia oraz w dostatecznej odlegtosci od zrodet ciepta
(np.: grzejniki, kuchnie elektryczne / gazowe, kuchenki itp.) i wilgotnych powierzchni
(umywalki, zlewy itp.).

— Nie wtgczaj urzgdzenia ,,na sucho” — bez wtozonych produktow.

— Robot powinien by¢ uzywany wytgcznie z wyposazeniem przeznaczonym dla tego typu
urzgdzen.

- Nie wkitadaj palcéw do otworu dozownika, nie uzywaj do tego celéw widelca, noza,
topatki, tyzki itp. Do tego celu uzyj wytgcznie dostarczonego popychacza.

- Po poprawnym zatozeniu naczynia, pokrywy naczynia, kubka miksujgcego i pokrywy
napedu nastegpuje zwolnienie blokady i urzgdzenie moze by¢ wtgczone. Urzgdzenia nie
mozna wigczyé bez zatozonej pokrywy, kubka miksujacego lub ostony napedu!

— Nie nalezy uzywac¢ zabezpieczenia aktywowanego przy pomocy haczyniem i pokrywg
naczynia oraz zabezpieczenia aktywowanego przy pomocy kubka miksujgcego lub
ostony napedu do wytgczania urzgdzenia.
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— Przed zdjeciem pokrywy lub kubka miksujgcego nalezy odczekaé do zupetnego
zatrzymania obracajgcych sie elementéw.

— Przy manipulacji z wyposazeniem nalezy postgpowac ostroznie, poniewaz sg bardzo
ostre.

— Przed przystgpieniem do pracy nalezy zdjg¢ ostong noza.

— Nie pracuj z produktami, ktérych temperatura przekracza okoto 80 °C (170 °F). Przy
miksowaniu gorgcych cieczy nalezy wystrzec sie catkowitego dociéniecia kubka — korka
D4 na pokrywie kubka miksujgcego.

— Przy miksowaniu lub mieszaniu cieczy nie mozna przekroczy¢ poziomu wyznaczonego
na naczyniu.

— Jezeli produkty przyklejg si¢ do wyposazenia (np.: do nozy, tarcz) nalezy wytagczyc
urzgdzenie, a wyposazenie ostroznie wyczyscic¢ (np. przy pomocy topatki).

— Nalezy zwrdci¢ uwage aby, przewdd zasilania nie dostat sie do kontaktu z obracajgcymi
sie elementami urzgdzenia.

- Wystrzegaj sie¢ uszkodzenia przewodu zasilania przez ostre lub gorgce przedmioty,
otwarty ptomien i zanurzenie go do wody.

— Stosuj wytgcznie nieuszkodzone i poprawnie funkcjonujgce przewody.

— Jezeli przewdd zasilania urzgdzenia jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez
producenta, jego technika serwisowego lub osobe o odpowiednich kwalifikacjach tak,
aby nie stwarzat zagrozenia dla uzytkownika.

— Urzadzenie nalezy uzywac wytgcznie do celdw tak jak opisano w niniejszej instrukcji. Nie
uzywaj urzadzenia do innych celow.

— Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody i zranienia spowodowane
niewtasciwym zastosowaniem urzadzenia i wyposazenia (np.: zniszczenie produktéw
zywnosciowych, zranienie, skaleczenie) oraz nie jest odpowiedzialny z tytutu
gwarancji w razie nie przestrzegania powyzszych srodkéw bezpieczenstwa.

II. OPIS URZADZENIA | WYPOSAZENIA (rys. 1)

A - naped
A1 - przycisk ON / OFF A6 — watek napedu
A2 - przycisk PULSE A7 — watek kubka miksujgcego
A3 - regulator obrotow A8 — schowek na przewod zasilania
A4 — wytgcznik bezpieczenstwa A9 - przewdd zasilania
A5 — wytgcznik bezpieczenstwa A10 - ostona napedu (wtgcza i wytgcza

wytgcznik bezpieczenstwa)
B - naczynie (aktywuje i dezaktywuje wytgcznik bezpieczenstwa)
C - pokrywa
C1 - zabek (aktywuje i dezaktywuje wytgcznik bezpieczenstwa)
C2 - otwor dozownika
D - kubek miksujacy (aktywuje i dezaktywuje wytgcznik bezpieczenstwa)
D1 — uszczelka gumowa D3 - pokrywa
D2 - noz D4 - korek / kubek do dozowania
E - popychacz
F - n6z malaksera / n6z sierpowy
G - nasadka do ugniatania
H - nasadka do ubijania
I - dwustronna tarcza do wiérek grubych
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@ J - dwustronna tarcza do przecierania - grube/cienkie
K - tarcza dwustronna do plastréw

L - tarcza jednostronna do frytek

M- pojemnik

Uwaga

Do wszystkich wersji robotéw kuchennych ETA 0027 (oprécz wersji 0027 90 051) mozna
dokupi¢ dodatkowe wyposazenie ETA 0027 91 000 — mtynek do migsa, mtynek na mak,
wyciskacz do cytruséw (rys. 7). Wersja ETA 0027 90 051 jest juz wyposazona

w dodatkowe urzgdzenia.

lll. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO PRACY (rys. 2, 3, 4)

Usung¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, wyjg¢ robota kuchennego wraz

w wyposazeniem. Usung¢ wszystkie kawatki folii samoprzylepnej, naklejki lub papier.
Przed przystapieniem do pierwszego uzycia nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
srodka do mycia naczyn te czesci, ktore bedg w kontakcie z zywnoscig, nastepnie
doktadnie optuka¢ pod czystg wodg, wytrze¢ do sucha, ewentualnie pozostawic¢ do
wysuszenia. llos¢ przetwarzanych produktéw wybrac tak, aby nie byt przekroczony
wskazany maksymalny poziom zawartosci naczynia oznaczony kreskg. Wiekszg ilo$é
zywnosci nalezy rozdzieli¢ na kilka porcji i regularnie kontrolowa¢ zawarto$¢ naczynia.
Zaleca sie od czasu do czasu przerwac prace, urzgdzenie wytgczy¢ i usungc¢ ewentualne
produkty, ktore przykleity sie lub zapchaty wyposazenie i $ciany naczynia, kubka
miksujacego i pokrywy (patrz rozdziat . WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA). Na
obudowie urzgdzenia znajduje sig skala biegéw, opis zastosowania dla poszczegdlnych
czesci wyposazenia znajduje sie na rys. 6. Czasy potrzebne do przygotowania produktéw
podano wytgcznie orientacyjnie i sg one zalezne od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych
sktadnikow, wynoszg od kilku sekund do kilku minut.

Zatozenie i zdjecie naczynia (B)

Naczynie zatozy¢ na watek napedu A6 tak. aby zjechato az w dét, nastepnie obracajgc
w prawo zablokowaé do klikniecia (jednoczes$nie przebiegnie odblokowanie wytgcznika
bezpieczenstwa). Wykonaniu tej czynnosci nalezy poswieci¢ szczegélng uwage.
Postepujgc w odwrotny sposéb mozna naczynie zdjgé.

Zatozenie i zdjecie pokrywy (C)

Pokrywe zatozy¢ i zdjg¢ wytgcznie jezeli przycisk A1 znajduje sie w pozycji OFF (nie
Swieci). Pokrywe zatozy¢ na naczynie B tak, aby wgtebienie na krawedzi pokrywy
zatrzasneto sig doktadnie do wystepu znajdujgcego sie na krawedzi naczynia. Kreska na
pokrywie musi znajdowac sie nad rekojescig. Pokrywe nalezy przekreci¢ w kierunku
wyznaczonym przez strzatke az do momentu kliknigcia wystgpu zabezpieczajgcego C1 do
wytgcznika bezpieczenstwa urzgdzenia A4. Wykonaniu tej czynnosci nalezy poswiecic
szczego6lng uwage. Pokrywa jest momentalnie w poprawnej pozycji a naped A moze by¢
uruchomiony. Postepujgc w odwrotny sposéb mozna pokrywe zdjggé.

Otwér dozownika (C2), popychacz (E)

Przez otwor dozownika mozna wlewac ciecze lub wktada¢ produkty state do naczynia B
podczas ruchu zespotu napedowego A. Popychacz E nalezy zastosowaé do popychania
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produktéw w otworze dozownika. Przed wtgczeniem urzgdzenia nalezy zamkngé
otwoér dozowania C2 przy pomocy popychacza.

Zatozenie i zdjecie ostony napedu (A10)

Ostong mozna zatozy¢ i zdjg¢ wytacznie jezeli przycisk A1 znajduje sig w pozyciji

OFF (nie Swieci). Ostong zatozy¢ na naped A i przekrgcajac w prawg strone zablokowac
az do klikniecia (jednoczes$nie nastapi odblokowanie zabezpieczenia A5). Wykonaniu tej
czynnosci nalezy poswieci¢ szczegd6lng uwage. Postgpujac w odwrotny sposéb mozna
zdjg¢ pokrywe.

Zatozenie i zdjecie kubka miksujgcego (D)

Ztozony kubek miksujgcy mozna zatozy¢ lub zdjg¢ wytgcznie, jezeli przycisk A1 znajduje
sie w pozycji OFF (nie $wieci). Naczynie zatozy¢ na watek napedu kubka miksujgcego A7
tak, aby opadt az w dét i przekrecajgc w prawg strone zablokowac az do klikniecia
blokady (jednoczes$nie nastgpi odblokowanie zabezpieczenia A5). Wykonaniu tej
czynnosci nalezy poswigci¢ szczegd6lng uwage. Postepujgc w odwrotny sposéb mozna
zdjgc¢ pokrywe.

Zabezpieczenie (A4)

— Wystrzegac sie uruchomienia urzgdzenia jezeli pokrywa C nie jest poprawnie zatozona
na naczyniu B.

- Jezeli pokrywa bedzie odblokowana nalezy wytgczy¢ urzadzenie.

Zabezpieczenie (A5)

— Zabezpieczenie przed uruchomieniem urzgdzenia jezeli kubek miksujgcy D nie jest
poprawnie zatozony na napedzie A.

- Wytaczy urzadzenie w przypadku odblokowania zabezpieczenia kubka miksujgcego.

OSTRZEZENIE

Jezeli po nacisnigciu przycisku ON / OFF lub przycisku PULSE robot nie pracuje, ale
dany przycisk $wieci, oznacza to, ze naczynia lub pokrywa nie sg odpowiednio
nasadzone/zamknigte. Skontroluj nasadzenie i zamkniecie naczyn i wieka (wytgczniki
bezpieczenstwa muszg by¢ odblokowane).

Przycisk (A1)
ON / OFF, jest przeznaczony do tarcia, mieszania, przygotowania kaszy oraz delikatnego
rozdrabniania.

Przycisk (A2)

PULSE, silnik pracuje wytacznie przy nacisnieciu przycisku (moc maksymalna).
Przeznaczony do rozdrabniania normalnego i grubego. Nacisnigcie przycisku nalezy
wielokrotnie powtérzy¢ do momentu osiggnigcia zgdanego wyniku.

Regulator obrotéw (A3)
Umozliwia nastawi¢ optymalne obroty wybranej nasadki robocze;j.
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@ ZASTOSOWANIE WYPOSAZENIA

N6z malaksera / sierpowy (F)

Ztozenie

Néz nasadzi¢ na watek napedu A6, umozliwi¢ opadniecie na watku i jednoczesnie

przekrecajac do oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara. W celu wyjecia

noza nalezy postgpowaé w odwrotny sposdéb.

Zastosowanie

Rozdrabnianie (mielenie), miksowanie, mieszanie wszelkich rodzajow owocéw, warzyw

i miesa (bez kosci, sciegna i skory) oraz do przygotowania puree. Nie stosuj noza do

przygotowania ciast o rzadkiej konsystencji.

Rozdrabnianie: uzyj przycisk A1. Nastawienie regulatora 1 — max.

Miksowanie: uzyj przycisk A2. Nastawienie regulatora —.

Rada

— Nie uzywaj noza do przetwarzania bardzo twardych produktéw, jakimi sg kawa, orzeszki
muszkatotowe, kostki lodu itp. N6z mogtby sie stepié.

— Produkty nalezy wstepnie pokroi¢ na kostki o wymiarach 30 x 30 x 30 mm. Nie mle¢
zmrozonego miesa. Do grubego i srednio—grubego rozdrabniania (mielenia) np.: cebuli
uzyj przycisk A2, 5-10 krotkich impulséw zazwyczaj wystarczy do osiggnigcia zgdanego
rezultatu. Przy rozdrabnianiu twardego sera zéttego, czekolady nalezy pracowaé krétko.
Surowce w procesie rozdrabniania ogrzejg sig, zmiekng i mogg tworzy¢ grudki.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 60 sek.).

Nasadka do ugniatania (G)

Ztozenie

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu A6, umozliwi¢ opadniecie na watku

i jednoczesnie przekrecajgc do oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

W celu wyjecia nasadki nalezy postepowac w odwrotny sposéb.

Zastosowanie

Ugniatanie — ciasta kruche / lekkie / drozdzowe, zastosuj przycisk A1.

Nastawienie regulatora min. - max.

Rada

— Przygotowujgc wiekszg ilos¢ ciasta nalezy rozdzieli¢ go na kilka porcji. W zadnym
przypadku nie przetwarzac¢ wiecej niz cztery porcje ciasta kolejno po sobie. Przed
nastepnym zastosowaniem nalezy wykonac okoto 30 minutowg przerwe.

— Do ugniatania nalezy zastosowac¢ produkty o pokojowej temperaturze. Drozdze nalezy
wstepnie rozmieszaé w cieptym mleku lub wodzie. Jak tylko ciasto bedzie w ksztatcie
kuli, wedtug do$wiadczenie uzytkownika, zakonczy¢ ugniatanie, ewentualnie
pozostawiéciasto do wyrosniecia wedtug receptury.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).

Nasadka do ubijania (H)

Ztozenie

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu A6, umozliwi¢ opadniecie na watku

i jednoczesnie przekrecajgc do oporu w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
W celu wyjecia nasadki nalezy postepowac w odwrotny sposéb.
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Zastosowanie

Ubijanie — bita $mietana, jaja, biatko jaj, kremy deserowe, budynie, majonez, ciasto

biszkoptowe. Zastosuj przycisk A1. Nastawienie regulatora min. - max.

Rada

— Nie stosuj nasadki do przygotowania ciast z zawarto$cig margaryny lub masta lub do
ugniecenia ciasta.

— Do ubijania stosuj substancje o pokojowej temperaturze. Jezeli ubijanie nie jest
optymalne nalezy doda¢ matg ilos¢ soku cytrynowego lub soli. W przypadku ubijania
kremow, bitej $mietany nalezy schtodzi¢ na okoto 6 °C.

— Przed ubijaniem biatka jaj (minimalna ilo$¢ 1 szt.) nalezy skontrolowac czy nasadka oraz
naczynie sg suche i pozbawione reszek oleju. Biatka muszg mie¢ temperaturg pokojows.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).

Tarka dwustronna gruba (I)

Zastosowanie

Tarcie na grubo i $rednio — drobno — wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, butki.
Zastosuj przycisk A1.
Nastawienie regulatora 2 - max.

Tarka dwustronna gruba /cienkie (J)
Zastosowanie
Tarcie na grubo — zwtaszcza surowe ziemniaki. Zastosuj przycisk A1.
Nastawienie regulatora 2 — max.
Tarcie na drobno — wszelkie rodzaje owocéw i warzyw, rogale, butki. Zastosuj przycisk A1.
Nastawienie regulatora 2 - max.

Tarcza do krojenia w plastry (K)

Zastosowanie

Krojenie na drobne i grube plastry — wszelkie owoce i warzywa. Zastosuj przycisk A1.
Nastawienie regulatora 1 - max.

Tarcza do krojenia frytek jednostronna (L)

Zastosuj przycisk A1. Nastawienie regulatora min. - 1.

Ztozenie

Wybrang tarcze nalezy zatozy¢ na watek napedu A6. Dwustronne tarcze nalezy natozy¢

strong roboczg w gore. Wyjecie tarczy nalezy wykona¢ postepujgc w odwrotny sposéb.

Rada

— Przy przetwarzaniu wiekszej ilosci zywnosci nalezy skontrolowaé, czy pod tarczg nie
gromadzg sig produkty. Produkty nalezy czgsciej usuwac z naczynia.

— Duze sztuki nalezy pokroi¢ tak, aby zmiescity sig do otworu.

— Ruch produktéw w otworze nalezy wykonywacé przy pomocy popychacza, ktérym nalezy
porusza¢ pomatu i bez wielkiego nacisku.

— Jezeli produkty bedg rozdrobnione na grubo (np.: butka tarta), do drobniejszego
rozdrobnienia nalezy zastosowac néz malaksera / sierpowy.

— Do starcia lub granulowania miekkich produktéw nalezy zastosowac niskie obroty, aby
surowce nie zmienity sie w kasze.
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— Do zywnosci, ktére poddawana jest rozdrobniona (z6tty ser, orzechy,
czekolada), poleca sie zastosowanie noza malaksera / sierpowego F, ktory jest
przeznaczony réwniez do rozdrabniania (mielenia).

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,

zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.

Kubek miksujacy (D)

Ztozenie

Z wytgczonego napedu A zdjg¢ ostone A10. Ztozone naczynie miksera zatozy¢ na watek

napedu A7, umozliwi¢ opadnigcie na watku napedu i jednoczes$nie przekrgcajgc do oporu

w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara. Zdjecie naczynia nalezy wykonaé

w odwrotnej kolejnoéci. Przy zaktadaniu lub zdejmowaniu naczynia nie oddziatywaé duzg

sitg na rekoje$¢ naczynia. Aby urzadzenie dziatato nalezy na napedzie umiesci¢ wtasciwie

naczynie B (bez wlozonego wyposazenia) z zablokowang pokrywg C.

Zastosowanie

Kubek miksujgcy jest przeznaczony do mieszania sokéw, koktajli mlecznych, soséw,

wyzywienia dziecigcego i dietetycznego, lekkich ciast, ciasta biszkoptowego,

przygotowania puree. Zastosuj przycisk A1/ A2. Nastawienie regulatora 2 - max. / —.

Rada

— Przy przetwarzaniu wiekszej iloéci zywnosci nalezy rozdzieli¢ na kilka porcji tak, aby byty
dotrzymane wskazane czasy pracy i postoju napedu.

— Twardsze substancje mozna pokroi¢ na mate kawatki. Nie przetwarzac bardzo twardych
produktéw (np.: kostki lodu itp.). N6z moze sie stepi¢ zbytecznie.

— Twarde produkty (np.: nasiona roslin strgczkowych, soja itp.) nalezy przez
przetwarzaniem namoczy¢ w wodzie.

— Nie zdejmowac¢ pokrywy D3 z napedu podczas pracy napedu.

— Dodatki ciekte (np.: olej, mleko) lub inne substancje mozna wktada¢ do naczynia po
wyjeciu korka / dozownika D4 poprzez maty otwor z pokrywie (podczas pracy napedu).
Podczas ruchu polecamy pozostawic¢ korek wsunigty w pokrywie tak, aby ciekte
substancje nie wytrysnety przez otwér dozowania w pokrywie.

— Z wydtuzajgcym sie czasem miksowania otrzymany produkt bedzie drobniejszy.

— Mozna réwniez pracowac¢ z gorgcymi produktami do temperatury 80 °C np.: sosy, zupy.

— W przypadku cieczy tworzgcych pianke (np.: mleko) nie napetniaj naczynia az do
poziomu ,,MAX” aby nie doszto do wycieku substancji. W tym przypadku zalecana ilo$¢
wynosi okoto 0,5 I.

- Jezeli wynik nie jest zadawalajgcy, nalezy wytgczy¢ urzagdzenie, przy pomocy topatki
zamieszac¢ surowce, odjgé czes¢ surowcow lub dolac troche cieczy.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.

IV. SKLADANIE

Pojemnik (M)

Stuzy do bezpiecznego i oszczgdnego na miejsce ztozenia catego wyposazenia, chroni
przed stgpieniem nozy i mechanicznemu uszkodzeniu. Na tylniej stronie znajdujg sie
otwory do ewentualnego powieszenia pojemnika na $ciane. Nalezy uwazac¢ aby w miejscu
powieszenia pojemnika nie znajdowaty sie¢ pod otynkowaniem np.: kable elektryczne,
telefoniczne, instalacja wodociggowa.

46



Przewdéd zasilania (A9)
Przewdd zasilania nalezy wsung¢ do schowka A8 znajdujgcego sie w tylnej czesci
urzgdzenia.

V. KONSERWACJA

Przed jakagkolwiek manipulacjg z urzgdzeniem nalezy wyciggngé wtyczke przewodu
zasilania z gniazdka elektrycznego! Nie stosowac szorstkich i agresywnych srodkéw
utrzymania czystoscil Czyszczenie napedu A nalezy wykonac¢ przy pomocy wilgotnej
Sciereczki z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wszelkie elementy wyposazenia umyj
natychmiast po uzyciu w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn (mozna
réwniez zastosowac¢ zmywarke naczyn). W celu tatwiejszego czyszczenie kubka
miksujgcego mozna go zdjaé z napedu (rys. 5). Przy czyszczeniu nozy i tarek nalezy
pracowacé bardzo ostroznie! Wystrzegac sie, aby ostre krawedzie wyposazenia nie
natrafity na twarde przedmioty, ktére tepig noze i w ten sposéb obnizajg ich efektywnosé.
Niektére dodatki mogg do pewnego stopnia zabarwi¢ wyposazenie. Owszem, fakt ten nie
ma zadnego wplywu na urzagdzenie i po pewnym czasie moze ustgpic¢. Elementy

z tworzywa sztucznego nigdy nie susz bezposrednio nad zrédtem ciepta (np.: grzejniki,
kuchnie elektryczne / gazowe).

P
vi.EKoLoGIA D R X

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkciji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwodrstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowane elementy elektryczne lub
elektroniczne nie mozna poddawag utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy przynie$¢ do specjalnych punktow zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez opfaty.
Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowac¢ cenne zrédta i wspomogg

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu
uzyskania nastepnych szczegdtowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy zwrdcic sie
do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia
moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi. W celu
catkowitego wycofania urzgdzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewod zasilania
od sieci elektrycznej, ucigciem przewodu. Dzigki czemu uzytkowanie urzadzenia nie
bedzie nastepnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykonaé wyltagcznie serwis specjalistyczny! Nie dotrzymanie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

Vil. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej
Moc (W) podano na tabliczce znamionowej
Objetos¢ naczyn (I) 1/0,75

Masa zespotu napedowego (kg) okoto 3,3
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Robot spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/EC w zakresie kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 2006/95/EC w zakresie

bezpieczenstwa elektrycznego.
Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktére nie majg wptywu na dziatanie produktu.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.
Niebezpieczeristwo uduszenia. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedgcym poza zasiegiem
dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!
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Robot de bucitirie
etaoo27 o

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

I. MASURI DE PROTECTIE

—Inainte de prima punere in functiune cititi cu atentie instructiunile de folosire, studiati
desenele si pastrati-le.

— Controlati daca datele de pe eticheta tip corespund tensiunii de la priza Dv..

— Nu folositi aparatul in cazul in care stecherul sau cablul sunt deteriorate, aparatul nu
functioneaza corect sau a cazut pe jos si s-a deteriorat. in astfel de cazuri trebuie s&
duceti aparatul la un atelier-electric de specialitate pentru a verifica securitatea si
corectitudinea functionarii.

— Aparatul este destinat doar pentru folosirea casnica si pentru scopuri
asemanatoare!

— Nu permiteti manipularea de catre copii sau persoane necompetente fara
supraveghere!

— Nu introduceti stecherul in priza electrica si nu-l scoateti din aceasta cu mainile ude sau
prin tragerea cablului de alimentare.

— Nu scufundati niciodata blocul motor in apa nici nu il spalati sub jet de apa.

— Nu lasati aparatul in functiune fara supraveghere si controlati-l pe toata durata de
pregatire a alimentelor.

— Nu folositi aparatul concomitent, pentru prelucrarea alimentelor in vasul B si
blenderul D.

— Functia de prelucrare a alimentelor poate fi folosita numai atunci cand capacul
antrenarii A10 este bine pus si fixat pe blocul motor A.

—inainte de fiecare conectare a aparatului la reteaua electrica si de inlocuirea
accesoriilor verificati daca nu sunt luminate butoanele A1, A2. Daca este asa,
apasati butonul ON/OFF. Lumina butoanelor se stinge, ceea ce inseamna ca
aparatul este deconectat.

— Dupa ce terminati lucrul si inainte de fiecare intretinere a aparatului, opriti-I si
deconectati-l de la reateaua electrica (vezi V. INTRETINERE).

— Folositi aparatul numai in pozitie de lucru, in locurile in care nu se poate rasturna si care
sunt suficient indepartate de sursele de caldura (de ex.: soba, masina de gatit el./gaz,
plita electrica, etc.) si saprafetele umede (chiuvete de spalat vase, chiuvete de spalat
maini etc.).

— Nu porniti aparatul fara sa introduceti produsele de prelucrat!

— Folositi aparatul numai cu accesoriile destinate acestui model.

— Nu introduceti niciodata degetele in orificiul de umplere al aparatului si, de
asemenea, nu folositi furculita, cutitul, spatula, lingura etc.. in acest scop folositi doar
fmpingatorul atasat.

— Prin fixarea corecta a vasului, a capacului pe vas, a blenderului, precum si a capacului pe
blocul motor se elibereaza siguranta de protectie, aparatul fiind gata de pornire. Aparatul
nu poate fi introdus in functiune fara sa fie fixat capacul, blenderul sau capacul
blocului motor!
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@ — Pentru a opri aparatul nu folositi siguranta de protectie comandata de: vasul,
capacul bolului sau cea comandata de blender sau de capacul bloc motorului.

—Tnainte de a scoate capacul sau bolul blenderului, asteptati si se opreascé definitiv partea
rotativa a aparatului.

— La manipularea accesoriilor procedati cu atentie, acestea sunt foarte ascutite.

—Inainte de folosire, scoateti protectia lamei de la cutite.

— Nu prelucrati alimentele a caror temperatura depaseste cca 80 °C (170 °F). La mixarea
lichidelor fierbinti scoateti dopul D4 de la capacul blenderului.

—n timpul mixarii sau al amestecarii lichidelor nu introduceti cantititi de alimente ce ar
depasi marcajul de pe vase.

—Tn cazul in care particulele alimentelor prelucrate se prind pe accesorii (de ex.: pe cutitul,
razatoarea), opriti aparatul, curatéand usor accesoriile (de ex.: cu ajutorul unei spatule).

— Aveti grija sa nu intre in contact cablul de alimentare si piesele rotative ale aparatului.

— Cablul de alimentare nu trebuie sa fie deteriorat de obiecte ascutite sau fierbinti, de
flacara si nu trebuie scufundat in apa.

— Folositi numai cabluri (snururi) prelungitoare corecte si nedeteriorate.

— Daca cablul de alimentare al aparatului este deteriorat, trebuie sa fie inlocuit de catre
producator, tehnician de service sau de o alta persoana calificata, impiedicandu-se astfel
situatiile periculoase.

— Folositi acest aparat numai pentru scopul caruia fi este destinat, asa cum este descris in
prezentele Instructiuni de folosire.

— Nicodata nu folositi aparatul pentru alte scopuri.

— Producatorul nu raspunde de pagubele si ranirile produse prin folosirea
necorespunzatoare a aparatului si a accesoriilor (de ex.: deteriorarea alimentelor, raniri,
taieturi) si nu garanteaza pentru pagubele produse prin nerespectarea masurilor de
protectie mai sus mentionate.

Il. DESCRIEREA PRODUSULUI SI A ACCESOCRIILOR (fig. 1)
A - blocul motor

A1 — butonul ON/OFF A6 — axul motorului

A2 — butonul PULSE A7 — axul blenderului

A3 —dispozitiv de reglare turatii A8 — spatiul pentru depozitarea cablului de alimentare
A4 — siguranta de protectie A9 — cablu de alimentare

A5 — siguranta de protectie A10 — carcasa blocului motor (activeaza si

deactiveaza siguranta de protectie)
B - vas (activeaza si dezactiveaza siguranta de protectie)
C —capac
C1 — care asigura clichetul (activeaza si deactiveaza siguranta de protectie)
C2 — orificiu de alimentare
D —vasul blenderului (activeaza si dezactiveaza siguranta de protectie)
D1 —garnitura de cauciuc D3 - capac
D2 — cultit D4 — dopul capacului
E —impingator
F —cutit de tocat
G — accesoriu pentru framantat coca
H — accesoriu pentru batut (tel)
| —disc dublu de radere
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J —disc dublu de radere aspra/ fina

K —disc dublu de taiat felii
L —disc simplu pentru taiat cartofi prajiti

M — dulap

Nota

La toate modele robotului de bucatarie ETA 0027 (in afara modelului 0027 90 051) puteti
cumpara accesorii ETA 0027 91 000 — masina de tocat carne, masina de macinat mac,
presa pentru fructe (fig. 7). Modelul ETA 0027 90 051 deja cuprinde accesorii.

ll. PREGATIREA APARATULUI PENTRU UTILIZARE (fig. 2, 3, 4)

Inlaturati ambalajul si scoateti robotul si accesoriile. inl&turati eventualele folii adhezive,
autocolante sau hartie de pe aparat. inainte de prima folosire, spalati toate partile care intra
n contact cu alimentele, folosind apa calda cu detergent, clatiti bine cu apa curata, stergeti
apa, eventual lasati aparatul cu accesoriile sa se usuce.

Introduceti cantitatea de alimente, astfel incat sa nu depasiti volumul maxim al vaselor,
marcat cu semnul. O cantitate mai mare de alimente trebuie impartita in mai multe transe,
controland tot timpul continutul vasului. Recomandam ca din cand in cand sa opriti aparatul
si sa Tnlaturati eventualele alimente care s-au lipit, eventual au astupat accesoriile sau
peretii vaselor, ale blenderului si ale capacului (vezi alin. 1. MASURI DE PROTECTIE). Pe
carcasa robotului este desenata plaja vitezelor. Folosind diferite accesorii respectati cele
prezentate la (fig. 6). Intervalele de timp necesare prelucrarii alimentelor sunt doar
aproximative si depind de cantitatea, felul si calitatea ingredientelor folosite, reprezentand
secunde, maxim minute.

Montarea si demontarea vasului (B)

Introduceti vasul pe axul motorului A6 astfel, incat sa ajunga pana in jos, rotindu-I apoi spre
dreapta pana cand face clic (concomitent se deblocheaza siguranta de protectie). Acordati
o atentie sporita acestei operatii. Demontati vasul, procedand invers.

Montarea si demontarea capacului (C)

Capacul se scoate sau se pune numai atunci cand butonul A1 se afla in pozitia OFF (nu
este iluminat). Introduceti capacul pe vasul B in asa fel ca partea presata a marginii intra
exact in partea iesita de la marginea vasului. Semnul de la capac trebuie sa se afle
deasupra manerului. Rotiti capacul in directia marcata de sageata, pana cand clichetul de
siguranta C1 intra tn siguranta sistemului de siguranta A4. Acordati o atentie sporita
acestei operatii. Acum capacul este fixat intr-o pozitie corecta si blocul motor A poate
lucra. Capacul se scoate, procedand invers.

Orificiul de alimentare (C2), impingator (E)

Utilizand orificiul de alimentare, puteti adauga lichidele sau ingredientele in vasul B in timp
ce functioneaza blocul motorului A. Folositi impingéatorul E pentru a impinge alimentele in
orificiul de alimentare. inaintea pornirii aparatului, inchideti cu ajutorul impingétorului orificiul
C2 umplut.

Montarea si demontarea carcasei blocului motor (A10)
Demontati si montati carcasa numai atunci cand butonul A1 se afla in pozitia OFF (nu este
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iluminat). Puneti carcasa pe blocul motor A, rotind-o spre dreapta pana cand face clic
(concomitent se deblocheaza siguranta A5). Acordati o atentie sporita acestei
operatii. Carcasa se scoate, procedand invers.

Montarea si demontarea vasului blenderului (D)

Demontati si montati vasul completat numai atunci cand butonul A1 se afla in pozitia OFF
(nu este iluminat). Puneti vasul pe axul blenderului A7 astfel, incat sa ajunga pana in jos,
rotindu-| apoi spre dreapta pana cand face clic (concomitent se deblocheaza siguranta A5).

Acordati o atentie sporita acestei operatii. Demontati vasul, procedand invers.

Siguranta de protectie (A4)
— Blocheaza punerea aparatului in functiune daca capacul C nu este corect fixat pe vasul B.
— Opreste aparatul in cazul in care s-ar debloca capacul.

Siguranta de protectie (A5)

— Blocheaza punerea aparatului in functiune daca blenderul D nu este corect fixat pe blocul
motor A.

— Opreste aparatul in cazul in care s-ar debloca blenderul.

ATENTIE

in cazul in care dupa apasarea butonului ON / OFF sau a butonului PULSE aparatul nu
functioneaza dar butonul respectiv este iluminat, aceasta stare semnalizeaza ca vasele sau
capacul nu sunt amplasate/inchise in mod corect. Controlati amplasarea si inchiderea
vaselor si a capacului (sigurantele de protectie trebuie sa fie blocate).

Butonul (A1)
ON/OFF, este destinat raderii, amestecarii, prepararii piureului si tocarii foarte fine.

Butonul (A2)

PULSE, motorul este in functiune numai in timpul apasarii (la maxim). Se foloseste pentru
taiere si pentru tocare normala (chiar in bucati mai mari). Repetati apasarea de cateva ori,
pana cand atingeti rezultatul dorit.

Dospozitiv de reglare a turatiilor (A3)
permite setarea turatiilor optime pentru adaptorul de lucru ales.

FOLOSIREA ACCESORIILOR

Cutitul sub forma de tocat (F)

Asamblare

Introduceti cutitul cu orificiul lui din mijloc pe axul blocului motor A6, lasati-l sa alunece pe
axul rotandu-I concomitent in directia acului de ceas, pana la capat. Scoaterea cutitului se
face procedand invers.

Utilizare

Taiere (tocare), mixare, amestecare de toate felurile de fructe, zarzavat, carne (fara oase,
ligamente si piele), precum si pentru preparare de piureuri. Nu folositi cutitul pentru
lucrul cu aluat subtire.

Tocare: se foloseste butonul A1. Setarea dispozitivului de reglare 1 — max.

Mixare: se foloseste butonul A2. Setarea dispozitivului de reglare —.
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Recomandari

— Niciodata nu prelucrati materialele foarte tari, cum sunt: boabe de cafea, nucsoara,
cuburi de gheata etc.. Cutitul s-ar toci prea repede.

— Bucatelele mai mari de alimente se taie dinainte in cuburi de cca 30 x 30 x 30 mm. Nu
tocati carnea congelata. Pentru taierea medie/aspra (tocare), de exemplu a cepii, folositi
butonul A2, 5 - 10 de momente scurte fiind de obicei suficiente. in cazul in care taieti
cascaval sau ciocolata, lucrati scurt timp. Prin tocare, ingredientele se incalzesc prea
mult, incep sa se topeasca, facand cocoloase.

— Timpul necesar prepararii depinde de cantitatea, felul si calitatea ingrediendelor,
reprezentand in mod standard cateva zeci de secunde (cca 30 — 60 sec.).

Accesoriu de framantare (G)

Asamblare

Introduceti accesoriul cu orificiul lui din mijloc pe axul blocului motor A6, lasati-I sa alunece

pe ax rotandu-l concomitent in directia acului de ceas, pana la capat. Scoaterea

accesoriului se face procedand invers.

Utilizare

Framéntare — aluate fraged, aluat mai greu cu drojdie, se foloseste butonul A1.

Setarea dispozitivului de reglare min. — max.

Recomandari

— Cantitatea mai mare de aluat se prelucreaz& in mai multe transe. in nici un caz nu
preparati mai mult decat patru portii succesiv. inainte de o noua folosire, faceti pauzi de
cel putin 30 de minute.

—In cazul framantsii folositi ingredientele la temperatura camerei. inainte de lucru,
amestecati drojdia cu lapte sau apa calduta. in momentul in care aluatul atinge forma unei
bile, ncheiati framantarea conform obiceului dvs. sau, conform retetei lasati coca sa
creasca.

— Timpul necesar prepararii depinde de cantitatea, felul si calitatea ingrediendelor folosite,
reprezentand in mod standard cateva zeci de secunde (cca 30 — 180 sec.).

Accesoriu tel (H)

Asamblare

Introduceti accesoriul cu orificiul lui din mijloc pe axul blocului motor A6, lasati-I sa alunece

pe ax rotandu-l concomitent n directia acului de ceas, pana la capat. Scoaterea

accesoriului se face procedand invers.

Utilizare

Batere - frigcd, oua, albusuri, creme pentru desert, budinci instant, maioneza, aluat de

piscot, se foloseste butonul A1. Setarea dispozitivului de reglare min. — max.

Recomandari

— Nu folositi telul pentru prepararea aluaturilor care contin margarina sau unt, ori pentru
a framanta coca.

— Pentru baterea folositi ingredientele avand temperatura camerei. in cazul in care rezultatul
baterii nu este optim, adaugati putind zeama de lamaie sau de sare. Crema, frisca sau
smantana raciti intai cel putin la 6 °C.

—Inainte de a bate albusuri (minim 1 flbusuri), verificati ca telul si vasul sunt uscate si faré
urme de ulei. Albusurile trebuie s aiba temperatura camerei.
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@ — Timpul necesar prepararii depinde de cantitatea, felul si calitatea ingrediendelor
folosite, reprezentand in mod standard cateva zeci de secunde (cca 60 — 180 sec.).

Disc dublu de radere (l)

Utilizare

Radere aspra si medie fina — toate felurile de fructe si zarzavat, cornuri, chifle, se foloseste
butonul A1. Setarea dispozitivului de reglare 2 — max.

Disc dublu de radere (J)
Utilizare
Radere aspra — in special cartofi cruzi, se foloseste butonul A1.
Setarea dispozitivului de reglare 2 — max.
Radere fina — toate felurile de fructe si zarzavat, cornuri, chifle, se foloseste butonul A1.
Setarea dispozitivului de reglare 2 — max.

Disc dublu de taiere in felii (K)

Utilizare

Taierea in felii groase si subtiri — toate felurile de fructe si zarzavat, se foloseste butonul A1.
Setarea dispozitivului de reglare 1 — max.

Disc unilateral de taiat cartofi pentru prajit (L)
Se foloseste butonul A1. Setarea dispozitivului de reglare min. —1.

Asamblare

Introduceti discul de radere ales prin orificiul lui din mijloc pe axul blocului motor A6. La

discurile duble se introduce in sus cu partea pe care doriti s-o folositi. Scoaterea discului

se face procedand invers.

Recomandari

—1n caz de prelucrare a unei cantitéti mari de alimente, verificati daca acestea nu se
fngramadesc dedesubtul discului. Goliti vasul mai des.

— Taiati bucatele mari astfel, incat sa incapa n orificiul de alimentare.

— Deplasati alimentele in orificiul de alimentare exclusiv cu impingatorul pe care il deplasati
fncet fara exercitarea unei presiuni prea mari in directia spre n jos.

—1n cazul in care alimentele de ras sunt aspre (de ex. pesmet), folositi cutitul sub forma de
secera pentru a le faramita mai marunt.

— Pentru raderea si granularea ingredientelor moi folositi o viteza joasa pentru ca acestea
sa nu capete forma piureului.

— Pentru alimentele la care sunteti obisnuiti sa le radeti (cagcaval, nuci, ciocolata), este de
preferat sa folositi cutitul cu forma de secera F, destinat si taierii (tocarii).

— Timpul necesar prepararii depinde de cantitatea, felul si calitatea ingrediendelor folosite,
reprezentand Tn mod standard cateva zeci de secunde.

Blenderul (D)

Asamblare

Ridicati capacul A10 de la blocul motor decuplat A. Vasul asamblat al blenderului il
introduceti pe axul blocului motor A7, lasati sa alunece pe ax, rotindu-l concomitent in
sensul acelor de ceas, pana cand face clic. Vasul il scoateti, procedand invers. in timpul
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fixarii sau scoaterii vasului, nu exercitati o presiune prea mare asupra manerului de

vas. Pentru a folosi functiunea blenderului, pe blocul motor trebuie sa fie fixat

vasul B (fara accesorii introduse) si capacul acestuia C trebuie sa fie blocat.

Utilizare

Blenderul se foloseste pentru amestecare de sucuri, cocteiluri de lapte, supe, sosuri

mancare pentru copii si de regim, aluat usor, aluat de piscoturi, preparare de piureuri etc.,

se folosesc butoanele A1/ A2. Setarea despozitivului de reglare 2 — max/-.

Recomandari

—1n caz de prelucrare a unei cantitti mari de alimente, impartiti-le in mai multe transe
astfel, incat sa respectati durata de functionare recomandata si durata pauzelor blocului
motor.

— La ingredintele mai tari se recomanda sa fie taiate in bucatele mici. Nu prelucrati
materiale prea tari (de ex.: cuburi de gheata etc.). Cutitul s-ar toci prea repede.

— Ingredinte tari (de ex.: leguminoase, boabe de soia etc.) vor trebui inmuiate in apa
fnainte de a le prelucra.

— Nu scoateti niciodata capacul vasului D3 in timpul functionarii blocului motor.

— Ingredientele lichide (de ex.: ulei, lapte) sau alte substante se pot adauga in vasd prin
orificiul mic, in timpul functionérii, ridicand dopul capacului D4. in timpul functionarii se
recomanda ca dopul sa ramana introdus n capac astfel incat ingredientele lichide sa nu
tasneasca afara prin orificiul de alimentare.

— Cu cét prelucrarea alimentelor in blender dureaza mai mult, cu atat rezultatul este mai fin.

— De asemenea, puteti prepara lichide fierbinti pana la temperatura de 80 °C, de exemplu
sosuri, supe.

— La lichidele care fac spuma (de ex.: lapte), nu umpleti vasdul pana la ,MAX", pentru ca sa
nu se varse. in astfel de cazuri recomandam cca 0,5 |.

—1n cazul in care nu sunteti multumiti cu rezultatul, decuplati aparatul si amestecati
ingredientele cu ajutorul spatulei, scoateti o parte a ingredientelor sau introducdeti
o cantitate mica de lichid.

— Timpul necesar prepararii depinde de cantitatea, felul si calitatea ingrediendelor folosite,
reprezentand Tn mod standard cateva zeci de secunde.

IV. PASTRAREA ACCESORIILOR

Dulapul (M)

Serveste la depunerea sigura si economica a accesoriilor, protejandu-le impotriva tocirii i
deteriorarii mecanice. in partea din spate a dulapului sunt doua orificii care servesc pentru
agatarea dulapului pe perete. Acordati atentia amplasarii lui, urmarand ca in locul manerului
sa nu se afle sub tencuiala conductele de distribuire (de ex.: de curent electric, telefon,
apa).

Cablul de alimentare (A9)
Introduceti cablul de alimentare n spatiul de pastrare a accesoriilor A8 din partea
posterioara a aparatului.

V. INTRETINERE

inainte de orice manipulare a aparatului, scoateti stecherul cablului de alimentare din
priza electrica! Nu folositi mijloace de curatare abrazive sau agresive! Curptati blocul
motor cu o carpa uda, cu o cantitate mica de detergent. Toate accesoriile trebuie spalate
imediat dupa terminarea lucrului in apa calda cu detergent (puteti folosi si masina de spalat
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vase). Pentru o curatare mai buna a blenderului, puteti demonta vasul asamblat

(fig. 5). Acordati o atentie sporita la curatarea cutitelor si a discurilor de radere!
Pentru a evita tocirea taisurilor accesoriilor si prin urmare reducerea eficientei, acordati
atentia ca acestea sa nu intre in contact cu obiectele dure. Unele ingrediente pot schimba
culoarea accesoriilor, aceasta neavand insa nici un impact asupra eficientei lor. O astfel de
schimbare a culorii, de obicei dispare dupa un anumit timp. Nu uscati niciodata piesele
presate din material plastic deasupra unei surse de caldura (de ex.: soba, resou electric,
aragaz).

~ooa
vi.ekoLogle & TAE

in cazul cand dimensiunile permit, pe toate piesele sunt tiparite simbolurile materialelor
folosite pentru ambalare, pentru componente, si accesorii, precum Si reciclarea acestora.
Simbolurile de pe aparat sau din documentatia insotitoare inseamna ca produsele electrice
sau electronice nu trebuie sa fie lichidate in gunoi menajer. Pentru a lichida corect aparatul,
acesta trebuie dus in locurile speciale destinate acestui scop unde sunt preluate gratuit.
Printr-o lichidare corecta a acestui produs veti contribui la protejarea surselor naturale
importante si la prevenirea eventualelor impacturi negative asupra mediului si sanatatii
oamenilor care ar putea apare in urma unei lichidari incorecte a produselor. Detaliile le veti
primi la primaria sau centrul de lichidare. in caz de lichidare incorecta a acestora pot fi
stabilite amenzile, conform prescriptiilor nationale. in cazul scoaterii definitive a aparatului
din functiune, este recomandat de a se taia cablul de alimentare dupa scoaterea acestuia
de la reteaua electrica, aparatul ramanand astfel nefolosibil.

inlocuirea pieselor ce necesita interventia in partea electrica a aparatului trebuie
efectuata numai de un atelier specializat in reparatii de aparate electrice.
Nerespectarea indicatiilor producatorului duce la pierderea dreptului de reparare in
termenul de garantie!

VIl. DATE TEHNICE

Tensiunea (V) este mentionata pe eticheta tip a aparatului
Puterea (W) este mentionata pe eticheta tip a aparatului
Volumul vaselor (1) 1/0,75

Greutatea blocului motor (kg) cca 3,3

Din punct de vedere al compatibilitatii electromagnetice, aparatul corespunde Directivei
Consiliului nr. 2004/108/EC, republicate, si din punct de vedere al sigurantei electrice
Directivei Consiliului nr. 2006/95/EC, republicata.

Produsul corespunde si respecta Regulamentul Parlamentului European si al Consiliului
nr. 1935/2004/EC privind materialele si obiectele care intra in contact cu alimente.
Producatorul Tsi rezerva dreptul de a aduce modificari neesentiale de la executia standard,
care nu influenteaza functionalitatea aparatului.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Pericol de sufocare. Nu lasati punga din PE la indeména copiilor. Punga nu este o jucarie.
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V Ceské republice opravy v zaruéni i pozéruéni dobé u spotfebiéti osobné doruéenych provadi:
Praha 8 - ETA a.s., Kfizikova 75, 186 00, tel.: 224 815 906, e-mail: eta-servis.praha@cbox.cz

Opravy v zdruéni i pozaruéni dobé u spotrebiéii osobné doruéenych i zaslanych postou provadi:
Hlinsko - ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 16, tel.: 469 802 493, 469 802 176, e-mail: vanickova@eta.cz
Blatna - ELEKTRO Jankovsky s.r.o., Namésti Miru 204, 388 01, tel.: 383 422 554, e-mail: elektro@jankovsky.cz
Brno - PERFEKT SERVIS, Vaclavska 1, 603 00, tel.: 543 215 059, 777 768 202, e-mail: servis@perfektservis.cz
Ceské Budéjovice - ELMOT v.o.s., Blahoslavova 1A, 370 04, tel.: 387 438 911, e-mail: elmotcb@seznam.cz
Havifov - ELEKTRO-UNIVERSAL, Junacka 1, 736 01, tel.: 596 410 413, e-mail: universervis@volny.cz
- sbérna oprav - Karvina - Nové Mésto, Osvobozeni 1722, 735 06, tel.: 596 322 438
Hradec Kralové - ELEKTROSERVIS Sperk, Chelgického 279, 500 02, tel.: 495 537 521, e-mail: sperk-elektro@volny.cz
Karlovy Vary - KV elektroservis, Nam. E. Destinové 10, 360 09, tel.: 353 228 021, 605 906 932,
e-mail: zchvatal@volny.cz

Krnov - HROTA, Bartultovicka 1, 794 01, tel.: 554 611 756, e-mail: info@hrota-elektro.cz

- sbérna oprav - Krnov, Albrechticka 39, 794 01, tel.: 554 617 600

- sbérna oprav - Bruntal - Elektrocentrum Chlachula, Revoluéni 18, 792 01, tel.: 554 717 942

- sbérna oprav - Opava, H. Kvapilové 19, 746 01, tel.: 553 653 153
Liberec - VEKO-ELEKTRONIK, Rumjancevova 127/22, 460 01, tel.: 485 101 488, e-mail: vekoelektronik@volny.cz
Mlada Boleslav - Elektroservis Mula¢ s.r.o., Staroméstské nam. 9, 293 01, tel.: 326 324 721,

e-mail: 3melektro@seznam.cz
Olomouc - ELEKTRO SERVIS STEPANEK, Hodolanska 41, 772 00, tel.: 585 313 685, 604 983 006,
e-mail: servisele@volny.cz
Ostrava - Mar. Hory - V. ELEKTRONIK, Susilova 3, 709 00, tel.: 596 627 790, e-mail: velektronik@volny.cz
Ostrov n. Ohfi - S+M elektroservis, Nejda 29, 363 01, tel.: 353 844 514, 603 584 243, e-mail: libor.sobotka@volny.cz
Plana nad Luznici - ELEKTROSERVIS, Primyslova 458, 391 11, tel.: 381 261 831, e-mail: elservis@iol.cz
- sbérna oprav - Sezimovo Usti - ELEKTROSERVIS, Lipova 602, 391 02, tel.: 775 598 885
Plzen (Roudnd) - SERVIS Feiferlik, Planska 2, 301 64, tel.: 377 522 240, 377 542 300, e-mail: mvsservis@mvsservis.cz
Praha 5 - Barrandov - ELEKTROSERVIS MIK, Voskovcova 983/26 (V Remizku), 152 00, tel.: 251 812 488, 603 530 293
e-mail: info@elektroservismik.cz

Trebi¢ - ELEKTROSERVIS, Smila Osovského 21, 674 01, tel.: 568 843 453, e-mail: elektro.brezina@mybox.cz
Usti n. L. - ERCE-ELEKTROINSTALA, Masarykova 153, 400 01, tel.: 472 743 635, e-mail: 140@erce.cz
Zlin - Louky - KOFR-ELSPO, U Drahy 144, 763 02, tel.: 577 102 424, e-mail: kofr.zlin@vol.cz

Qdjinud zasilejte vSechny opravy na adresu: ETA a.s., servis, Poliéska 444, 539 16 Hlinsko.

Informace o aktudlni servisni siti ziskate na Infolince 800 800 000 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V Slovenskej republike opravy v zarucnej lehote vykonavaju tieto servisné firmy:
Banska Bystrica — ELSPO - Viliam Slank, Spojova 19, 974 01, tel.: 048/4135 535, email: elspo@slovanet.sk
Martin — X-TECH, Gorkého 2, 036 01, tel.: 043/4288 211, e-mail: servis@x-tech.sk
Namestovo — ZMJ - elektroservis, Vavrecka 240, 029 01, tel.: 0905/148 121, e-mail: zmj@orava.sk
- zberna oprav - Namestovo — ZMJ - elektroservis, Hatalova 341, 029 01, tel.: 0905/148 121,
e-mail: zmj@orava.sk
Nitra — ABC SERVIS, Stefanikova 50, 949 03, tel.: 037/6526 063, e-mail: abc@abc-servis.sk
PreSov - Lubotice — DJ Servis, Kalingiakova 2, 080 01, tel.: 051/7767 666, email: grejtak.djservis@stonline.sk
Rimavska Sobota — J.R.A., s.r.0., Povstania 10, 979 01, tel.: 047/5811 416, e-mail: bieltech@stonline.sk
SpiSska Nova Ves — VILLA MARKET, s.r.o., Duklianska 6, 052 01, tel.: 053/4421 857,
e-mail: villamarket.eta@stonline.sk
- zberna oprav - Kosice - VILLA MARKET, s.r.o., Komenského 39, 040 01, tel.: 0907/950 758
Tomasov — Viva servis, 1. Maja 19, 900 44, tel.: 0905/722 111, e-mail: vivaservis@zoznam.sk
- zberna oprav - Bratislava — Viva servis, Mytna 17, 810 05, tel.: 02/5249 1419,
e-mail: servis@mytna.eta.sk
Trenéin — ESON, s.r.o., Nam. Sv. Anny 20, 911 01, tel.: 032/6586 385, e-mail:eson@stonline.sk
Zilina — SERVIS elektrospotrebic¢ov, Dolny Val 132, 010 01, tel.: 041/5643 188, e-mail:baucekservis@orangemail.sk

Vsetky opravy v zdrucnej lehote z inych miest zasielajte na zaruény servis (vid zoznam vyse), ktory sa nachadza vo
vasom okoli, alebo spotrebi¢ zaneste do predajne, kde ste ho zakupili.
Opravy po zarucnej lehote zverte Specializovanym servisnym firmam.

Informacie o aktualnej servisnej sieti ziskate na Cisle 02/5249 1419 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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Postup pri reklamaci

Pri reklamaci v zaru¢ni dobé se obracejte na servisy podle adres v navodu k obsluze. Vyrobek odeslete
nebo predejte osobné vZzdy s navodem k obsluze, jehoz nedilnou soucasti je zarucni list.
Na dodatecné zaslané nebo osobné predané ndavody se zdrucnim listem nelze brat zfetel. K odeslanému
vyrobku pfipojte privodni dopis s uddnim divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU.
Pri reklamaci v zaru¢ni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte
a zabalte tak, aby nedoslo k jeho poskozeni pfi preprave. Z hygienickych ddvod( neprijimdame znecisténé
vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Pri reklamdcii v zarucnej lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych v ndavode na obsluhu.
Vyrobok odosielajte postou, alebo odovzdajte osobne vZdy s ndavodom na obsluhu, ktorého
neoddelitelnou sucastou je zaruény list. Dodatocne zaslané alebo odovzdané ndvody so zarucnym
listom nebudu akceptované. K odoslanému vyrobku prilozte sprievodny list s udanim dévodu reklamacie
a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamécii v zaruénej lehote sa mdzete obrétit na predajiiu, v ktorej ste
vyrobok zakupili. Viyrobok oCistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil. Z hygienickych dévodov
neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucénich opravach e Zaznamy o zaruénych opravach

Vyrobek byl v zarucni opravé
Vyrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka cislo

Zakdzka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zarucni opravé
Wrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Zakazka Cislo

Vyrobek byl v zarucni opravé
Vrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka Cislo

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon ¢é. 3

Kupon ¢é. 2

Kupon é. 1

N

N
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ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba
Zarucna lehota 2 4

e 0027

Napéti  Napétie

mesicl ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Série (vyrobni ¢islo)
Séria (vyrobné cislo)

~230 V

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu Lc =82 dB (A)

Razitko prodejce a podpis
Peciatka predajcu a podpis

Datum prodeje
Datum predaja

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl sezndmem s funkci a se zachdzenim s vyrobkem.
Kupujuci bol obozndmeny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pred odesldanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusSnymi technickymi normami za
toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zptisobem, ktery je popsdn v navodu.
Na vady zplsobené nesprdavnym pouZivanim vyrobku se zdruka nevztahuje. Adresy zarucnich
opraven jsou uvedeny v ndvodu k obsluze. Poskytovand zaruka se prodiuzuje o dobu, po
kterou byl vyrobek v zdrucni opravé. Pro pripad vymeny vyrobku nebo zruseni kupni smlouvy
plati ustanoveni obcanského zakoniku. Tento zdrucni list je zdroveri ,Osvédcenim
0 kompletnosti a jakosti vyrobku®.

© GATE 12/9/2007

0027 90 000  ETA 64/2007

c.v.

Vyrobok bol pred odoslanim zo zdvodu preskusany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok bude
mat po celu zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
predpokladu, Ze ho bude spotrebitel pouZivat spésobom, ktory je opisany v navode na
obsluhu. Na chyby spdsobené nespravnym pouZivanim vyrobku sa zdruka nevztahuje.
Adresy zaru¢nych opravovni su uvedene v ndvode na obsluhu. Poskytovand zdruka sa
predizuje o cas, pocas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave. V pripade vymeny vyrobku
alebo zrusenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho zdkonnika. Tento zdrucny list je
zdroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

Kupon é. 1
Tyo ETA 0027
Série

Zakézka Cislo

Datum
Razitko a podpis

Kupon é. 2
Tyo ETA 0027
Série

Zakazka Cislo

Datum
Razitko a podpis

Kupon é. 3
Tyo ETA 0027
Série

Zakazka cislo

Datum
Razitko a podpis




